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ATOS DO PREFEITO ‘l) VERIFICAGAO DAS

ASSINATURAS

DECRETO N°10.622 DE 06 DE MAIO DE 2024

Codigo para verificagdo: EADA-D498-7134-342A
ABRE CREDITO SUPLEMENTAR PARA
REFORGO DE DOTACAO CONSIGNADA

NA SEMHAB NO VIGENTE ORGAMENTO. Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatérios nas datas indicadas:

"  AYRTON LINS FALCAO FILHO (CPF 467 XXX .XXX-72) em 06/05/2024 17:22:55 (GMT-03:00)
Papel. Parte
Emitido por: Sub- Ci 1Doc {/ 1Doc)

O Prefeito do Municipio de Joao Pessoa, Estado da Paraiba,
no uso das atribuigées que |he confere o inciso V, do artigo 60 e a alinea ¢ , inciso |, do artigo
76, da Lei Orgénica do Municipio, de acordo com o inciso |, do artigo 6° da Lei n® 15.066, de
12 de janeiro de 2024, e tendo em vista o que consta do Processo SEPLAN n° 4.737/2024,

DECRETA: "  BRUNNO SITONIO (CPF 029.XXX XXX-83) em 07/05/2024 08:33:21 (GMT-03:00)
) Papel: Parte
Emitido por: Sub- C 1Doc { 1Doc)

Art. 1°Fica aberto o Crédito Suplementar na Secretaria Municipal de Habitagao
Social no valor de R$ 424.493,71 (quatrocentos e vinte e quatro mil, quatrocentos e noventa e
trés reais e setenta e um centavos), para reforgo de dotagde orgamentéria na forma

discriminada no anexo | (Acréscimo). "  CICERO DE LUGENA FILHO (CPF 142 XXX.XXX-53) em 09/05/2024 14:02:31 (GMT-03:00)

Papel. Parte

0 : ;
Art. 2° A despesa com o Crédito Suplementar aberto pelo artigo anterior, correra Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1D6¢)

por conta do Excesso de Arrecadag@o do Convénio FDE n°® 011/2023, celebrado entre a
Secretaria de Estado do Planejamento, Orgamento e Gestdo, com recursos do Fundo de
Desenvolvimento do Estade da Paraiba-FDE e a Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa,
mediante conta-corrente n® 71.036-2, agéncia: 1909 da Caixa Economica Federal, de acordo
com o artigo 43, § 1° inciso Il, da Lei Federal n® 4.320/64, conforme discriminagéo a seguir;
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Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagado por meio do link:

EXCESSO DE ARRECADAGAO - SEPLAN/ORGAMENTO/GESTAO/PB/PMJP
COD. REC.: 1.7.2.4,99.0.0 - Outras Transferéncias de Convénios dos Estados e DF e de
suas Entidades

FONTE: 1.701 — Outras Transferéncias de Convénios ou Instrumentos Congéneres
dos Estados.. R$ 424.493,71

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/EADA-D498-7134-342A

Art. 3° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéc.

PAGO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE JOAO PESSOA, em 06 de maio de 2024

Ansinado por 3 pesscas AYRTON LINS FALCAD FILHO, BRUNNG SITONIO e CICERD DE LUCENA FILHO

Farg yerificar & validaue tes assinaluras acesse g

GICERO DE LUGENA FILHO DECRETO N°10.623 DE 08 DE MAIO DE 2024

Prefeito
AYRTON LINS FALCAO FILHO ABRE CREDITO ESPECIAL PARA INCLUSAO DE
Secretario de Planejamento NOVA FONTE DE RECURSO NA SEAD,

. AUTORIZADO PELA LEI N® 15.180/2024.
BRUNNO SITONIO FIALHO DE OLIVEIRA
Secretario das Finangas

O Prefeito do Municipio de Jodo Pessoa, Estado da Paraiba, no uso
das atribuigbes gue lhe confere o inciso V, do artigo 60 e as alineas “a" e “c’, inciso |, do artigo 76, da
Lei Organica do Municipio, de acordo com o inciso |, do artigo 6°, da Lei n® 15,066, de 12 de janeiro
de 2024, e autorizado pelos artigos 17 2o 47, da Lein® 15.180, de 02 de meio de 2024.

DECRETA:
Art. 1" Abre Crédito Especial para inclusdo de nova Fonte de Recurso na Estrutura

Orgamentaria da Secretaria da Administragfo no valor de RS 989.413 41 (novecentos e oitenta e
nove mil, quatrocentos e treze reais e quarenta e um centavos ), conforme | {(Acréscimo)

1-D4BB-1134 & informe o e6die FEE1-DAC1 DaBE-1134

CICERO DE LUCENA FILHO
Prefeito

Qutras Transferéncias de Convénios ou Repasses dos Eslados

AYRTON LINS FALCAO FILHO
Secretario de Planejamento

Assinado por 3 passoas AVRTON LINS FALCAD FILHO,

Pasa verficar a validads de

Anexol 9
Acréscimo Ano Base: 2024 z2
Art. 2° A despesa com o Crédito Especial aberto pelo artigo anterior. correra pDr% §
; ) - g conta do Superavit Financeiro apurado nho Balango Patrimonial da Prefeitura Municipal de Jodog =
g::::rf:c:?éu Furicioral RESCRIGAG MODALIDADE i VALOR {Re1.00} f Pessoa em 31/12/2023, de acordo com o artige 43, § 17, inciso |, da Lel Federal 4.320/64, cunforrne'q
24000 SECRETARIA MUNICIPAL DE HABITACAO SOCIAL : Hiseininacho & sequi: g
2410 SEMHAB-ACOPA DEGOVERNG 2 SUPERAVIT FINANCEIRO APURADO ND BALANGO PATRIMONIALIPMJP 8
16.4515372241188 PROGRAMA INTEGRADO DE HABITAGAO 2 2
4490 1701 42440371| & FONTE: 1.799-OUTRAS VINCULAGOES LEGAIS. ......covviieciiraeciaiaesnennns RS 989.413,41 D .
S a %
2 Art. 3° A nova Fonte de Recurso referenciada no artigo 1°, sera alocada na%
SUBTOTAL 42449371 é programagao constante do Plano Plurianual e da Lei Orgamentaria Anual, relativa ao exerciciod
§ financeiro de 2024, 3
3 L]
TOTALIGERAL s 1] Art. 4° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagdo, Fl
2 ~ s
“MODALIDADE DE APLICAGAO z PACO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE JOAO PESSOA, EM 08 DE MAIO DE 2024.
4400 - APLICAGOES DIRETAS g
**FONTE DE RECURSO g
z
-

BRUNNO SITGNIO FIALHO DE OLIVEIRA
Secretario das Finangas

car 8 validade das assinaluras acesse hAps Ujoacpesson, 1dos com bivedlcacan/EADI-DABE-T134- 324 @ infoeme o chdipo EADA-D4B8-7T134-5424
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Anexa | DECRETO N°10.624 DE 08 DE MAIO DE 2024
Acréseimo Ano Base: 2024
5 3 ABRE CREDITO ESPECIAL PARA INCLUSAO DE
Orgdo / UO DESCRICAO MODALIDADE* FR™  VALOR(R§1,00)| = NOVA FONTE DE RECURSO E NOVA E
Classfficagao Funcional MODALIDADE DE APLICAGAO NA SEPLAN, ‘g
08000 SECRETARIA DA ADMINISTRACAQ AUTORIZADO PELA LEI N° 15.182/2024. 5
06101 SEAD - AGOES DE GOVERNO g
04,122.5001.062157 PROMOGAQ E EXECUGAQ DA POLITICA . - - 5 §'
ADMINISTRATIVA gg O Prefeito do Municipio de Jodo Pessoa, Estado da Paraiba, no uso
4400 1769 080,413 41 F das atribuiges que lhe confere o inciso V, do artigo 60 e as alineas “a" e “c”, inciso |, do artigo 76, da
) : A tE Lei Orgénica do Municipio, de acordo com o inciso |, do artigo 6° da Lei n® 15.066, de 12 de janeiro
By de 2024, e autorizado pelos artigos 1° ao 4° da Lein® 15,182, de 02 de maio de 2024.
SUBTOTAL o80.41341 1 DECRETA: 2!
£5 @
TOTAL GERAL 989.413.41 ;% Art. 1° Abre Crédito Especial para inclusdo de nova Fonte de Recurso e nava?
E Medalidade de Aplicagdo na Estrutura Orgamentéria da Secretaria de Planejamento no valor de R$ 3
P 2 % 1.000.000,00 (um milh&o de reais ), conforme | (Acréscimo). g
“MODALIDADE DE APLICACAO ik 5
4490 - APLICACOES DIRETAS i § H
+EONTE DE RECURSO g £ i Art. 2° A despesa com o Crédito Especial aberto pelo artigo anterior, correra por & 3
Otras vinculagBes legais i1 conta do Superavit Financeiro apurado no Balango Patrimonial da Prefeitura Municipal de Joo 2
£ : Pessoa em 31/12/2023, de acordo com o artigo 43, § 1°, inciso |, da Lei Federal 4.320/64, conformeg
i
}

VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D

discriminagdo a seguir:
SUPERAVIT FINANCEIRO APURADO NO BALANGO PATRIMONIAL/PMJP

FONTE: 1.700-OUTRAS TRANSFERENCIAS DE CONVENIOS OU INSTRUMENTOS
CONGENERES DA UNIAO.

... R$ 1.000.000,00

Art. 3° Anova Fonte de Recurso e a nova Modalidade de Aplicagdo referenciadas
no artigo 1% serdo alocadas na programacao constante do Plano Plurianual e da Lei Orgamentaria
Anual, relativa ac exercicio financeiro de 2024.

Assinado por 3 pessoas AYRTON LINS FALCAD FiLKO,

Paca verficar

Art. 4° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagac.

PAGO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE JOAQ PESSOA, EM 08 DE MAIO DE 2024.

Cédigo para verificagdo: F5E1-D4C1-D4BB-1134

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

CICERO DE LUCENA FILHO
Prefeito

AYRTON LINS FALCAO FILHO
Secretario de Planejamento

BRUNNO SITONIO FIALHO DE OLIVEIRA
Secretario das Finangas

F51-FR28 & infomme o codge 8466, DDAE FF51-FFI8

3.3.20 - PRINCIPAL DA
**FONTE DE RECURSO

Qutras Transferéncias de Convénios ou Repasses da Unido

DIVIDA CONTRATUAL RESGATADO

+"  AYRTON LINS FALCAO FILHO (CPF 467.XXX XXX-72) em 08/05/2024 12:23:46 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitide por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)
)
25
Anexo | S
'  BRUNNO SITONIO (CPF 028.XXX.XXX-83) em 09/05/2024 10:58:12 (GMT-03:00) . s
Papel: Parte o
Emitido por. Sub-Autoridade Certificadora 1Doc {Assinatura 1Doc) Orgdo | UO DESCRIGAO MODALIDADE* ER* VALOR (R$1,00) g
Classificagdo Funcional g
08000 SECRETARIA DE PLANEJAMENTO 5
08101 SEPLAN - ACOES DE GOVERNO H
+"  CICERO DE LUCENA FILHO (CPF 142 XXX.XXX-53) em 09/05/2024 14:19:05 (GMT-03:00) 28.846.7001.087005 ENCARGOS COM INDENIZACOES E =
Pape: Parte RESTITUIGGES % 3
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc) B2 1700 1000.000,00| §
i
& X
SUBTOTAL 1.000.000,00| 2 &
23
TOTAL GERAL 1.000.000,00 | 2
8
Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagcdo por meio do link: *MODALIDADE DE APLICACAO E]
i
2
i

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/F5E1-D4C1-D4BB-1134

Para vesiicar  vadade.

Estado da Paraiba

Prefeito: Cicero de Lucena Filho

Vice-Prefeito: Leopoldo Araiijo Bezerra Cavalcanti

Sec. de Gestdo Governamental: Diego Tavares de Albuquerque
Secretaria de Administragio: Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretaria de Satde: Luis Ferreira de Sousa Filho

Secretaria de Educagdo: Maria América Assis de Castro

Secretaria de Planejamento: Ayrton Lins Falcdo Filho

Secretaria da Finangas: Brunno Sitonio Fialho de Oliveira
Secretaria de Desenv. Social: Norma Wanderley da Nobrega Gouveia
Secretaria de Habitagdo: Maria Socorro Gadelha

Secretaria de Comunicagdo: Janildo Jerdnimo da Silva

Controlad. Geral do Municipio: Diego Fabricio C. de Albuquerque
Secretaria de Direitos Humanos: Maria Benicleide Silva Silvestre
Procuradoria Geral do Municipio: Bruno Augusto A. da Nébrega

Sec. de Protegio e Defesa do Consumidor: Rougger Xavier G. Jinior

Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa

Secretaria da Receita: Sebastido Feitosa Alves

Secretaria da Infra Estrutura: Rubens Falcdo da Silva Neto

Sec. de Desenvolvimento Econdmico do Trabalho: Vaulene de Lima Rodrigues
Sec. Juventude, Esporte e Recreagdo: Kaio Marcio Ferreira Costa

Secretaria de Turismo: Daniel Rodrigues de Lacerda Nunes

Secretaria de Politicas Piblicas das Mulheres: Ivonete Porfirio Martins

Sec. de Desenvolvimento Urbano: Rodrigo Fagundes de Figueiredo Trigueiro
Sec. da Ciéncia e Tecnologia: Guido Lemos de Souza Filho

Secretaria de Meio Ambiente: Welison Aratijo Silveira

Sec. de Seguranga Urbana e Cidadania: Luiz Eduardo Menezes Soares
Secretaria da Defesa Civil: Jailton Gomes Bezerra

Suprerint. de Mobilidade Urbana: Expedito Leite Silva Filho

Autarq. Esp. Munic. de Limp. Urbana: Ricardo Jose Veloso

Instituto de Previdéncia do Munic.: Caroline Ferreira Agra

Fundagdo Cultural de Jodo Pessoa: Anténio Marcus Alves de Souza
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Cédigo para verificagéo: 6466-DD8E-FF51-FF2B

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

+"  AYRTON LINS FALCAO FILHO (CPF 467 XXX XXX-72) em 08/05/2024 12:25:07 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 10Doc)

+"  BRUNNO SITONIO (CPF D29.XXX.XXX-83) em 08/05/2024 22:22:41 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Centificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)

"  CICERO DE LUCENA FILHO (CPF 142.XXX.XXX-53) em 09/05/2024 14:13:29 (GMT-03:00)
Papel Parte
Emitido por. Sub-Autoridade Certificadora 1Doc {(Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagao por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/6466-DD8E-FF51-FF2B

DECRETO N°10.625 DE 08 DE MAIO DE 2024

ABRE CREDITO SUPLEMENTAR PARA
REFORGO DE DOTAGAO CONSIGNADA
NA SEMHAB NO VIGENTE ORGAMENTO.

O Prefeito do Municipio de Jodo Pessoa, Estado da Paraiba,
no uso das atribuigdes que Ihe confere o inciso V, do artigo 60 e a alinea ¢ , inciso |, do artigo
76, da Lei Orgénica do Municipio, de acordo com o inciso |, do artigo 6°, da Lei n® 15.066, de
12 de janeiro de 2024, e tendo em vista o que consta do Processo SEPLAN n® 12.232 /2024,

DECRETA:

Art. 1" Fica aberto o Crédito Suplementar na Secretaria Municipal de Habitag&o
Social no valor de R$ 499.750,26 (quatrocentos e noventa e nove mil, setecentos e cinquenta
reais e vinte e seis centavos), para reforgo de dotag&o orgamentéria na forma discriminada no
anexo | (Acréscimo).

Art. 2° A despesa com o Crédito Suplementar aberto pelo artigo anterior, correra
por conta do Excesso de Arrecadacdo do Convénio FDE n°® 011/2023, celebradc entre a
Secretaria de Estado do Planejamento, Orgamentc e Gestdo, com recursos do Fundo de
Desenvolvimento do Estado da Paraiba-FDE e a Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa,
mediante conta-corrente n® 71.036-2, agéncia: 1909 da Caixa Econémica Federal, de acordo
com o artigo 43, § 1°, inciso |l, da Lei Federal n® 4.320/64, conforme discriminagao a seguir:

5-1E06 & informe ¢ cinign ABDS-D610-2583-1E0G

EXCESSO DE ARRECADAGAQ - SEPLAN/ORGAMENTO/GESTAO/PB/PMJP

COD. REC.: 1.7.2.4.99.0.0 - Outras Transferéncias de Convénios dos Estados e DF e de
suas Entidades

FONTE: 1.701 - Outras Transferéncias de Convénios ou Instrumentos Congéneres

R$ 499.750,26

dos Estados.....onanininiuiniimansiiaaiiii

Art. 3° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicag&o.
PAGO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE JOAO PESSOA, em 08 de maio de 2024

CICERO DE LUCENA FILHO
Prefeito

AYRTON LINS FALCAO FILHO
Secretario de Planejamento

Assinado por 3 pessoss AYRTON LINS FALCAO FILHO, BRUNNG SITONIO & CICERD DE LUCEMA FILHOD

Fren verificar 5 veitdacs des assnaiuras dcenss s osop:

BRUNNO SITONIO FIALHO DE OLIVEIRA
Secretario das Finangas

i
EH
Anexo | 3
Acréscimo AnoBase: 2024 3
g
Grgio | UO DESCRICAO MODALIDADE*  FR™  VALOR(R$1,00)| £
Classificagio Funcional ;
24000 SECRETARIA MUNICIPAL DE HABITAGAO SOCIAL #
24101 SEMHAB - ACOES DE GOVERNO H
16.451.5372.241188 PROGRAMA INTEGRADO DE HABITAGAQ i
4480 1701 49075026 | £ &

SUBTOTAL 499.750,26

TOTAL GERAL 499,750,268

*MODALIDADE DE APLICAGAO
4.4.80 - APLICAGOES DIRETAS

**FONTE DE RECURSO
Outras Transferéncias de Convénios ou Repasses dos Estados

VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D

Codigo para verificago: A8D5-D610-9583-1E06

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatérios nas datas indicadas:

"  AYRTON LINS FALCAO FILHO (CPF 467.XXX XXX-72) em 09/05/2024 10:28:13 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido per: Sub-Auteridade Certificadera 1Doc (Assinatura 1Doc)

+"  BRUNNO SITONIO (CPF 029.XXX XXX-83) em 09/05/2024 10:53:33 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Sub-Auteridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)

+  CICERO DE LUCENA FILHO (CPF 142 XXX.XXX-53) em 09/05/2024 14:24:42 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por. Sub-Autoridade Certificadora 1Doc {(Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagdo por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/A8D5-D610-9583-1E06

PORTARIA N° 791 Em, 06 de maio de 2024

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE JOAO PESSOA, no uso das
atribuigdes previstas no art. 60, inciso V e art. 76, meiso 1L, letra ¢. da Lei Organica para o
Municipio de Jodo Pessoa, Lei n® 14.378/2021, e alteragdes posteriores e tendo em vista o que
conta no Protocolo n® 66.557/2024.

HTES EOES

RESOLVE:

1 — Exonerar, a pedido, SOFIA ULISSES SANTOS, matricula n° 2
107.174-4, do cargo em 'comissﬁu simbolo DAS-1, de CHEFE DA DIVISAO DE
PROTECAO SOCIAL BASICA da SECRETARIA DE DIREITOS HUMANOS E _:
CIDADANIA.

11— Esta portaria entra em vigor a partir desta data.

CICERO DE LUCENA FILHO
Prefeito

Avkracty poc | pesace CIGRAD DE LUCERA FLAG

Farn
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Cadigo para verificagdo: 8203-E4B8-87B9-96E1
Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

«  CICERO DE LUCENA FILHO (CPF 142.XXX.XXX-53) em 09/05/2024 14:15:03 (GMT-03:00)
Fapel. Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagdo por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/8203-E4B8-87B9-96E1

PORTARIA N°. 792 Em, 06 de maio de 2024 E
]

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE JOAO PESSOA, no uso das
atribuigdes previstas no art. 60, inciso V e art. 76, inciso 11, letra ¢, da Lei Orgénica para o
Municipio de Jodo Pessoa, Lei n® 10.429/2005 ¢ alteragtes posteriores ¢ tendo em vista o que
conta no memorando n® 65.790/2024.

RESOLVE:

I - Nomear RACHEL MARIA CABEAL VIEIRA LIMA‘ para exercer
o cargo em comissdo, simbolo DAI-1 de CHEFE DA SECAO DE ATENCAQ A PESSOAS
COM NECESSIDADES AUDITIVAS E VISUAIS da SECRETARIA DA SAUDE.

II — Esta portaria retroage os seus efeitos a partir do dia 01 de maio de
2024,

CICERO DE LUCENA FILHO
Prefeito

VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D,

Cadigo para verificacdo: 79EA-5465-9F5E-F7D5

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatérios nas datas indicadas:

"  CICERO DE LUCENA FILHO (CPF 142.XXX.XXX-53) em 09/05/2024 14:05:24 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadara 1Doc (Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagdo por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/79EA-5465-9F 5E-F7D5

PORTARIA 36/2024 — SMS/JP
Aprova 0 Regulamento de Boas Priticas e de

Controle de condigdes sanitdrias e técnicas no
ambito do Municipio de Jodo Pessoa- PB.

O SECRETARIO MUNICIPAL DE SA[jDE, no uso das atribuigdes, de acordo com a
legislagio vigente e,

CONSIDERANDO as disposi¢bes contidas na Lei Complementar 100/2016 (Cddigo
Sanitdrio do Municipio de Jodo Pessoa):

CONSIDERANDO a necessidade de constante aperfeicoamento das acdes de vigilancia
em satide, visando & protegiio da satide da populagio e aspeculiaridades locais,

RESOLVE:

Art. 1” - Aprovar 0 Regulamento de Boas Priticas e de Controle de condigoes sanitdrias e
técnicas das atividades relacionadas a importagdo, exportagio, extragio, produgio,
manipulaciio, beneficiamento, acondicionamento, transporte, armazenamento, distribuiciio,
embalagem ¢ reembalagem. fracionamento, comercializagio e uso de alimentos —
incluindo dguas minerais, dguas de fontes e bebidas -, aditivos e embalagens para
alimentos, conforme anexo a esta Portaria.

Art. 2° - Além da legislagio federal. estadual e municipal, os estabelecimentos que
realizam quaisquer das atividades descritas no artigo 1° ficam obrigados a cumprir as boas
praticas, bem como os procedimentos operacionais padronizados estabelecidos no
Regulamento aprovado por esta Portaria.

Art. 3 - A desobediéncia ao disposto no Regulamento aprovado por esta Portaria
configura infragio sanitiria, punivel nos termos da legislagio especifica, da Lei
Complementar 100/2016 (Cédigo Sanitdrio do Municipio de Jodio Pessoa) e Lei Municipal

n® 10.430/2005 (que regula o Processo Administrativo Sanitdrio. as infragdes e as
penalidades no ambito da Vigildncia Sanitdria municipal)

Art. 4° - Revogam-se as disposi¢oes em contrario.
Art. 5" - Esta Portaria entrard em vigor 90 dias ap6s a data de sua publicagdo.
Joiio Pessoa, 10 de maio de 2024.

Luis Ferreira de Sousa Filho
Secretaria Muncipal de Satide

ANEXO

Regulamento de Boas Praticas ¢ de Controle de condigbes sanitdrias e técnicas das
atividades relacionadas & importagio, exportagio, extragio, produgdo, manipulagio,
beneficiamento, acondicionamento, transporte, armazenamento, distribui¢io, embalagem,
reembal fracic 0, comercializagdo e uso de alimentos, dguas minerais e de

fontes. bebidas. aditivos e embalagens para alimentos.

1. DEFINICOES

Para fins deste Regulamento considera-se:

Aditivo Alimentar: Qualquer ingrediente adicionado intencionalmente aos alimentos, sem
propoésite de nutrir, com o objetivo de modificar as caracteristicas fisicas, quimicas,
bioldgicas ou sensoriais, durante a fabricagio, processamento, preparagido, tratamento,
embalagem, acondicionamento, armazenagem, transporte ou manipulacio de um
alimento. Ao agregar-se poderd resultar em queo préprio aditivo ou seus derivados se
convertam em um componente de talalimento. Esta defini¢do nao inclui os contaminantes
ou substincias nutritivas que sejam incorporadas ao alimento para manter ou melhorar suas
propriedades nutricionais.

Alimento: Toda substincia ou mistura no estado sélido. liguido. pastoso ou qualquer outra
forma adequada, destinada a fornecer ao organismo humano os elementos normais & sua
formagao, manutengiio e desenvolvimento. incluindo dguas minerais, dguas de fontes e
bebidas

Alimento preparado: Alimento pronto para consumo que foi manipulado em cozinhas
industriais, cozinhas institucionais, restaurantes, lanchonetes, bufés, rotisserias e
congéneres e exposto & venda ou distribui¢cdo, embalado ou ndo, subdividindo-se em trés
categorias:

a) Alimento cozido, mantido quente e exposto ao consumo;
b) Alimento cozido, mantido refrigerado, congelado ou 4 temperatura ambiente, que

necessite ou nio de aquecimento antes do consumo;
¢) Alimento cru, mantido refrigerado ou & temperatura ambiente, exposto aoconsumo,

Animais Sinantrépicos: Sio aqueles que se adaptaram a viver junto ac homem, a despeito
da vontade deste. Destacam-se entre os animais sinantropicos aqueles que podem
wansmitir doengas ou causar agravos a satide do homem, tais como moscas, formigas,
aranhas, abelhas, pombos, ratos e baratas, entre outros.

Boas Priticas: Procedimentos que devem ser adotados a fim de garantir a qualidade
higiénico-sanitaria e a conformidade dos alimentos e das embalagens para alimentos com a
legislagdio.
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Contaminante: Qualquer agente de origem fisica, bioldgica ou quimica, matéria estranha
ou oufras substincias nfio intencionalmente adicionadas ao alimento que possam
comprometer a seguranca e a adequacio dos alimentos.

Contaminagao cruzada: Transferéncia da contaminagao de uma drea ou produto para dreas
ou produtos anteriormente nio contaminados por meio de superficies de contato, mios,
utensilios, equipamentos. entre outros.

Cozinhas industriais: Cozinhas que preparam e fornecem alimentagio pronta para o
consumo para comunidades fixas, como industrias e empresas.

Cozinhas institucionais: Cozinhas que preparam e fornecem alimentagiio pronta para
consumo para comunidades fechadas, como creches, escolas, instituigoes de longa
permanéncia para idosos, presidios e quartéis, entre outros.

Embalagem primdria: E a embalagem que estd em contato direto com os alimentos,

Embalagem secunddria: E a embalagem destinada a conter a embalagem primdria.

E a embalagem destinada a conter uma ou vidrias embalagens

Embalagem tercidri
secunddrias.

Equipamentos de refrigeragio: Equipamentos destinados a manter as temperaturas dos
alimentos resfriados ou congelados.

Higienizagio das maos: Termo genérico a
higienizagio antisséptica das maos.

licavel a higienizagiio simples das mios e

Higienizagao simples das maos: Ato de higienizar as maos com dgua e sabonete liquido
comum.

Higienizagio antisséptica das mios: Ato de higienizar as mios com dgua e

sabonete liquido associado a agente antisséptico.

Higienizagao de ambientes, equipamentos, utensilios e alimentos: Operagio que
compreende as etapas de limpeza e desinfecgio.

Ingrediente: E qualquer substdncia, incluidos os aditivos alimentares, empregada na
fabricagiio ou preparagiio de um alimento e que permanece no produto final, ainda que de
forma modificada,

Lote: Conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo fabricante ou
fracionador, em tempo determinado, sob condigdes essencialmente iguais.

Material sanitdrio: Material inerte que ndo favorece a migragio de elementos para os
alimentos, atoxico, liso, impermedvel, lavivel, de ficil higienizagio, resistenteao ataque
de substincias corrosivas e 4 a¢iio mecinica.

Manipulador de alimentos: Toda pessoa que manipule diretamente os alimentos embalados
ou nio, as embalagens, os equipamentos e utensilios utilizados em alimentos, e as
superficies que entram em contato com os alimentos. Também é considerado manipulador
de alimentos o funciondrio que participe diretamente da oferta de refei¢des para criangas,
idosos, e para qualquer pessoa que dependa de auxilio para ingestdo de alimentos.

Manipulagao de alimentos: Operagoes efetuadas sobre as matérias-primas para obtengio e
entrega ao consumo do alimento preparado ou do produto acabado, envolvendo as etapas
de prepara¢iio, embalagem, armazenamento, transporte, distribui¢do, exposi¢io a venda.
oferta de refeigdes, entre outras.

Matéria—prima: E toda substancia que para ser utilizada como alimento necessite sofrer
tratamento e ou transformago de natureza fisica, quimica ou biologica.

Manual de Boas Prdticas: Documento que descreve as operagdes realizadas pela pessoa
fisica ou juridica, e que inclui, no minimo, os requisitos sanitdrios dos edificios, a
manutengdo da higienizagdo das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, o controle
de qualidade da dgua para consumo humano, o controle integrado de vetores e pragas
urbanas. controle da higiene e satide dos manipuladores ¢ o controle e garantia de
qualidade do produto final.

Procedimento Operacional Padronizado - POP: Procedimento escrito de forma objetiva que
estabelece instrugdes seqiienciais para a realizagfio de operages rotineiras e especificas na
produgio, armazenamento e transporte de alimentos. Rastreabilidade: Processo de
acompanhamento do produte na cadeia produtiva, que engloba produgao, beneficiamento,
armazenamento, transporte, industrializacio, embalagem, reembalagem, comercializacio,
utilizagiio e consumo final.

Responsivel técnico: Eo profissional legalmente habilitado, responsdvel pelaqualidade e
seguranga do produto perante os 6rgaos de vigilincia em satde. Restos alimenticios:
Alimentos jd expostos para 0 consumo ou aqueles que ndo foram expostos, mas foram
mantidos fora das condigdes de tempo e temperatura recomendadas pelo fabricante ou por
este regulamento,

Saneantes: Substancias ou preparacdes destinadas & limpeza, desinfec¢do ou desinfestacio
domiciliar, em ambientes coletivos ou ptblicos, em lugares de uso comum e no tratamento
de dgua, compreendendo, entre outros, os detergentes e seus congéneres, alvejantes,
desinfetantes, dgua sanitdria e desinfestantes.
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2. EDIFICACAO E INSTALACOES

2.1, Os estabelecimentos devem situar-se em dreas isentas de substincias potencialmente
téxicas e de outros contaminantes. As dreas circundantes niodevem oferecer condi¢des de
atragao, acesso, proliferagiio e abrigo para pragas e vetores.

2.2. Area externa - Os patios e as vias de circulacio ao redor das dreas de recebimento,
pré-preparo, preparo, armazenamento e expedi¢io de alimentos devem ser revestidos com
piso resistente ao trinsito sobre rodas, lavivel e sem actimulo de liquidos e residuos. A
vegetacio deve ser mantida aparada.

2.2.1. A area destinada ao armazenamento de residuos deve ter dimensiio compativel com
as quantidades geradas e com a frequéncia da coleta, ser revestida com material sanitdrio e
ser provida de ponto de dgua e ralo ligado a rede de esgoto. Deve ser protegida da chuva,
sol, acesso de animais e de pessoas estranhas a atividade.

2.2.2. As cagambas e os outros recipientes utilizados no armazenamento deresiduos devem
ser construidos com material de ficil limpeza, possulr tampas bem ajustadas e permanecer
dispostos em local com piso lavdvel dotado de ralo ligado a rede de esgoto.

2.2.2.1. Esses recipientes devem estar disponiveis em nitmero suficiente e possuir
capacidade compativel com a quantidade de residuos gerados.

2.2.3. A drea para guarda de botijoes de gds deve ser exclusiva para armazenamento de
recipientes de Gas Liquefeito de Petréleo (GLP) e seus acessorios, A delimitagao deve ser
efetuada com estruturas que evitem o acesso de pessoas estranhas e permita a constante
ventilag@o.

2.3. Areas Externas e Internas - Todas as edificacdes, instalagdes e dependéncias devem
ser mantidas limpas, organizadas, em boas condiges de conservagio, livres de focos de
insalubridades, pragas, vetores urbanos, outros animais, materiais em desuso, inserviveis e
estranhos & atividade.

2.3.1. Toda construciio deve garantir a acessibilidade & pessoa com deficiéncia ou com
mobilidade reduzida conforme legislagio vigente.

2.3.2. Os estabelecimentos ndo podem ter comunicagio direta com dependéncias
residenciais, bem como ser utilizados como moradia. dormitdrio ou para outras finalidades
ndo pertencentes & atividade fim. O descanso durante as pausas deve ocorrer em local
proprio, separado e sem acesso direto is dreas de manipulagio de alimentos.

2.3.3. Os ralos e as grelhas devem ser em nimero suficiente de forma que seja possivel o
adequado escoamento de liguidos. Devem ser dotados de dispositivos resistentes que
impecam a passagem de pragas e vetores urbanos. Nas dreas internas ¢ obrigatéria a
instalagio de ralos protegidos e sifonados. Os ralos e grelhas devem ser ligados a rede de
esgoto.

2.3.3.1. E proibida a instalaciio de ralos ou grelhas no interior das cimaras frias.
2.3.4. E obrigatéria a existéncia de reservatério de dgua potdvel, que deve:

I. Ser instalado em local acessivel para inspegio e higienizagio, protegido contra
inundagdes. infiltragdes, acesso de vetores. pragas e outros animais;

II. Possuir capacidade e vazio suficientes;

lIl. Ser construido com material resistente aos produtos e aos processos dehigienizagio,
atoxico, inodoro e impermedvel;

IV. Possuir superficie lisa:

V. Ser mantido em boas condi¢des de conservagdo, sem rachaduras.

VL. Ser mantido bem vedado;

VIl Possuir extravasador na sua parte superior.

2.4, Area interna - As instalagdes devem ser organizadas de forma a facilitar a execugio
dos procedimentos operacionais, apresentar fluxos ordenados, continuos, sem cruzamento
de etapas e linhas do processo de produgdo, compreendendo desde o recebimento da
matéria-prima até a expedigio doproduto acabado ou a distribui¢do para o consumo. A
separagio adequada das diferentes atividades deve estar garantida por meios fisicos ou por
outros meios eficazes de forma a evitar a contaminagfio cruzada.

24.1.0 di nento  das Oes deve ser compativel com as atividades
desenvolvidas, considerando-se o volume de produgio, as caracteristicas dos produtos, o
padrdo do carddpio e os sistemas de distribui¢@o e venda.

2.4.2. As instalagOes devem ser organizadas de maneira a restringir o trinsito de pessoas
ndo envolvidas diretamente com as atividades realizadas no setor.

2.4.3. As praticas de reformas civis devem ser executadas fora do hordrio de manipulagao
dos alimentos. A realizagiio de obras durante o funcionamento do estabelecimento so ¢
permitida quando for possivel o completo isolamento da drea que estd sendo reformada. O
isolamento deve ser efetuado de forma a evitar a contaminaciio dos demais setores.

2.4.3.1. Durante a execugdo dessas atividades todos os equipamentos, utensflios, mdveis,
embalagens para alimentos e alimentos devem estar adequadamente protegidos.

2.4.3.2. As instalagdes, os movels, os equipamentos e os utensilios devem estar
higienizados quando do reinicio das atividades de manipulagao de alimentos.

2.4.4. A edificaciio e as instalages devem garantir aos funciondrios o conforto ambiental,
que compreende o nivel de ruidos, a ventilagio, a iluminaciio e a minimizagio da polui¢io
do ar no local de traball

2.4.5. Os pisos devem ser revestidos com material liso. antiderrapante. impermedvel,
lavével, de ficil higienizacio e resistente ao uso e aos produtos de limpeza e desinfecgio.
Devem ter inclinacio suficiente em direciio aos ralos para ndo permitir que a dgua figue
estagnada. Nio € permitida a utiliza¢do de papelio, tapetes, carpeles ou outros materiais
ndo sanitdrios para forragio de pisos.

2.4.6. As paredes devem possuir acabamento liso, impermedvel, lavdvel, de cor clara e
resistente aos impactos.  higienizagio ¢ ao calor. Devem estar livres de umidade, bolores,
descascamentos. rachaduras e outras imperfeicdes. Sdo vedadas as divisérias de vazio
interno. As aberturas para iluminagio e instalagio de equipamentos de exaustdo, ventilagio
e climatizagdo devem ser protegidas contra o acesso de animais sinantrépicos e sujidades.
2.4.7. Os tetos devem possuir acabamento liso, impermedvel, lavivel, de cor clara, sem
frestas e resistente ao calor. Devem estar livres de goteiras. umidade, bolores,
descascamentos e rachaduras. E proibido forro de madeira em ambientes que envolvam a
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gerago de calor e umidade. Os vios de telhado e as aberturas para ventilagiio, exaustio e
entrada de luz devem possuir mecanismos de protegio contra a entrada de animais
sinantropicos e sujidades.

2.4.8. As portas devem possuir acabamento liso, resistente, impermeavel, de facil limpeza
e de cor clara, Devem estar ajustadas aos batentes e possuir fechamento automdtico. As
portas com acesso direto ao meio exierno devem ter mecanismos de prote¢io contra
entrada de sujidades e animais sinantrépicos. Os estabelecimentos que, devidoe as
caracteristicas de suas atividades, nio consigam manter o isolamento adequado do meio
externo devem possuir, em todas as portas internas, mecanismos de prote¢io iguais
aqueles exigidos para as portas com acesso direto ao meio externo. E vedada a
utilizagiio de cortinas pldsticascom o objetivo de impedir o acesso de sujidades e animais
sinantropicos.

2.4.9. As janelas devem possuir acabamento liso, resistente. impermedvel e de ficil
limpeza. Devem possuir mecanismos de prote¢io adequados contra o acesso de animais
sinantropicos e outros contaminantes. As telas milimétricas. quando instaladas, devem
possuir malha de 2 milimetros, ser construidas com material resistente e de ficil limpeza,
ser mantidas integras e ajustadas aos batentes. As janelas devem estar protegidas de modo
que os raios solares ndo incidam diretamente sobre os funciondrios, alimentos e
equipamentos sensivels ao calor. A protegio adotada deve ser constituida de material de
fécil limpeza.

2.4.10. A iluminagio deve ser uniforme, sem ofuscamentos, conirastes excessivos,
sombras e cantos escuros, e nao deve alterar as caracteristicas sensoriais dos alimentos.
2.4.11. Para as dreas destinadas exclusivamente ao consumo de alimentos ndo se aplicam
os itens 2.4.5 a 2.4.10. As paredes, tetos, janelas, portas. pisos, grelhas e ralos devem ser
mantidos em bom estado de conservagio.

2.4.12. Nas rampas, escadas, locais com desnivel de piso e em ambientes mais altos em
relaglio a outros é obrigatdria a instalagio de corrimiio ou guarda-corpo. Os pisos das
rampas e escadas devem possuir dispositivos antiderrapantes especificos.

2.4.13. As limpadas e as lumindrias instaladas em locais nos quais os alimentos nio
estejam embalados devem ser protegidas contra explosdes e quedas acidentais,

2.4.14. As fiagOes eléiricas devem ser embutidas em eletroductos, internos ouexternos as
paredes, segundo a legislacio vigente.

2.4.15. A ventilagio deve proporcionar a renovagio do ar e garantir que oambiente fique
livre de fungos, gases, pos, fumaga, gordura e condensagao de vapores.

2.4.15.1. O conforto térmico pode ser assegurado por aberturas que permitam a circulacio
natural do ar. A ventilagiio niio deve ser assegurada com a simples abertura de portas.
24.,15.2. O pé-direito das instalagdes deve ser compativel com as atividades
desenvolvidas no local. O pé-direito deve ter, no minimo, 2,70 metros.

2.4.15.3. Em locais em que a boa qualidade do ar e o conforto térmico ndopossam ser
assegurados por meio de aberturas na edificagiio, devem ser instalados sistemas de
climatizagdo compativeis com as dimensdes das instalagdes, o nimero de ocupantes e as
caracteristicas do processo produtivo, de acordo com os parfimetros e os critérios
estabelecidos na legislagio especifica. A diregio do fluxo de ar deve ser da drea limpa
para a suja e ndo deve incidir sobre os alimentos expostos e os funciondrios daquela area.

2.4.15.4. Os componentes dos equipamentos de climatizagdo devem ser mantidos em
adequadas condigdes de conservagio e higiene.

2.4.15.5. A higienizagio, a manutengiio programada e periddica dos componentes do
sistema de climatizacdo e a troca de filtros devem ser realizadas conforme legislacio
especifica.

2.4.15.6. E proibida a utilizagio de ventiladores nas dreas onde sio realizadas as atividades
de pré-preparo, preparo e embalagem de alimentos.

2.4.156.1. E proibida a utilizagiio de climatizadores com aspersio de neblina nas dreas de
pré-preparo, preparo. embalagem e exposi¢io de refei¢des prontas parao consumo.
2.4.15.7. Os componentes para captagio do ar externo devem ser localizados em dreas
livres de contaminantes e distantes dos pontos de exaustdo de ar.

2.4.16. E obrigatoria a instalagio de pias exclusivas para higienizagio das mio sem:

|.Sanitdrios para funciondrios e publico;
Il. Vestidrios para os funciondrios;

Ill. Pontos estratégicos em relagdo ao fluxo de produgdo, de forma a garantir o faeil
acesso a todos os funciondrios e evitar a contaminagio cruzada,considerando-se as dreas de
guarda de residuos. recebimento. armazenamento, pré-preparo, preparo, porcionamento,
fracionamento, embalagem, expedi¢io e consumo de alimentos.

2.4.17. As pias exclusivas para a higienizagio das mios devem ser instaladas em nimero
suficiente considerando-se o fluxe de producfio. a dimensiio das instalagbes e as
caracterfsticas dos alimentos manipulados em cada setor.

2.4.18. E obrigatdria a instalagdo de pias exclusivas para higienizagio das mdos em todos
os locais destinados ao consumo de alimentos, tais como refeitorios, saldes de restaurantes
e pracas de alimentaciio.

2.4.19. E obrigatéria a instalagio de pias exclusivas para higienizagdo das maos no setor
de venda de frutas, verduras e legumes nas lojas dos supermercados e hipermercados.
2.4.20. As instala¢Ges sanitdrias para os funciondrios devem ser especificas para cada sexo.
Os vasos sanitdrios ¢ os chuveiros devem ser instalados na propor¢io de um para cada
vinte funciondrios. E vedado o vaso sanitdrio do tipo privada turca ou similar. As
instalagdes devem possuir os seguintes requisitos:

I. Descarga em bom estado de conservagio e funcionamento:

Il. Vaso sanitdrio sifonado com assento e tampa;

I1l. Mictérios com descarga, preferencialmente automatica;

IV. Lixeira com tampa e acionamento sem contato manual para descarte de papel
higiénico:

V. Lixeira sem contato manual para descarte de papel toalha utilizado na secagemdas
maos;

VI. Suporte para papel higiénico devidamente suprido.

2.4.21. Os vestidrios devem ser especificos para cada sexo, possuir armdrios individuais ou
outros sistemas para guarda de roupas e pertences pessoais que devem ser organizados de
forma a prevenir a contaminagdo dos uniformes e dispostos de modo a perm
higienizagiio do ambiente.

El
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2.4.21.1. Os calgados devem ser dispostos em local limpo e organizade de formaa evitar
a contaminag¢io de uniformes, roupas de uso pessoal e demais objetos.

2.4.21.2. Para os estabelecimentos comerciais classificados como ME ou EPP e a empresa
registrada como Sociedade Limitada - Lida, optante pelo Sistema Tributdrio Simples estd
dispensada a exigéncia de vestidrio, desde que a drea do sanitirio comporte de forma
organizada a instalagio de armdrios individuais e chuveiros na proporgio de um para cada
vinte funciondrios.

2.4.22. As instalacOes sanitdrias destinadas ao piiblico devem possuir:

|. Descarga em bom estado de conservagio e funcionamento;

1. Vaso sanitario sifonado com assento e tampa;

Il. Mictorios com descarga, preferencialmente automatica;

IV, Lixeira com tampa e acionamento sem contato manual para descarte de papel
higiénico:

V. Lixeira sem contato manual para descarte de papel toalha utilizado na secagemdas
maos;

VI. Suporte para papel higiénico devidamente abastecido.

2.4.22.1. Os estabelecimentos com drea de consumagiio para o publico devem dispor, pelo
menos, de um banheiro acessivel, exceto quando instalados em centros comerciais que
oferegam esse servigo. Os equipamentos e acessorios devem ser instalados de forma que
possam ser utilizados por pessoa com deficiéncia ou com mobilidade reduzida.

2.4.23. Nos locais onde ndo ha consumagio € opcional a instalagiio de sanitdrio para o
piblico.

2.4.24. As instalages sanitirias ndo devem ter comunicagio direta com as dreas
destinadas & manipulagdo e ao armazenamento de alimentos.

2.4.25. O esgolamento sanitdrio deve ser ligado 2 rede de esgoto.

2.4.26. Nio deve existir caixa de esgoto dentro das dreas de pré-preparo, preparo e
armazenamento de alimentos. As caixas de esgoto devem ser mantidas bem vedadas.
24.27. E obrigatéria a presenca de caixa de gordura, mantida bem vedada, préxima a drea
de geragiio do residuo. Deve estar localizada fora das dreas de manipulagio e
armazenamento de alimentos.

2.4.28. As tubulagdes de vapor devem ser resistentes & corrosio, fabricadas com material
atéxico, de ficil limpeza e desinfeccdo, dotadas de filtros, isoladas termicamente e
protegidas fisicamente com material adequado. As tubulagdes devem possuir ponto de
coleta para avaliagio da qualidade do vapor.

2.4.29. As tubulagoes de ar comprimido devem ser fabricadas de acordo com as normas
vigentes. O ar comprimido que entra em contato com os alimentos deve ser captado em
local niio contaminado e livre de lubrificantes.

2.4.29.1. O suprimento de ar deve ser protegido por filtros externos e internos, fabricados
com material denso, descartivel. atéxico, que ndo libere particulas. odor e sabor aos
alimentos. A freqiiéncia de troca dos filtros deve obedecer & especificagio do fabricante.
2.4.30. As tubulagdes, quando aéreas, devem ser instaladas de forma a ndo contaminar os
alimentos e o ambiente e distantes das paredes e tetos para facilitara higienizagio.

3. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

3.1. Os moveis, equipamentos e utensilios devem ser mantidos organizados, limpos, bem
conservados, sem incrustagdes, ferrugens, furos, amassamentos ou outras falhas nos
revestimentos.

3.2. As mesas, bancadas. prateleiras. armdrios, pias, cub tanques, balcoes de
distribui¢dio, carrinhos para transporte de alimentos e demais mdéveis, equipamentos e
utensilios devem estar disponiveis em quantidades suficientes, de acordo com as atividades
desenvolvidas, o volume de produgiio, as caracteristicas dos produtos ou padrio do
carddpio e o sistema de distribui¢io ou venda.

3.3. Os instrumentos de medi¢io devem ser calibrados anualmente ou conforme a

recomendagio do fabricante.

3.3.1. As empresas devem manter registros de controle da calibra¢io dos instrumentos e
equipamentos de medicio, além de manter a disposicio da autoridade sanitdria
comprovante da execuciio do servico realizado por empresa acreditada em 6Grgio oficial
competente.

3.4. As mesas, bancadas, prateleiras, entre outros mdéveis devem ser construidos ou
revestidos interna e externamente com material sanitdrio.

3.5. Os moveis das dreas destinadas exclusivamente ao consumo de alimentos estao livres
das exigéncias do item anterior. Os mesmos devem ser mantidos limpos e bem
conservados.

3.6. Os equipamentos e utensilios utilizados devem ser fabricados com material sanitdrio.
3.7. Os equipamentos devem ser mantidos com porcas, parafusos e arrebites bem ajustados
e livres de gotejamento.

3.8. Nio € permitido o uso de equipamentos e utensilios de madeira (pallets e displays de
parede) e vidro ou fabricados com material poroso, esmaltado ou susceptivel a oxidagao ou
calor nas etapas de fracionamento, pré-preparo, preparoe porcionamento, exceto nas
preparagbes reconhecidamente tipicas nacionais, internacionais e na auséncia de
substitutos disponiveis no mercado, e desde que obedecidos os quesitos de boas priticas.
3.9. Nio ¢ permitida a utilizacdo de equipamentos e utensilios de amianto, bem como a
utilizagdo de termémetros de vidro.

3.10. Os lubrificantes utilizados nos equipamentos que possam eventualmente entrar em
contato com os alimentos ou embalagens devem ser de grau alimenticio. As especificactes
técnicas do produto devem permanecer 4 disposiciio da autoridade sanitdria.

3.11. Os equipamentos e utensilios devem ser mantidos protegidos de sujidades e de
animais sinantropicos e dispostos de forma a evitar a contaminagdo cruzada, mesmo
quando fora de uso. Niio é permitida a disposi¢iio dos mesmos, higienizados ou nio,
diretamente sobre o piso, exceto quando a instalagio dos

mMesmos assim o exigir.

3.12. Os fornos, para qualquer utilizagdo, devem ser construidos solidamente, revestidos
com malerial sanitdrio e refratirio, oferecendo o méiximo de segurancae conforto aos
trabalhadores.

3.13. Os fornos que produzem gases provenientes da queima devem ser dotados de
chaming e filtros suficientemente dimensionados para a livre saida dos gases queimados,
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de acordo com as normas téenicas oficiais de poluigao.

3.14. E proibido em fornos a lenha o uso de madeira provinda de demoligio, méveis,
caixarias e aquelas utilizadas em obras.

3.15. O arranjo fisico dos equipamentos e dos madveis deve obedecer ao fluxo operacional,
propiciar o facil acesso aos mesmos e garantir a seguranga dos funciondrios.

3.16. O entorno dos equipamentos deve ser mantido livre, de modo a garantir seu perfeito
funcionamento, manutengao, higienizagao, circulagao de ar e dos operadores,

3.17. Nas dreas onde existam fontes de calor, os equipamentos de refrigeragdodevem ser
instalados de forma a ndo comprometer a sua eficiéncia.

3.18. Os equipamentos que processem alimentos em pé devem ser herméticos oudotados
de captadores de po.

3.19. Todas as maquinas e equipamentos utilizados em atividades relacionadas com a
produgio de alimentos e embalagens devem possuir dispositivos deprotegio e seguranga,
de modo a minimizar ruidos e prevenir acidentes.

3.20. As zonas de perigo das midquinas e equipamentos, tais como: parles moéveis, zonas
entrantes, de cisalhamento, de corte, dreas de cilindro. serras e transmissdes de forca,
devem possuir dispositivos de protecio que impegam o acesso involuntdrio e acidental ou
que possibilitem o acesso voluntirio dos trabalhadores.

3.21. As maquinas e equipamentos devem ter dispositivos de acionamento e parada, de
modo que:

I. Sejam acionados ou desligados pelo operador na sua posigio de trabalho;

Il. Niio se localizem na zona perigosa da mdquina ou equipamento:

1l Possam ser acionados ou desligados em caso de emergéncia, por outrapessoa que nio
seja o operador;

IV. Ndo possam ser acionados ou desligados, involuntariamente, pelo operador, ou de
qualquer outra forma acidental;

V. Nio acarretem riscos adicionais.

3.22. A empresa deve utilizar e manter em condi¢Oes seguras de uso os equipamentos que
auxiliem no transporte ¢ movimentagio de cargas, cujo peso possa comprometer a
seguranga ou acarretar agravos a satide dos funciondrios.

3.23. O dimensionamento dos equipamentos e mobilidrios deve assegurar a perfeita
adaptacdo as dimensdes corporais do manipulador.

3.24. A empresa deve disponibilizar assentos adequados para a realizacio detarefas que
possam ser executadas na posigao sentada,

3.25. Os motores e casas de mdquinas devem possuir sistemas de isolamento que
garantam a seguranga dos funciondrios e operadores.

4. HIGIENIZACAO DE MOVEIS

UTENSILIOS

INSTALACOES, EQUIPAMENTOS,

4.1. A etapa de higienizagio dos eguipamentos e utensilios deve ocorrer em drea propria,
protegida, isolada, dotada de tanque ou pia, bancada para apoio ¢ dgua corrente fria e
quente

4.1.1. Quando da impossibilidade de adequagio da estrutura fisica, os procedimentos
devem ser realizados de forma a garantir a eficdcia do processo e a seguranca dos
alimentos, de forma a evitar a contaminagao cruzada.

4.2. Os equif S que ap) superficies ndo visiveis e com contornos que
possam como fatiadores, picadores, moedores de carne,
liquidificadores, entre outros, devem ser desmontados para que seja possivel a higienizacio
adequada.

4.2.1. Os equipamentos que ndo possam ser totalmente ou parcialmente

acumular  residuos,

desmontados devem ser higienizados por meio de téenicas eficientes.

4.3. Os procedimentos de limpeza e desinfec¢io devem garantir a ndo contaminagiio dos
alimentos por meio da utilizacio de procedimentos, equipamentos, utensilios e produtos
adequados.

4.4, Todos ©s materiais, utensilios e equipamentos de limpeza, panos de limpeza,
vassouras, rodos, pds de lixo. baldes, lavadoras de pisos. entre outros, devem ser mantidos
limpos. bem conservados e guardados em local préprio e identificado, separados de acordo
com o tipo e local de utilizagdo.

4.5. Os utensilios e panos de limpeza utilizados nas dreas de armazenamento de residuos e
nos sanitdrios devem ser especificos e nio podem ser usados em outras dreas.

4.6. E proibido o uso de panos niio descartiveis nos procedimentos de higienizacio e
secagem de utensilios. equipamentos e outras superficies que entrem em contato direto
com alimentos. O uso de panos descartdveis ndo deve acarretar risco de contaminagdo
cruzada.

4.7. Todos os produtos destinados a higienizag@o das instalagdes, equipamentos, moveis e
utensilios devem obedecer a legislagao vigente, estar regularizados na Agéncia Nacional de
Vigildncia Sanitdria - ANVISA e ser utilizados apenas para as finalidades indicadas pelos
fabricantes e dentro do prazo de validade. Os produtos de uso profissional devem ser
acompanhados de fichas técnicas e dados de seguranca.

4.8. A periodicidade e os métodos de higienizagao devem ser compativeis com os
processos de produglio e com as propriedades das matérias-primas, superficies e produtos
utilizados.

4.9. Toda a dgua utilizada para a higieniza¢io deve ser descarregada na rede deesgoto,
nao sendo permitido o seu escoamento para galerias pluviais, via publica ou vizinhanga.
4.10. E vedado:

l. Varrer a seco;

II. Reutilizar embalagens vazias de produtos de limpeza e desinfec¢ao:

lIl. Reutilizar embalagens de alimentos e bebidas para acondicionar produtos delimpeza e
desinfecgio:

IV. Lavar pegas de uniformes e panos de limpeza em dreas nas quais possamacarretar ou
sofrer contaminagio cruzada;

V. Diluir produtos detergentes e saneantes contrariando a recomendacdo dofabricante;

VI. Manter esponjas, sabdes e panos descartdveis utilizados na higienizacio deutensilios
imersos em recipientes com dgua ou outra solugio;

VII. Manter recipientes para acondicionamento de residuos sobre bancadas e pias.

4.11. Durante a manipulagiio de alimentos € proibido realizar a lavagem dasinstalagbes. A
limpeza para remog¢iio de sujidades ou residuos de alimentos deve ser feita de forma a
evitar a contaminag¢io cruzada.

4.12. O Sistema de limpeza a seco deve garantir a retirada de sujidades e restos de

DAG-8D60-4E41 e informe o codigo 7B29-CDAS-806D-4E41

1doc.com

acesse hilps.

o
3
z
3
E
@
it
8
g
g
g
£
L]
g
3
p
2
8
4
£
$
2

Para verificar a validade d

'B29-CDAG-BDED-4E41 ¢ informe o codigo 7828-CDAG-BD6D-4E41

1doc.com

acesse htips

Assinado por 1 pessoa: LUIS FERREIRA DE SOUSA FILHO

Para venficar a validade das

El

produtos, que devem ser removidos pelo sistema de aspiragio ou outro compativel com o
processo. Nao é recomendado o uso de ar comprimido para esta operagao.
4.12.1. Os equipamentos devem ser desmontados, sempre que possivel, para facilitar a
limpeza. A remogio das sujidades aderidas deve ser feita utilizando-se escovas de cerdas
sintéticas, de dureza adequada a superficie.
4.13. No sistema de limpeza a seco, a lavagem e a desinfecgio s6 devem serempregadas
quando o nivel de contaminagio exigir.
5. RECEBIMENTO
5.1. O recebimento de alimentos, embalagens e descartiveis deve ocorrer em drea
protegida de chuva, sol e poeira e livre de residuos e materiais inserviveis. O local deve ser
organizado de forma a garantir a seguranga dos produtos,
5.2. E proibida a entrada de vefculos de transporte nas freas destinadas aoarmazenamento
de alimentos.
5.3. Os alimentos, as embalagens para alimentos e os descartiveis nido devem ser
dispostos diretamente sobre o piso.
5.4. Os produtos devem permanecer nesta drea apenas o empo necessirio para

realizagio das atividades relacionadas com a avaliagiio e conferéncia das mercadorias,
devendo ser encaminhados, imediatamente a seguir, para as dreas destinadas ao
armazenamento.

5.5. E proibido o armazenamento de alimentos, bebidas, embalagens para alimentos e
descartdvels nos patios e nas plataformas de recebimento.

5.6. No momento da recep¢io de mercadorias, devem ser observadas as condigdes de
conservagio e limpeza dos veiculos de transporte e a higiene e a uniformizagio dos
entregadores.

5.7. Os alimentos devem ser inspecionados, no momento da recep¢do dos mesmos,
considerando-se o padrdo de identidade e qualidade previamente definido. Deve-se, ainda,
observar:

I. Integridade e legibilidade da rotulagem:;

Il. Denominagdo de venda:
I, Data de validade;
IV. Nimero de registro no 6rgio oficial. quando obrigatorio:

V. Identificagio de origem: razdo social e enderego do fabricante. do distribuidorquando
proprietirio da marca e do importador, para alimentos importados:

VI. Temperatura dos alimentos pereciveis que, quando do recebimento, devemobedecer
aos seguintes parimetros:

a) Produtos congelados: no maximo a —12°C ou conforme a especificagiio dofabricante;
b) Pescados resfriados crus: no maximo a 3°C ou conforme especificagiio dofabricante;

¢) Carnes e derivados resfriados crus: no maximo a 7°C ou conforme aespecificagio do
fabricante;

d) Leite e derivados, ovos. frutas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou
descascados, sucos ¢ polpas: no miximo a 10°C ou conforme especificagio do fabricante:
e) Preparagdes prontas para o consumo com pescados crus ou
méximo a 5°C;

f) Produtos de panificagio e confeitaria com coberturas e recheios que possuam
ingredientes que necessitem de refrigeracio: no miaximo a 5°C;

g) Demais produtos resfriados: no mdximo a 10°C ou conforme especificacio do
fabricante;

rne bovina crua: no

i

h) Produtos quentes: no minimo a 60°C,

VII Indicios de descongelamento e recongelamento de produtos congelados, tais como:
amolecimento e deformacdes nos produtos, embalagens molhadas ou deformadas, com
camada de gelo, acimulo de liquidos ou cristais de gelo:

VIIl. As caracteristicas sensoriais: cor, aparéncia, odor. textura;

IX. A integridade, limpeza e presenga ou vestigios de animais sinantropicos nas
embalagens e nos reciplentes de transporte dos alimentos.

5.8. Os alimentos que niio atenderem os critérios e pardmetros de qualidade e seguranga
apresentados no item 5.7 ndo devem ser recebidos.

6. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

6.1. Os alimentos, matérias-primas, ingredientes, embalagens para alimentos e descartdveis
devem ser ar los em local organizado, com iluminagio, temperatura, umidade e
ventilagio adequadas, dimensio compativel com o volume armazenado, isolado por
barreiras fisicas do ambiente externo e das demais dreas com atividades distintas e atender
40s seguintes critérios:

I. Protegidos da incidéncia de raios solares;

Il. Separados por categorias;

Il. Separados de todos os materiais de limpeza, higiene, perfumaria e outros produtos
quimicos:
IV. Separados dos alimentos que exalem odores;

V. Empilha=dos segundo as recomendagdes dos fabricantes e de forma a ndocomprometer
a qualidade e a integridade das embalagens e dos produtos;

VI. Organizados de forma a garantir a ventilacdo, higienizacdo e circulacio depessoas;
VII. Dispostos distantes do piso, sobre estrados com acabamento liso, mantidosem bom
estado de conservagdo e limpeza:

VIII. Acondicionados em embalagens integras, sem deformacdes, sujidades e ferrugem,
com identificacio visivel e apresentando todos os dados necessdrios para garantir sua
rastreabilidade e o controle da data de validade;

IX. Utilizados, segundo o sistema PVPS - Primeiro que Vence. Primeiro que Sai ou PEPS —
Primeiro que Entra, Primeiro que Sai.

6.1.2. As matérias-primas. ingredientes e produtos alimenticios impréprios para o
consumo, com prazos de validade vencidos, avariados, adulterados, fraudados, reprovados,
devolvidos ou recolhidos do mercado, destinados & devolugiio ou descarte devem ser
mantidos organizados, em local segregado, devidamente identificados, pelo menor tempo
possivel e protegidos de forma a impedir a atragfo, o acesso, o abrigo e proliferacio de
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vetores e pragas urbanas. Incluemse também as embalagens para alimentos em
desconformidade com esta norma e
a legislagdo vigente. Deve ser determinada a destinagio final dos mesmos. Os produtos
resfriados e congelados devem estar armazenados em equipamentos destinados para este
fim.
6.1.3. Nos ambientes caracterizados como depdsito, onde sio utilizados estrados, gaiolas e
similares, as pilhas de produtos devem estar, no minimo, a 40 centimetros de distincia da
parede e das outras pilhas e a 60 centimetros do forro.
6.1.4. Nos ambientes caracterizados como despensa, as pilhas de produtos devem estar,
no minimo, a 10 centimetros de distincia da parede e a 60 centimetros do forro, com
separagdo entre as pilhas. Os alimentos, bebidas, embalagens e descartdveis devem estar
dispostos em prateleiras de material liso, resistente e impermedvel, com altura minima de
25 centimetros de distdncia do piso, de forma a evitar a contaminagio dos alimentos.
6.2. As embalagens primdrias para alimentos e os descartdveis (copos, canudos, pratos,
marmitas, talheres, guardanapos. filmes pldsticos, papel toalha para secagem das mdos,
entre outros) devem ser armazenados de forma organizada. Devem ser mantidos protegidos,
separados de outras categorias de produtos, sobre estrados ou prateleiras.
6.3. As embalagens secunddrias e tercidrias para alimentos devem ser armazenadas de
forma organizada, segregadas dos produtos alimenticios, sobre estrados ou prateleiras.
6.4. Os produtos para higienizagiio e limpeza com prazos de validade vencidos devem ser
identificados e mantidos segregados em local afastado das dreas destinadas 2 manipulagio
de alimentos.
6.5. Os materiais de limpeza, higiene, perfumaria e outros produtos quimicos devem ser
armazenados segundo a recomendagio do fabricante, afastados do piso e em local
segregado, organizado e identificado.
66.F proibida a presenga de pertences de uso pessoal e de outros objetos e
materiais estranhos a atividade em locais de armazenamento de alimentos,embalagens e
descartdveis.
6.7. Os tambores, barricas, sacos e caixas de matérias-primas, ingredientes, produtos
intermedidrios e finais devem ser mantidos fechados, limpos, identificados e fora de
contato direto com o piso e paredes.
6.8. Apés a abertura das embalagens originais, as matérias-primas, os ingredientes e os
produtos alimenticios devem ser conservados conforme a recomenda¢io do fabricante,
considerando-se a nova data de validade e as condi¢des de acondicionamento e
armazenamento.
6.9. Os produtos que possam ser mantidos em suas embalagens originais apds a abertura
das mesmas, devem ser identificados com a data de abertura e nova data de validade.
6.10. As matérias-primas, ingredientes e produtos alimenticios transferidos de suas
embalagens originais devem ser identificados com as seguintes informacdes: nome do
produto, marca, lote, data de abertura da embalagem e a nova data de validade, conforme a
orientagio do fabricante. Outros sistemas de etiquetas podem ser implantados, desde que
permitam a identificagdo e a rastreabilidade do produto.
6.11. Quando os alimentos pré-preparados, pré-misturados ou prontos para 0 consumo nio
forem utilizados ou embalados imediatamente, devem ser acondicionados adequadamente,
protegidos e identificados com o nome do produto, data de manipulagio e data de validade.
6.12. Os produtos e subprodutos destinados ao reprocesso devem ser identificados,
acondicionados e armazenados em condigbes condizentes com as caracteristicas dos
produtos.

6.13. Os equipamentos de refrigeragio devem ser dimensionados de acordo como volume
e os tipos de alimentos manipulados ou armazenados no local.

6.14. Nos equipamentos de refrigeraciio, tipos diferentes de alimentos podem ser
armazenados, desde que devidamente protegidos e separados, de forma a evitar a
contaminagiio cruzada. A disposicio dos produtos deve respeitar as linhas de carga
méxima indicada nos equipamentos ou pelos fabricantes.

6.15. Os alimentos estocados em cdmaras frias devem ser armazenados distantes das
paredes e sob arrumaciio modular. de forma a garantir a circulagiio do ar frio. Os mesmos
nio devem estar dispostos sob os evaporadores.

6.16. Produtos que exalem odor ou que exsudem, frutas, verduras, legumes, carnes,
pescados e outros produtos crus devem ser armazenados em equipamentos diferentes dos
termicamente processados. Quando da existéneia de apenas um equipamento, ©
armazenamento deve ser realizado de forma a evitar contaminag@io cruzada e a migragio
de odores de um alimento para o outro.

6.17. Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em um
mesmo equipamento, os alimentos prontos para o consumo devem estar dispostos nas
prateleiras superiores: os semiprontos e pré-preparados nas prateleiras do meio: e os
produtos crus ou ndo higienizados nas prateleirasinferiores, separados entre si e dos demais
produtos.

6.18. Os alimentos prontos para o consumo devem ser protegidos com coberturas
especificas para cada recipiente, de modo que o fundo de um recipiente ndo fique em
contato direto com os alimentos do recipiente inferior, quando empilhados. O material
descartavel utilizado neste procedimento ndo deve ser reaproveitado.

6.19. Os produtos acondicionados em caixas de papeliao devem ser armazenados em
equipamento de refrigeragio exclusivo. Na total impossibilidade, as mesmas devem ser
separadas dos demais produtos.

6.20. Os equipamentos de refrigeragio devem ser organizados e regulados de forma a
garantir que sejam atingidas as temperaturas indicadas para cada categoria de alimentos.No
caso de existir apenas um equipamento de refrigeracdo. o mesmo deve estar regulado para
o alimento que necessitar da temperatura mais baixa para sua conservagio.

6.21. F proibido desligar os equipamentos de refrigeragio com o objetivo de economizar
energia. A operagiio de degelo automidtico nio pode acarretar variagdes nas temperaturas
dos alimentos recomendadas pelos fabricantes ou pela legislacio vigente.

6.22. As cimaras frias, quando instaladas. devem possuir:

I. Anteciimara, porta de impacto ou outro sistema que permita a proteciio térmica;

Il. Revestimento com material de fécil limpeza, impermedvel, liso e resistente emantido
livre de ferrugem;

IIl. Prateleiras confeccionadas com material sanitdrio:

IV. Estrados em bom estado de conservagio e limpeza, sem infestagdes e semsinais de
umidade ou emboloramento;
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V. Porta com sistema de vedagdo que permita a manutengio da temperaturainterna;

V1. Dispositivo de seguranga que permita abertura da porta pelo lado interno;

VII. Termometro localizado no lado externo que permita a verificagdo de temperatura
interna;

VIII. Sensor de temperatura do ar interno. O sensor deve ser instalado no local mais quente
da camara determinado por estudo de distribuigao de temperatura ou por cilculo de projeto
do fabricante;

IX. Interruptor, localizado na parte externa, com ldmpada piloto indicadora de ligado /
desligado.

6.23. As embalagens dos alimentos armazenados devem estar limpas, {ntegras, sem
deformagoes. livres de sinais de umidade e emboloramento.

6.24. As embalagens de madeira e de uso tnico, provenientes diretamente do fabricante ou
produtor, utilizadas para o acondicionamento de peixes salgados e secos, entre outros
produtos, devem apresentar rotulagem e ser armazenadas em equipamentos de refrigeragio
exclusivo. Na total impossibilidade, as mesmas devem ser separadas dos demais produtos.

6.25. Os alimentos em descongelamento e em dessalgue para posterior preparodevem ser
protegidos e identificados com o nome do produto, data do inicio do processo e data de
uso.

6.26. Os alimentos parcialmente cozidos e que necessitem de posterior complementacio da
cocciio para o seu consumo devem ser armazenados separadamente dos alimentos prontos
para o consumo. Devem ser mantidos devidamente protegidos e identificados com no
minimo as seguintes informagoes: alimento parcialmente cozido, nome da preparagio,
data de manipulagio e datade uso ou validade.

6.27. Os alimentos pré-preparados e os alimentos prontos para o consumo devem ser
acondicionados em recipientes de material liso, impermedvel, com aproximadamente 10
centimetros de altura, devidamente protegidos eidentificados com no minimo as seguintes
informagdes: nome da preparagio e data de uso ou validade.

6.28. Para produtos congelados industrializados devem ser obedecidas as recomendagdes
dos fabricantes quanto as condi¢des de armazenamento dos alimentos antes e apds a
abertura das embalagens. Na auséncia dessas informagdes e para alimentos pré-preparados
¢ preparados no estabelecimento devem ser usados os critérios e pardmetros indicados
abaixo:

I. De 0 a- 5°C: 10 dias;

Il. De - 6 a - 10°C: 20 dias:
Ill. De -11 a -18°C: 30 dias:
IV. Abaixo de -18°C: 90 dias.

6.29. Os alimentos resfriados devem ser armazenados conforme os prazos de validade e
nas temperaturas indicadas pelos fabricantes na rotulagem. Na auséncia dessas
informagdes e para alimentos, pré-preparados e preparados no estabelecimento devem ser
utilizados os pardmetros apresentados a seguir:

I. Leite e derivados: no maximo a 7° C por 5 dias:

IIl. Ovos e outros produtos: no méximo a 10°C por 7 dias:

IIl. Carne bovina, carne suina, aves, entre outras e seus produtos manipulados crus, exceto
espetos mistos, bife rolé, carnes cruas empanadas e preparagGes com carne moida: no
mdximo a 4° C por 3 dias;

IV. Espetos mistos, bife rolé, carnes empanadas cruas, e preparagdes com carne moida: no
méximo a 4°C por 2 dias;

V. Pescados e seus produtos manipulados crus: no médximo a 2° C por 3 dias;

VI. Produtos de panificagio e confeitaria prontos para o consumo com coberturas ou
recheios que possuam ingredientes que necessitem de refrigeraciio: no maximo a 5°C por
5 dias:

VII. Frios e embutidos fatiados, picados ou moidos: no médximo a 4°C por 3 dias;

VIII. Alimentos pds-cocgdo, exceto pescados: no maximo a 4°C por 3 dias;

IX. Pescados pds-cocgao: no maxime a 2°C por | dia;

X. Sobremesas e outras preparacdes com lacticinios: no méximo a 4°C por 3 diasou acima
de 4°C até 6°C por 2 dias ou acima de 6 °C até 8°C por | dia;

X|. Maionese e misturas de maionese com outros alimentos: no miximo a 4°C por2 dias
ou acima de 4°C até 6°C por | dia:

XII. Frutas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou descascados, sucos, polpas,
caldo de cana: no maximo a 5° C por 3 dias;

XIIl. Para os demais alimentos preparados: no médximo a 4°C por 3 dias.

6.30. Quando forem utilizadas temperaturas superiores as indicadas no item 6.30, no limite
maximo de 10°C, o prazo maximo de consumo dos alimentos deve ser reduzido.
6.30.1. Alimentos que ndo observarem os parimetros de temperatura e
estabelecidos nos itens 6.29 e 6.30 devem ser descartados.

6.31. A espessura do gelo formado nas paredes e nos evaporadores dosequipamentos de
refrigeragio nao deve ultrapassar 1,0 centimetro.

6.32. Apds a higienizagdo, os equipamentos de refrigeragio devem ter sua temperatura
interna reduzida e estabilizada antes do armazenamento de alimentos.

6.33. Nio ¢ permitido forrar ou cobrir as prateleiras dos equipamentos das cadeias fria e
quente com tecidos, pldsticos, papelio ou qualquer outro material que impeca ou
dificulte a circulagio do ar entre os produtos armazenados.

6.34. Produtos alimenticios que apresentem de descongelamento ou de
recongelamento, tais como, amolecimento ou deformagio dos produtos, embalagens
molhadas, com camada de gelo, actimulo de liquidos ou cristais de gelo. e que nio
atenderem o estabelecido no Subitem 6.1.2, devem ser descartados.

6.35. E vedada a utilizagiio de sacolas para transporte de compras e sacos coletores de
y de ali tos de refrigeraciio e de

tempo

sinais

residuos para arma 10s nos equi

P

aquecimento de refeigoes.
7. PRE-PREPARO, PREPARO E ACONDICIONAMENTO

7.1. A configuragio das dreas de pré-preparo, preparo, porcionamento e acondicionamento
dos alimentos deve possuir fluxo linear, sem cruzamento de atividades entre as vdrias
categorias e niveis de preparo dos alimentos, de formaa evitar a contaminagéo cruzada.
7.1.1. A separagiio adequada das atividades deve estar garantida por meios fisicos ou
outras medidas efetivas que permitam evitar a contaminagio cruzada.

7.2.E vedado o pré-preparo e o preparo de alimentos nas dreas externas dos
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estabelecimentos.

7.3. As dreas destinadas a selegio e lavagem de vegetais, manipulagio de ovos, pescados,
carnes e seus derivados crus devem ser separadas das demais por melos fisicos ou por
outros meios eficazes de forma a evitar a contaminaciio cruzada.

7.4. E proibido manter a disposigao e utilizar alimentos, matérias-primas e ingredientes,
com prazos de validade vencidos ou mantidos fora das temperaturas recomendadas pelo
fabricante ou por este regulamento.

7.5. E proibido manter a disposigiio e utilizar alimentos com embalagens nio integras,
violadas, amassadas, enferrujadas, estufadas e sem identificagio de procedéncia.
7.6. As embalagens impermedveis dos alimentos devem estar limpas antes de

serem abertas. Para remogiio de sujidades deve ser utilizada agua corrente epotdvel.

7.7. Todos os equipamentos e utensilios que entrarem em contato com material
potencialmente contaminado devem ser higienizados antes do contato com as matérias-
primas ou com o produto acabado.

7.8. A manipulagao dos alimentos prontos para o consumo, que sofreram tratamento
térmico ou que nio seriio submetidos a tratamento térmico, e de frutas, verduras e legumes
Jé higienizados. deve ser realizada com o uso de utensilios previamente higienizados ou
com luvas descartdveis, utilizados de forma a evitar a contaminagdo cruzada.

7.9. A higienizagao de frutas, verduras, legumes e demais vegetais utilizados na confecgao
de preparagGes culindrias e bebidas deve contemplar as seguintes etapas:

|. Selegao para retirada de partes e unidades deterioradas;

II. Selegdo para retirada de unidades brotadas, de sujidades, pragas e vetores;

Il Lavagem cuidadosa efetuada em dgua corrente e potdvel: folha por folha,legume por
legume, cacho por cacho, fruta por fruta;

IV. Desinfecgiio realizada conforme a recomendagiio do fabricante do produto saneante
utilizado:

V. Enxigue efetuado de forma cuidadosa em dgua corrente e potivel ou conforme a
recomendagio do fabricante.

7.9.1. Nao precisam sofrer desinfec¢io:

I. As frutas, legumes, verduras e demais vegetais que irdo sofrer agao do calor;
1. As frutas cujas cascas ndo serdo consumidas;

II. As frutas, legumes e demais vegetais destinados ao preparo de sucos evitaminas cujas
cascas ndo serdo utilizadas no processo.

7.10. Para higienizagio de vegetais os estabelecimentos devem possuir utensilios,
equipamentos ou cubas de material ndo contaminante, préprios para este fim,resistentes a
corrosdo. de tamanho que permita a imersio completa dos mesmos, e em nlimero
suficiente de acordo com as quantidades de alimentos manipuladose os procedimentos
utilizados.

7.11. Os produtos utilizados na lavagem e desinfeccio de vegetais devemapresentar, na
rotulagem, indicagdo de uso para este fim, estar devidamente regularizados na Agéncia
Nacional de Vigilincia Sanitdria - ANVISA e serem utilizados até a data de validade. As
dilui¢des dos produtos, o tempo de contato e as demais instrugdes para uso devem atender
as orientagdes dos fabricantes.

7.12. Outros procedimentos para higienizagfo de frutas, verduras, legumes e demais

vegetais s6 podem ser utilizados apds a realizagio de estudos de validagdo que comprovem

sua eficdeia. A descricio da metodologia e os resultados encontrados devem permanecer

disposicio da autoridade sanitdria.

7.13. Os produtos hortifruticolas minimamente processados devem ser manipulados e
balados do os | )8 € 0§ critérios estabelecidos por este regulamento e por

outros regulamentos técnicos especificos.

7.14. A etapa de dessalgue de carnes e pescados deve ocorrer sob condighes seguras,

conforme a recomendagiio do fabricante. Na auséncia dessa informagio,o dessalgue deve

ser realizado:

|. Em dgua potdvel, sob refrigeragio até 5° C;

Il. Por meio de fervura.

7.15. O tempo de manipulagio de produtos pereciveis em lemperatura ambiente nio deve
exceder a 30 minutos por lote.

7.16. A temperatura das dreas climatizadas deve ser mantida entre 12°C e 18°C ea
manipulagio nestas dreas nio deve ultrapassar 2 horas por lote.

7.17. O descongelamento de alimentos deve ser efetuado segundo a recomendagio do
fabricante. Na auséncia desta informagiio, o descongelamento deve ser realizado em
temperaturas inferiores a 5°C ou em forno micro-ondas ou de convecgio, quando o
alimento for submetido imediatamente a cocgio. O procedimento deve ser realizado de
forma a garantir que todas as partes do alimento sejam completamente descongeladas.
7.18. Os produtos congelados devem ser preparados segundo a recomendagio do
fabricante expressa na rotulagem. Na auséncia dessa informagio, o descongelamento pode
ser realizado diretamente sob cocgdo, desde que o método de cocgio assegure o disposto
no subitem 7.21.

7.19. Os descongelados ndo devem ser congelados
novamente, exceto os alimentos crus que passem por processo de cocgio e os alimentos
crus semiprontos, feitos com carnes descongeladas. desde que sejam preparados
diretamente na cocgiio, sem descongelamento prévio. Devem ser asseguradas as condigdes
estabelecidas no subitem 7.21.
7.20. Os alimentos submetidos & cocglo e destinados ao processo de congelamento, devem
ser encaminhados imediatamente para o resfriamento forgado, e a seguir para o
congelamento.
7.21. O tratamento térmico deve garantir que todas as partes dos alimentos atinjam a
[ ura minima de 74°C. Temy uras inferiores podem ser utilizadas no tratamento
térmico, desde que as combinagdes de temperatura e tempo sejam suficientes para
assegurar a qualidade higiénico-sanitdria dos alimentos, como 70°C por 2 minutos ou 65°C
por 15 minutos.
7.22. O resfriamento do alimento preparado deve ser realizado de forma a minimizar os
riscos de contaminagfio cruzada e de multiplicagio microbiana. A temperatura do alimento
preparado deve ser reduzida de 60°C a 10°C em até duas horas. Em seguida. o alimento
preparado deve ser mantido em equipamentos de refrigeracio. resfriado ou congelado.
7.23. Os alimentos reconstituidos devem receber a adigio de dgua potdvel. Apdsa
reconstitui¢do, devem ser consumidos imediatamente, aquecidos ou refrigerados conforme

alimentos gue tenham sido
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a indicagdo do fabricante.

7.24. As gorduras e os oleos utilizados em frituras nao devem ser aquecidos a temperaturas
superiores a 180°C.

7.25. A reutilizaciio de 6leos e gorduras sé ¢ permitida enquanto estes niio apresentarem
fumaga em temperaturas de fritura, espuma, residuos ou alteragoes na cor, aroma ou sabor.

7.26. Os dleos e gorduras devem ser filtrados em filtros préprios. Em caso de utilizagio de
fritadeira com filtro, devem ser obedecidas as recomendactes do fabricante e observadas
as caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais dos 6leos e gorduras.

7.27. Os ovos devem ser utilizados segundo os seguintes critérios:

I. Nio é permitida a utilizagdo de ovos com as cascas rachadas ou sujas;

Il. Devem ser manipulados de maneira que o conteido ndo entre em contato com a
superficie externa da casca, de forma a evitar a contaminagfo cruzada;

Ill. Sdo proibidas preparacdes em que 0s 0vos permanecam crus ou mal cozidos. Os ovos
cozidos devem ser fervidos por 7 minutos e os ovos fritos devem apresentar a gema dura.
Nas preparagdes sem cocgdo devem ser utilizados ovos pasteurizados, cozidos ou
desidratados.

7.28. Na etapa de reaquecimento todas as partes dos alimentos devem atingir, no minimo,
a temperatura de 74°C.

7.29. F vedada a utilizagdo de restos alimentares.

7.30. E proibida a presenca de pertences de uso pessoal e de outros objetos e materiais
estranhos a atividade nas dreas de pré-preparo, preparo e acondicionamento dos alimentos.

7.31. E proibida a entrada de caixas de madeira nas dreas destinadas ao preparo de
alimentos.

8. EMBALAGEM E ROTU]

GEM

8.1. As embalagens devem ser produzidas e utilizadas em conformidade com as boas
préticas. Devem ser adequadas is caracteristicas intrinsecas do alimento, conforme os
regulamentos técnicos especificos, com o objetivo de preservar os padrdes de identidade e
qualidade do produto,

8.1.1. As embalagens ndo devem permitir a migragdo para os alimentos de componentes
indesejdveis, toxicos ou contaminantes em quantidades tais que superem os limites
maximos estabelecidos em legislacio ou que possam

representar riscos para a satdde humana ou ocasionar modificagdes nio esperadas na
composigio ou nas caracteristicas sensoriais dos alimentos.

8.2. A rowlagem dos alimentos deve apresentar-se integra, com caracteres perfeitamente
legiveis, conter os dados necessdrios para garantir a sua rastreabilidade e fornecer aos
consumidores informagdes sobre suas caracteristicas.

8.2.1. A rotulagem dos alimentos embalados na auséncia do consumidor deve conter as
informagdes exigidas pela legislacio geral, especifica e por este regulamento:

|. Denominagio de venda do alimento:

II. Lista de ingredientes em ordem decrescente de proporgio;

11l Identificagiio de origem: razdio social e enderego do fabricante, do distribuidorquando
proprietdrio da marca e do importador, para alimentos importados;
IV. Data de validade;

V. Identificagio do lote;
VI. Instrugdes para o preparo e uso do alimento, quando necessdrio;

VII. Indicagdo das precaucdes necessidrias para manter as caracteristicas normais do
alimento. Para os produtos congelados e resfriados devem ser informadas as temperaturas
médxima e minima de conservacio e o tempo que o fabricante ou o fracionador garante a
qualidade do produto nessas condigdes. O mesmo dispositive é aplicado para alimentos
que possam sofrer alteragdes apdés a abertura das embalagens;

VIII. Informagio nutricional, conforme legislagio vigente;

IX. Registro, quando obrigatorio.

8.2.2. Os alimentos fabricados. manipulados ou fracionados no local de venda, e
embalados na presenca do consumidor devem apresentar as seguintes informacoes:

I. Denominagiio de venda do alimento;

IIl. Marca;
Ill. Lista de ingredientes em ordem decrescente de proporciio;
IV. Data de validade apés fracionamento ou manipulagiio;

V. Indicagiio das precaugdes necessdrias para manter as caracteristicas normais do
alimento. Para os produtos congelados e resfriados devem ser informadas as temperaturas
mdxima e minima de conservagao e o tempo que o fabricante ou o fracionador garante a
qualidade do produto nessas condigdes.

9. DISTRIBUICAO, EXPOSICAO PARA VENDA E CONSUMO

9.1. Durante as etapas de distribuicio e exposicio para venda ou consumo, os alimentos e
utensilios devem estar devidamente protegidos contra contaminantes de origem quimica.
fisica e biolGgica que possam ser gerados pelos ambientes internos e exlerno.
consumidores, manipuladores e animais.

9.1.1. E vedada a utilizagiio de tecidos e de outros materiais nio sanitdrios com o intuito de
forrar bancadas ou proteger ali o

9.1.2. Os utensilios destinados a porcionar ou servir devem ser exclusivos para cada
preparacio ou produto alimenticio e possuir cabos longos de forma a propiciar o
distanciamento entre a mio do usudrio e os alimentos.

9.2. Os ornamentos e plantas ndo devem propiciar risco de contaminagio dosalimentos.,
9.2.1. As plantas em terra nio devem permanecer entre o fluxo de ar e osalimentos, sobre
baledies e mesas de distribuicio. E vedada a adubagio orginica,

93.E permitida a utilizagiio de ventiladores, mantidos limpos e desde que o fluxode ar
ndo incida diretamente sobre os ornamentos, as plantas e os alimentos.

9.4.E proibido expor para venda e utilizar produtos com prazos de validade vencidos, sem
identificagiio ou sem o registro no 6rgilo competente, conforme legislagiio vigente.

9.5.F proibido expor para venda e utilizar alimentos com embal violadas, estufada
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rasgadas, furadas, amassadas ou enferrujadas, bem como aquelas que apresentem sujidades
que possam comprometer a qualidade do produto.

9.6. E proibido expor para venda alimentos que apresentem sinais de descongelamento ou
recongelamento, tais como: amolecimento ou deformacio dos produtos, embalagens
molhadas, com camada de gelo, acimulo de liquidos ou cristais de gelo, entre outros.

9.7. As balangas, bancadas e esteiras utilizadas para apoio de mercadorias noscaixas de
pagamento de produtos devem ser higienizadas de forma a evitar a

contaminagdo cruzada dos alimentos.

9.8. Os alimentos resfriados e congelados deixados pelos consumidores nos caixas de
pagamento de produtos devem ser imediatamente recolhidos e armazenados nos
equipamentos especificos.

9.9.E proibido expor para venda, em sistema de autosservigo. alimentos nio embalados,
exceto vegetais ndo higienizados, grios e refei¢des prontas para consumo imediato
servidas em restaurantes e similares.

9.10. E permitida a comercializagio de carne moida, desde que a moagem seja feita,
obrigatoriamente, a pedido e na presenca do comprador.

9.10.1. E permitida também a comercializagio de carne moida processada eembalada em
estabelecimento regularizado junto aos érgaos oficiais competentes,

9.11. No comércio varejista de carnes, somente serd permitido empanar e adicionar
temperos em carnes quando existir local que atenda os mesmos requisitos da drea de pré-
preparo. O responsdvel pelas atividades deve estar devidamente treinado em manipulagio
de carnes.

9.11.1. Sdo vedadas no coméreio vargjista de carnes a manipulagio de preparagdes com
carnes moidas e a adi¢@io de sais de cura nas carnes temperadas.

9.12. Sio proibidas a comercializagio e a utilizagdo de carne seca, carne de sol, charque e
outros produtos cdrneos produzidos em estabelecimentos sem registro nos orgios oficiais
competentes.

9.13. E permitida a venda de alimentos cdrneos descongelados desde que esteja em
conformidade com a recomendagiio do fabricante impressa na rotulagem e que ocorra em
estabelecimentos que possuam equipamentos destinados para este fim. Durante a
exposi¢iio para venda o produto deve estar identificado de forma clara, informando aos
consumidores tratar-se de alimento descongelado e que o mesmo nilo deve ser recongelado
antes do preparo. Deve ser informada, também, a data de descongelamento do produto.
9.14. E proibida a comercializagio de produtos descongelados contrariando a
recomendaciio do fabricante, indicada na rotulagem, de preparar o alimento

diretamente na cocgio ainda congelado.

9.15. Os recipientes contendo produtos vendidos a granel devem ser mantidos limpos e
bem conservados, dotados de protegio, fabricados ou revestidos com material sanitdrio,
conforme as caracteristicas dos alimentos.

9.16. Os produtos vendidos a granel devem ser identificados, de forma visivel e clara,
fornecendo aos consumidores as seguintes informagdes:

|. Denominagio de venda do produto;

Il. Marca;
lll. Data de validade segundo a recomendagio do fabricante

9.17. Os utensilios utilizados para o porcionamento dos alimentos vendidos a granel,
exceto graos e demais produtos secos, devem ser removidos dos recipientes e lavados apos
sua utilizagio.

9.18. Os expositores de alimentos resfriados e congelados devem indicar, de forma
facilmente visivel ao consumidor, a temperatura do ar interior do expositor, observadas as
normas técnicas oficiais vigentes.

9.19. Os balcdes, os equipamentos e os recipientes de exposi¢io dos alimentos preparados
prontos para consumo na drea de consumagio devem dispor de barreira de proteciio que
previna a contaminagio dos mesmos em decorréncia da proximidade ou da agdo do
consumidor ou de outras fontes.

9.20. Os alimentos pereciveis das cadeias fria e quente devem ser mantidos em
equipamentos préprios que permitam a manutencio das temperaturas indicadas para cada
uma das categorias de produtos.

9.21. Os alimentos das cadeias fria e quente devem ser dispostos de forma organizada, sem
sobreposicdes, em recipientes de tamanhos compativeis com as dimensdes dos
equipamentos e de forma que as temperaturas indicadas para a conservagdio dos alimentos
sejam mantidas em todas as partes dos produtos.

9.22. O balcao térmico deve estar limpo, com dgua tratada e limpa, trocada diariamente,
mantida a temperaturas entre 80°C e 90°C. As cubas devem ter dimensdes compativeis
com o equipamento de forma que o fundo de todas as cubas atinja a dgua aquecida.

9.22.1. Os alimentos preparados devem ser acondicionados nos balcdes térmicos somente
quando a temperatura da dgua estiver, no minimo, a 80 °C.

9.23. Os alimentos preparados devem ser acondicionados nos equipamentos de
manuten¢io a quente somente quando, em todas as suas partes, a temperatura estiver acima
de 60°C.

9.24. Os pratos prontos e os alimentos pereciveis expostos para 0 cONsUmMo ou em espera
para a distribuicio devem permanecer protegidos de contaminacdes e sob controle de
temperatura ¢ tempo, segundo os seguintes critérios e parimetros:

|. Alimentos quentes:

a) Em temperaturas superiores a 60°C, por no maximo por 6 horas;

b) Em temperaturas abaixo de 60°C, por no mdximo por 1 hora.
Il. Alimentos frios, que dependam somente da temperatura para a suaconservacio:
a) Até 10°C, por no mdximo 4 horas;

b) Entre 10°C e 21°C. por no médximo 2 horas. Exceto prepara¢tes com pescadose carnes
cruas.

9.25. Os alimentos preparados e prontos para consumo em distribui¢io ou espera, que
contenham carnes ou pescados crus devem ser expostos de forma a evitar a contaminagio
cruzada. Essas preparagdes devem ser mantidas em exposi¢iio por no midximo 2 horas a
5°%C;

9.26. Alimentos que ndo observarem os parimetros de temperatura e tempoestabelecidos
nos itens 9.24 e 9.25 devem ser descartados.

9.27. As refeigdes dos funciondrios devem ser realizadas em locais proprios eadequados
ao consumo de alimentos.

9.28 E proibido vender, ofertar, fornecer, entregar ¢ permitir o consumo de bebida
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alcodlica, ainda que gratuitamente, aos menores de 18 anos de idade. Os estabelecimentos
devem manter avisos da proibi¢ao de venda, oferta,

fornecimento, entrega e permissio de consumo de bebida alcodlica, ainda que
gratuitamente, aos menores de 18 anos de idade, em tamanho ¢ local de ampla visibilidade,
afixado s em nimero suficiente para garantir sua visibilidade na totalidade dos respectivos
ambientes, conforme regulamentagio vigente,

9.28.1. Nos estabelecimentos que operam no sistema de autosservico, as bebidas alcodlicas
deverao ser dispostas em locais ou estandes especificos, distintos dos demais produtos
expostos, com a afixag@io da sinalizagao de proibigio, conforme regulamentagio vigente.

10. TRANSPORTE

10.1. Os veiculos para transporte de alimentos, matérias-primas, ingredientes, descartdveis
e embalagens para alimentos devem apresentar-se em bom estado de conservacio, limpos,
organizados e livres de animais sinantrépicos, produtos téxicos. substincias e objetos
estranhos a atividade, além de garantir a integridade e a qualidade dos produtos

10.1.1. E proibido o transporte de pessoas e animais junto com alimentos, matérias-primas,
ingredientes, descartdveis e embalagens para alimentos.

10.1.2. A cabine do condutor deve ser isolada do compartimento de carga.

10.2. E expressamente proibido o transporte de produtos que representem risco i satide em
veiculos que transportem alimentos, matérias-primas. ingredientes e embalagens para
alimentos, mesmo que submetidos & lavagem e desinfecgao.

10.3. Os veiculos de transporte devem ser higienizados de acordo com as caracteristicas
dos compartimentos de carga e dos produtos transportados.

10.3.1. Os procedimentos para a utilizaciio e higieniza¢io dos tanques para transporte de
alimentos devem ser descritos em forma de Procedimento Operacional Padronizado.

10.4. Os materiais utilizados para protegdo e fixagdo das cargas (cordas, encerados,
pldsticos e outros) devem estar integros, em bom estado de conservagio, nio devendo
constituir fonte de contaminagfo ou dano para o produto.

10.5. Os compartimentos de carga dos veiculos de transporte fechados devem ser
revestidos de material liso, resistente, impermedvel, atéxico e lavivel.

10.6. As operagdes de carga, transporte e descarga nio podem oferecer risco de
contaminagao, dano ou deterioragao dos produtos.

10.7. Alimentos, descartdvels e embalagens para alimentos nio devem ser dispostos
diretamente sobre 0 piso dos veiculos.

10.8. Os equipamentos de refrigeracio devem garantir a temperatura adequada dos
alimentos transportados e nio oferecer risco de contaminagdo para o produto.

10.9. Os veiculos de transporte que necessitem de controle de temperatura devem ser
providos permanentemente de termdmetros calibrados e de facil leitura,

10.10. Os alimentos pereciveis crus ou prontos para o consumo devem ser mantidos
durante o transporte nas seguintes temperaturas:

I. Produtos congelados: no mdximo a -12°C ou conforme a especificagiio dofabricante;

II. Pescados resfriados crus: no mdximo a 3°C ou conforme especificagio dofabricante;

Il. Carnes e derivados resfriados crus: no médximo a 7°C ou conforme aespecificagio do
fabricante;

IV. Alimentos prontos para consumo preparados com pescados crus: no maximo a5°C;

V. Alimentos prontos para consumo preparados com carnes cruas: no mdaximo a5°C;

VI. Demais produtos resfrindos: no mdximo a 10°C ou conforme especificagio do
fabricante;

VII. Produtos quentes: no minimo a 60°C.

10.11. A exigéncia de veiculos com equipamentos de refrigeracio fica nadependéncia do
tipo de transporte e das caracteristicas do produto.

10.11.1. Os compartimentos com equipamentos de refrigeragdo devem ser regulados de
forma a garantir a conservagio do alimento que exigir a menor temperatura.

10.11.2. Os compartimentos refrigerados dos veiculos devem estar com atemperatura pré-
condicionada uo serem carregados.

10.12. O transporte de refei¢des prontas para consumo deve ser realizado em veiculos
fechados ou compartimentos fechados e préprios para este fim.

10.12.1. As refeicOes prontas para consumo devem ser acondicionadas em recipientes de
material sanitario ou embalagens proprias para alimentos devidamente identificados com o
nome ¢ o enderego do estabelecimento produtor,a data de preparo e o prazo de validade.
10.12.2. E permitida a utilizagio de caixa isotérmica ou similar, com revestimento intemo
e externo, de material liso, atéxico, resistente, impermedvel e lavivel, com tampa ou outro
sistema de fechamento perfeitamente ajustado.

10.13. Os alimentos prontos para consumo s& podem ser transportados com outros
alimentos desde que devidamente segregados e protegidos, de forma a evitar a
contaminagio cruzada.

10.14. Os estabelecimentos que fazem entrega de alimentos para consumo imediato sio
obrigados a usarem selo de garantia ou lacre destrutivel nas embalagens de entrega. O selo
de garantia ou lacre destrutivel é aquele que ndo pode ser removido ou violado visando
garantir a integridade do alimento. O selode garantia ou lacre deve conter a informagio
que se o lacre estiver violado, o produto deve ser devolvido.

10.15. A dgua potivel deve ser transportada em tanque:

I. Revestido de material anticorrosivo, atéxico e que nio altere a qualidade dadgua:

II. Provido de tampa de inspegiio e passagem dimensionada para permitir aentrada de uma
pessoa para inspegiio e higienizag

lIl. Provido de indicador do nivel de dgua, bocal de alimentagio com tampa hermética e
sistema de drenagem que permita total escoamento da dgua contida no seu interior;

IV. Provido de mangueira para transferéncia da dgua do tanque para o reservatério do
usudrio dotada de proteciio nas extremidades préprias ao contato com a dgua, em bom
estado de higiene e conservagao;

V. Higienizado, sempre que houver mudanga na origem da dgua e, obrigatoriamente, a
cada 6 meses. Para desinfec¢io deve ser utilizado produto regularizado na Agéncia
Nacional de Vigilincia Sanitdria - ANVISA, com aconcentra¢io e tempo de contato
recomendado pelo fabricante.

10.16. No transporte de alimentos deve constar nos lados direito e esquerdo do vefculo, de
forma visivel, a seguinte inscrigio: “Transporte de Alimentos ou Agua Potavel”, nome,
endereco e telefone da empresa, e, ainda, os dizeres: "Produto Perecivel", quando for o
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11. ABASTECIMENTO DE AGUA

11.1. A dgua utilizada para a producio de alimentos e gelo, geracio de vapor e
higienizagiio de instalagdes. equipamentos. mdveis, utensilios e veiculos de transporte.
proveniente de sistema de abastecimento piiblico ou de fonte alternativa, deve ser potdvel,
segundo padrdes de potabilidade estabelecidos pela legislagio vigente.

11.2. Nilo é permitida a instala¢iio de processo ou atividade que possarepresentar risco de
contaminacio da dgua potdvel.

11.3. O gelo utilizado em alimentos ou em superficies que entrem em contato com
alimentos deve ser fabricado com dgua potivel, de acordo com o Padrio deldentidade e
Qualidade vigente e estocado sob condi¢hes sanitirias adequadas.

11.4. O gelo fabricado e vendido a terceiros deve ser embalado e rotulado, conforme
legislagdo vigente.

11.5. O reservatério de dgua deve ser lavado e desinfetado quando for instalado, acada 6
meses e na ocorréncia de acidentes que possam contaminar a dgua.

11.6. A higienizacio dos reservatérios deve seguir os métodos recomendados pelos dérgios
oficiais.

11.7. A higienizagiio e manutengdo dos elementos filtrantes e dos sistemas de filtragem
devem seguir a recomendagiio dos fabricantes.

11.8. Serd permitida a utilizag@io de solugdes alternativas de abastecimento de dgua desde
que devidamente regularizadas junto aos érgfos de vigildncia em saide.

11.8.1. A dgua oriunda de solugfo alternativa ou mista deve ser tratada e a suaqualidade
deve ser controlada por meio de andlises laboratoriais, com a periodicidade determinada
pela legislacio especifica vigente.

11.9. A empresa deve comprovar a realizagio de tratamento e monitoramento da
qualidade da dgua oriunda de solugfio alternativa,

11.10. A empresa usudria de dgua transportada deve exigir a comprovagio darealizagio
de tratamento e monitoramento da qualidade do produto,

11.11. A empresa fornecedora de dgua e aquelas que utilizem dgua provinda de solugdes
alternativas devem manter em quantidades suficientes os i
necessdrios ao tratamento e monitoramento da qualidade da dgua.

11.12. Para veiculos transportadores de dgua para consumo humano devem ser realizadas

€ 08 ec

pela empresa fornecedora ou transportadora da dgua, andlises de cloro residual livre e pH a
cada carga no momento da entrega do produto,

11.13. O vapor utilizado na produciio de alimentos ndio pode representar risco de
contaminagiio para os produtos e para as superficies que entrem em contato com estes,
11.13.1. A dgua potivel utilizada na forma de vapor deve ser tratada para evitar a
formagdo de incrustagbes e corrosio nas tubulagtes, e eliminar possiveis contaminagdes.

12. CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

12.1. Todas as instalacoes internas e externas devem ser livres de vetores e
pragas urbanas e de outros animais, assim como de indicios da presenga destes.
12.2. O programa de controle de vetores e pragas urbanas deve ser constituido de medidas
preventivas e corretivas, ser desenvolvido de forma continua e contemplar todas as
medidas necessarias para impedir a atragiio, 0 acesso, 0 abrigo e a proliferagio de vetores e
pragas urbanas e minimizar a necessidade da aplicagdo de saneantes desinfestantes,
12.3. As medidas preventivas devem ser baseadas na instalag¢io de barreiras mecdnicas e
nas boas priticas de limpeza e armazenamento de alimentos e residuos, limitando ou
eliminando a oferta de alimento e de abrigo para vetores e pragas urbanas.
12.4. Quando constatada a infestagdo, devem ser adotadas medidas de carater corretivo,
visando diminuir ou eliminar a infestagio por vetores e pragas urbanas no local, por meio
de controle quimico.
12.4.1. A escolha das técnicas de controle de vetores e pragas urbanas de cardter corretivo,
a indicagiio de uso de saneantes desinfetantes, bem como a disposigio das armadilhas e iscas
sdo de responsabilidade da empresa controladora de pragas urbanas. A empresa contratante
deve cumprir as recomendagdes contidas no relatério téenico elaborado pela empresa
contratada, bem como revisar as
medidas preventivas necessdrias para evitar o acesso e a proliferagio e/ou infestagio por
vetores e pragas urbanas no local
12.4.2. A atividade de aplicagio de saneantes desinfestantes s pode ser executada por
empresa controladora de pragas urbanas devidamente licenciada ou cadastrada por érgios
do Sistema de Vigilancia em Sadde.
12.4.3. A escolha das técnicas de controle de vetores e pragas urbanas de carater corretivo
deve ser efetuada de modo a garantir a seguranga dos alimentos. dos operadores. dos
funciondrios do estabelecimento, dos usudrios do servige e domelo ambiente.

13. RESIDUOS

13.1. Os estabelecimentos devem contribuir para a minimizagio da geragdo de residuos,
sendo responsiveis pela separagio, acondicionamento e destino correto do lixo reciclivel e
lixo orgdnico nas dreas internas e externas.

13.2. No interior dos estabelecimentos. os residuos devem ser acondicionados em
recipientes proprios, com tampa sem acionamento manual e em perfeito funcionamento,
construidos com material de fécil limpeza, com capacidade compativel ao volume gerado,
revestidos com sacos plisticos, que devem ser retirados sempre que necessirio. O
residuo pastoso e aquele que exsuda deveser mantido em recipiente rigido revestido com
saco pldstico resistente, até omomento da coleta.

13.3. Os residuos devem ser acondicionados em sacos préprios para lixo domiciliar ou
comercial, confeccionados com material ¢ solda resistente, de formaa evitar a perda de
seu contetido durante 0 manuseio.

13.4. Os recipientes de lixo devem possuir altura inferior aos méveis e equipamentos onde
sdo manipulados os alimentos e ser dispostos de forma a evitar a contaminagio cruzada.
13.5. O lixo nio deve sair da drea de produgdo pelo mesmo local por onde circulem
alimentos, embalagens e descartidveis. Na total impossibilidade de dreas distintas,
determinar hordrios diferenciados e rotina de higienizacio que deve ser realizada logo apds
aretirada dos residuos, de forma a evitar a contaminagio cruzada.
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13.6. As garrafas, latas, potes plisticos, bombonas e todas as demais embalagens e
materiais inserviveis destinados a reciclagem ou troca devem mantidos organizados e
armazenados em local protegido, de forma a evitar o acimule de liguidos e o fornecimento
de abrigo para pragas e vetores.

13.7. E proibido o langamento de gorduras e éleos comestiveis utilizados nopreparo de
alimentos em encanamentos e no lixo.

13.8. Osresiduos de gorduras e ¢leos servidos ou que ndo serdo mais utilizados devem ser
acondicionados em recipiente préprio, rigido, mantido bem fechado e fora das dreas de pré-
preparo e preparo. O recipiente deve apresentar rétulo indicande o nome, o nimero do
Cadastro Nacional de Pessoa Juridica da empresa responsdvel pela coleta e a frase: "Residuo
de dleo comestivel”.
13.9. S6 ¢ permitida a comercializagio de residuos de alimentos, de oleo e gordura
comestivel, sebo e ossos para empresas especializadas na coleta ou no reprocessamento
dos mesmos, devidamente licenciadas e autorizadas pelos 6rgdos competentes.
13.10. O destino do residuo industrial deve ser aprovado pelo érgiio oficialcompetente.

14. CONTROLE DE QUALIDADE

14.1 O fornecedor deve ser selecionado por meio de auditoria, avaliagio de especificagio
técnica e de sistema de qualidade, como subsidio para a qualificagio, triagem e
cadastramento.

14.2. A empresa € responsivel pelo cumprimento das normas de boas priiticas em todas as
etapas de manipulagio dos produtos, bem como, pela manutengio dos padrdes de
identidade, qualidade e seguranga destes.

14.2.1. A empresa deve executar, periodicamente, auditorias internas de Boas Praticas e
Sistemas de Qualidade utilizando roteiro ou lista de verificagiio e elaborar planos de agdes
corretivos com prazos e responsdveis definidos.

14.3. As temperaturas dos alimentos e dos equipamentos de conservagio e manutengio das
temperaturas dos alimentos das cadeias fria e quente devem ser monitoradas durante as
etapas de recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, acondicionamento das
refeigbes transportadas, embalagem, espera para distribuigio, distribui¢do e exposigio para
avenda e consumo.
14.3.1. As temperaturas dos pratos prontos e alimentos pereciveis expostos para o
consumo devem ser aferidas e registradas de 2 em 2 horas.
14.3.2. As temperaturas dos equipamentos de refrigeracio devem ser aferidas ¢
registradas, no mfnimo, 2 vezes ao dia.
14.4. A inddstria de alimentos deve manter disponiveis para a autoridade sanitdria todos os
procedimentos relativos & identificag@o do lote e dados que possibilitem sua identificagao,
bem como o inventirio da produciio de cada lote e a sua distribui¢iio.
14.5. A guarda de amostras deve ser realizada com o objetivo de esclarecimento de falhas
que comprometam a qualidade e a seguranga dos alimentos ofertados aos consumidores,
14.5.1. Nas inddstrias, as amostras do produto acabado devem ser conservadas pelo
periodo referente ao prazo de validade.
14.5.2. As amostras de pratos prontos para consumo preparados em estabelecimentos com
sistema de autosservigo, escolas, creches, casas de longa permanéncia e em servigos de
nutri¢io de estabelecimento de assisténcia & satide, devem ser guardadas por 96 horas sob
refrigeragiio até¢ 4°C, ou sob congelamento a -18°C. Alimentos liquidos devem ser
armazenados por 96 horas sob refrigeragio até 4°C.
14.5.3. As amostras devem ter no minimo 100 gramas e serem coletadas na drea de
consumagio um tergo do tempo antes do término da distribuicio das refeigdes.
14.5.4. As amostras devem ser armazenadas identificadas com nome da preparacio, data e
hordrio em que foram servidas, e enviadas para andlise microbloldgica em situagoes de
suspeita de caso ou surto de doenga veiculada por alimentos ou periodicamente, para que
se possa detectar possiveis falhas no processamento. As amostras devem ser armazenadas
protegidas do contato com

outros alimentos e de outras possivels fontes de contaminagio.

14.6. A empresa deve manter a disposi¢io da autoridade sanitdria os procedimentos
adotados para determinaciio da data de validade. Devem ser efetuados estudos de vida de
prateleira considerando-se as caracteristicas dos produtos e o prazo de validade esperado.
14.7. A empresa deve possuir Programa de Recolhimento de Alimentos quando da suspeita
ou constatagio de que alimentos expostos & comercializagio possam acarretar danos &
satde dos consumidores. O aviso de recolhimento deve ser dirigido ao piiblico e aos
drgaos de vigilincia em safide.

14.8. O Servigo de Atendimento ao Consumidor - SAC deve manter registros das
reclamagdes pertinentes a qualidade e seguranca do produto. Os dados das reclamages
devem ser anotados, arquivados e as agdes corretivas registradas.

14.9. As indistrias alimenticias devem implantar e implementar
Operacionais Padronizados relacionados com:

|. Higienizag@o das instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios;

Procedimentos

Il. Higienizaciio do reservatdrio de dgua:

11l. Controle da potabilidade da dgua, no caso de uso de dgua de fonte alternativa;
IV. Capacitagio, higiene e satide dos manipuladores;

V. Manejo dos residuos;

VI. Manutengfio preventiva e calibragiio de equipamentos e instrumentos demedigiio;
VIl. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

VIIl. Selegdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens;
IX. Controle de qualidade e rastreabilidade do produto final;

X. Programa de recolhimento de alimentos.

14.10. Os estabelecimentos do comércio varejista, cozinhas industriais e as cozinhas
institucionais devem implantar e implementar os seguintes Procedimentos Operacionais
Padronizados:

I. Higienizacdo das instalacdes, equipamentos, maéveis e utensilios;

Il. Capacitagio, higiene e saide dos manipuladores;

lll. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;
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IV. Higienizagdo do reservatério de dgua;

V. Controle da potabilidade da dgua, no caso de uso de dgua de fonte alternativa.

14.11. Os estabelecimentos do comércio atacadista de alimentos devem implantar e
implementar os seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados:

|. Higienizag¢@o das instalagbes, equipamentos, moveis e utensilios;

Il. Capacitagiio, higiene e satide dos manipuladores;
lIl. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;
IV. Programa de recolhimento de alimentos;

V. Manutengfo preventiva e calibragio de equipamentos e instrumentos demedigio;
VI. Higienizagio do reservatdrio de dgua;

VII. Controle da potabilidade da dgua. no caso de uso de dgua de fonte alternativa.

14.12. Para todos os estabelecimentos que manipulem frutas, verduras e legumes devem
ser implantados e implementados Procedimentos Operacionais Padronizados de
Higienizagiio para estes grupos de alimentos.

15. PESSOAL: HIGIENE, CONTROLE DE SAUDE E CAPACITACAO

15.1. O manipulador deve manter o asselo pessoal:
I - Unhas curtas, limpas e sem esmalte ou base;

Il - Cabelos totalmente protegidos por toucas ou redes:
Il — E vedado o uso de barba e bigode em dreas de manipulagio;

IV — E vedado o uso de aparelhos celulares em dreas de manipulagio.

15.2. E vedada a utilizagio de colar, amuleto, pulseira, relégio, fita, brincos, anel, alianga,
piercing e qualquer outro adorno que possa representar risco de contaminagio dos
alimentos ou de acidentes.

15.3. Todos o0s manipuladores de alimentos devem usar uniformes limpos, bem
conservados, fechados, completos, apropriados para a atividade, sem bolsos acima da
cintura, calgados totalmente fechados e antiderrapantes.

15.3.1. E vedado o uso de aventais diretamente sobre o corpo.

15.4. E proibido carregar objetos no uniforme, exceto o crachd para identificagio do
funciondrio e aqueles necessdrios ao desenvolvimento das atividades.

15.4.1. Os crachas devem ser afixados de forma a evitar o risco de acidentes e os demais
objetos devem ser mantidos nos bolsos inferiores.

15.5. Os uniformes devem ser utilizados somente nas dependéncias do estabelecimento
durante a jornada de trabalho e de forma a evitar a contaminagiio dos mesmos.

15.6. As roupas dos uniformes, incluindo-se os aventais, devem ser trocadosdiariamente.
15.7. No caso de contaminagio acidental do uniforme, este deve ser substituido
prontamente e, se necessdria, deve ser realizada a higienizag@o corporal.

15.7.1. As pecas de roupas dos uniformes disponiveis para os funciondrios devem
possibilitar a troca diaria e aquela necessaria em casos emergenciais.

15.8. Os funciondrios responsiveis pelas atividades de higienizagio das instalacdes
sanitirias e armazenamento de residuos devem utilizar uniformes apropriados e
diferenciados daqueles utilizados na manipulagio de alimentos.

16.9. Pessoas estranhas a equipe de funciondrios das dreas de producio inclusive, aquelas
que, no exercicio de suas fungdes, necessitem supervisionar ou fiscalizar os procedimentos
de boas praticas adotadas, ou executar manutengao e instalagiio de equipamentos, devem
estar devidamente paramentadas comavental, rede ou touca para proteger os cabelos e, se
necessdrio, botas ou protetores para os pés, além de estarem informadas das nogoes
minimas de boas praticas.

15.10. O avental plastico deve ser utilizado em atividades nas quais haja grande
quantidade de dgua, durante as etapas de higienizagdo de utensilios e de vegetais, durante a
manipulagioe de pescados e carnes cruas, e de outros alimentos que possam contaminar os
uniformes, sendo vedada sua utilizagdo proxima i fonte de calor. O avental pldstico deve
ser mantido limpo, bem conservado, e higienizado apés o uso.

15.11. E vedada a utilizagiio de panos ou sacos pldsticos para protegio douniforme.

16.12. As luvas descartdveis utilizadas durante a manipulacio de alimentos devem ser
trocadas sempre que houver troca de atividade e as mesmas ndodevem ser usadas em
procedimentos que diretamente envolvam calor, como cozimento, fritura, preparo de
grelhados e assados e, quando do uso de mdquinas de moagem, tritura, moldagem,
mistura. e outras que acarretem riscos deacidentes. As luvas devem ser descartadas
imediatamente apos terem sidoretiradas das mios.

15.13. A empresa deve dispor de equipamentos de prote¢@o individual (EPIs) em nimero
suficiente @ em tamanhos adequados considerando-se o quadro de funciondrios e as
atividades desenvolvidas no local.

16.14. E de responsabilidade da empresa o fornecimento e a higienizagiio dos uniformes e
dos EPIs, respeitando-se o explicitado nas respectivas convengdes coletivas de trabalho.
15.15. Os EPIs devem estar limpos, em bom estado de conservagio e disponiveis para os
funciondrios em local de ficil acesso.

16.16. E obrigatério o uso de EPIs para funciondrios que trabalhem no interior de camaras
frias e para os que movimentem mercadorias do ambiente quente ou normal para o frio, e
vice-versa.

15.17. As luvas de malha de ago devem ser utilizadas no corte de carnes. Quando
necessario, no corte de vegetais e outros produtos, devem ser utilizadas luvas de material
resistente ao corte e adequado & manipulagio de alimentos. Apds a sua utilizagdo, as luvas
devem ser devidamente higienizadas e guardadas protegidas em local limpo e organizado.
15.17.1. As luvas devem ser utilizadas de forma a evitar a contaminag@o cruzada.

15.18. As luvas térmicas devem ser mantidas bem conservadas e limpas, eutilizadas de
forma a evitar a contaminagio das mios e dos alimentos.

15.19. obrigatério o uso de luvas de cano longe durante a manipulagio de produtos
quimicos, a higienizagio do ambiente, equipamentos e utensilios, a coleta e o transporte de
lixo, a higienizagio de contentores de lixo e a limpeza de sanitdrios e dreas de residuos. As
luvas devem ser utilizadas de forma a evitar a contaminacfio cruzada. Ap6s a utilizagio as
mesmas devem ser adequadamente higienizadas e guardadas em local préprio. As luvas
devem ser confeccionadascom material resistente a0 manuseio e aos produtos quimicos
utilizados.

156.20. O funciondrio deve higienizar as mios sempre que:
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I. Chegar ao trabalho;

II. Utilizar os sanitirios ou vestiarios;

IIl. Iniciar, interromper ou trocar de atividade:;

IV. Apds manipular alimentos crus ou nao higienizados;

V. Antes de manipular alimentos submetidos 2 cocgao, higienizados ou prontos para
consumo;

VI. Tossir, espirrar, assoar 0 nariz, secar os suor, tocar no corpo ou cabelo;

VII. Usar utensilios e materiais de limpeza. como vassouras, rodos, pds. panos delimpeza,
entre oulros;

VIll.Manipular lixo e outros residuos;

IX. Tocar em sacarias, caixas, garrafas, maganetas, sapatos ou outros objetosestranhos 2
atividade:

X. Pegar em dinheiro;

XI. Tocar em mascaras:

XIl. Antes de veslir e ap6s retirar as luvas utilizadas na manipulagio de alimentos.

15.21. E obrigatério o abastecimento das pias exclusivas para a higienizagiio antisséptica
das mdos com sabonete liqguido neutro e inodoro e com produto antisséptico ou sabonete
liquido antisséptico, toalha de papel nao reciclado brancoou de cor clara nos sanitdrios
para funciondrios, vestidrios e nas dreas de préprepuro. preparo e embalagem de alimentos.
15.22. Nas dreas destinadas ao consumo de alimentos, depositos, dreas de guarda de
residuos e em outras dreas, as pias exclusivas para a higienizagio simples das maos devem
estar abastecidas, com pelo menos, sabonete liquido neutro e inodoro e toalha de papel nio
reciclado.

15.23. Nos sanitdrios para o publico as pias exclusivas para a higienizagiio simples das
mios devem estar abastecidas, com pelo menos, sabonete liquido e toalha de papel nio
reciclado.

15.24. Em locais préximos as pias exclusivas para higienizaciio das mios destinadas aos
funciondrios devem ser afixados cartazes indicando o procedimento correto de
higienizagao das maos.

15.25. Proximo as pias exclusivas para a higienizagio das mios devem estar disponiveis
lixeiras sem contato manual para descarte de papel utilizado na secagem das maos.

15.26. Todos os produtos utilizados nos procedimentos de higienizagao das mios devem
ser proprios para este fim e estar regularizados na Agéncia Nacional de Vigilincia
Sanitdria — ANVISA.

15.27. E vedada a utilizagiio para fins de higieniza¢fio das mios, de sabonete em barra,
sabdo em pedra, sabdo em pa, detergente ou outros produtos saneantes ndo indicados para
higienizagdo das mios.

15.28. E proibido, para fins de antissepsia das mios, o uso de dlcool regularizado como
saneante na Agéncia Nacional de Vigilincia Sanitdria — ANVISA.

15.29. A utilizagdo tnica e exclusiva de antisséptico niio substitui a lavagem das mdos
com dgua e sabonete liquido neutro e inodoro.

15.30. E proibido o uso de produtos para higienizagio das mdos com prazo de validade
vencido.

15,31, Nio € obrigatério o uso de mdscaras durante a manipulagio e preparo de alimentos,
Quando utilizadas, devem ser mantidas corretamente posicionadas sobre a boca e o nariz.
15.32. As mascaras devem ser trocadas frequentemente durante a jornada detrabalho e
descartadas imediatamente apos o uso.

15.33. Durante a manipulagio de alimentos € vedado aos funciondrios:

I. Cantar, assobiar, tossir, espirrar, falar sobre os alimentos;

Il. Mascar goma, palito, fésforo ou similares. chupar balas, comer;

Ill. Experimentar alimentos diretamente das mios:

IV. Provar alimentos em talheres ou outros utensilios e devolvé-los ao recipientecontendo
os alimentos, sem prévia higienizagio:

V. Assoar o nariz, colocar o dedo no nariz ou ouvido, mexer no cabelo ou pentearse;

VI. Enxugar o suor com as mios, panos ou qualquer peca da vestimenta:

VII. Manipular dinheiro. exceto quando os produtos estiverem embalados.

15.34. E proibida a manipulagio de alimentos pelo funciondrio que se apresente ao
trabalho com sinais e sintomas sugestivos de processos infecciosos, tais como vOmitos,
febre, diarréia, ou afec¢des buco-odontoldgicas, infecghes gastrintestinais, do trato
respiratorio e cutineas:

I. O manipulador que apresentar as condigdes citadas no item anterior deve ser afastado
para outras fungdes e encaminhado para avaliagio médica:

Il. O manipulador que apresentar cortes ou lesdes ndo deve manipular alimentos ou
superficies que entrem em contalo com os alimentos, a menos que as lesdes estejam
efetivamente protegidas por curativo e uma cobertura a prova d'dgua, como dedeiras ou
luvas protetoras impermedveis.

15.35. O controle de saiide dos manipuladores de alimentos deve seguir as diretrizes do
Programa de Controle Médico de Saide Ocupacional - PCMSO e da norma
regulamentadora vigente.

15.35.1. Adicionalmente ao indicado no PCMSO devem ser realizados, na admissio e no
acompanhamento periddico, os exames laboratoriais de coprocultura e coproparasitélogico.
15.35.2. Os exames de coprocultura e o coproparasitélogico devem ser realizados
semestralmente para aqueles que manipulem diretamente os alimentos ou participem
diretamente da distribuigao e oferta de refeigoes, e anualmente para aqueles envolvidos
exclusivamente com atividades nas quais os alimentos encontrem-se totalmente
embalados.

15.36. Os Atestados de Saide Ocupacional — ASOs com indicagio da realizagio dos
exames laboratoriais de coprocultura e coproparasitolégico ou copia destes, devem
permanecer no local de trabalho,

15.37. O controle dos riscos ocupacionais no ambiente de trabalho deve ser realizado com
base no Programa de Prevenciio de Riscos Ambientais - PPRA, nos termos da legislagiio
vigente.

15.38. Os estabelecimentos devem possuir programa de capacitagio para todos os
envolvidos diretamente e indiretamente na manipulagio de alimentos segundo as Boas
Praticas de Manipulagiio e Procedimentos Operacionais Padronizados. Este deve ser
compativel com a complexidade das tarefas identificadas no processo produtivo.

15.39. Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados rotineiramente e
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capacitados periodicamente em higiene pessoal, em manipulago higiénica dos alimentos e
em doengas veiculadas por alimentos. A capacitagio deve ser comprovada mediante
documentagio.

16. RESPONSABILIDADE TECNICA

16.1. A pessoa fisica ou juridica que realize atividades de produgdo, manipulagdo,
fracionamento, embalag an b, importagio, transporte, distribuicio ou venda
deve possuir responsdvel técnico legalmente habilitado, de acordo com os critérios
estabelecidos pelos Conselhos Profissionais.

16.2. O responsivel técnico e o proprietario das empresas dispensadas de possuir

responsdvel téenico legalmente habilitado ou pessoa por ele designada sdo
responsdveis pelas seguintes atividades:
I. Elaboragao, impl o e impl ¢ao de programa de capacitagio para

funciondrios;

II. Elaboragiio, atualizagiio, implantagiio e implementagiio do Manual de BoasPriticas;

lll. Elaboragiio, atualizagdio, Implantagio e implementagio dos Procedimentos
Operacionais Padronizados — POPs:

IV. Acompanhamento das inspec¢des realizadas por autoridade sanitdria e prestacio de
esclarecimentos sobre férmulas, composicio dos produtos, processos de produgio, préticas
e procedimentos adotados:

V. Notificagio aos 6rgdos de vigilincia em satide dos casos e surtos de doengas veiculadas
por alimentos, dos casos de desvio no processo de fabricagio com risco a saide do
consumidor. bem como no recebimento de matéria-prima ou produto contaminado,
objetivando prevenir, minimizar ou reduzir riscos a satide;

VI. Implantagdo e implementagdo de servico de atendimento ao consumidor, para
reclamagdes pertinentes a qualidade e seguranga dos produtos;

VII. Implantagio e implementagio do programa de recolhimento
desacordo com as normas vigentes;

VIII. Elaboragiio de rotulagem para informaciio ao consumidor e rastreabilidade do
produto.

de produtos em

17. DOCUMENTACAO

17.1. Os documentos referidos neste regulamento ou cépia destes devem permanecer no
estabelecimento, organizados, atualizados e disponiveis para a autoridade sanitdria no
momento da inspegdo.

i~

17.2. Todos os estabelecimentos devem possuir os documentos apresentados a seguir:
I. Registros das reclamagdes efetuadas por consumidores:

Il. Programa de Controle Médico de Satide Ocupacional — PCMSO;

Ill. Atestados de Satide
coproparasitélogico;
IV. Programa de Prevengio de Riscos Ambientais — PPRA:

indicando a realizagio dos exames de coprocultura e

V. Comprovantes de higienizacio do reservatério de dgua;
VI. Procedimentos Operacionais Padronizados, conforme estabelecido no item Controle de

Qualidade deste Regulamento. Os POPs devem apresentar, no minimo as seguintes
informagoes:

a) Higienizagiio das instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios: devem conter
informagdes sobre a natureza da superficie a ser higienizada, método de higienizagiio,
principio ativo, produto utilizado e sua concentragio, tempo de contato dos agentes
quimicos ou fisicos utilizados na operago de higienizagiio, temperatura, responsdvel pela
tarefa e outras informagdes que se fizerem necessirias. Quando aplicdvel o desmonte dos
equipamentos. o POP deve contemplar esta operagio:

b) Controle da potabilidade da dgua e higienizagio do reservatério de dgua:devem conter
informagdes sobre o tipo de abastecimento da dgua, volume utilizado, local de
armazenamento, localizagio do reservatdrio, capacidade e periodicidade de higienizagio
de cada reservatério, descricio do método de higieniza¢do, incluindo as caracteristicas da
superficie a ser higienizada, identificagao do principio ativo e do produto utilizado,
concentragio e tempo de contato dos agentes quimicos. O POP deve abordar também, as
operagoes relativas ao controle da potabilidade da dgua, incluindo as etapas em que a
mesma € critica para o processo produtivo, especificando os locais de coleta das amostras,
a fregliéncia de sua execuciio, as determinagdes analiticas, a metodologia aplicada e os
responsdveis pela operagio. Nos casos em que as determinagdes analiticas ou a
higienizaco do reservatério for realizada por empresa terceirizada, o estabelecimento deve
apresentar, para o primeiro caso, laudos de andlises e, para o segundo, o certificado de
execugiio do servigodevidamente datado, assinado e contendo todas as informagdes:

¢) Capacitagio, Higiene e Satide dos manipuladores: devem abordar as etapas, a fregiiéncia
e os principios ativos usados para a lavagem e antissepsia das mios dos manipuladores,
assim como as medidas adotadas nos casos em que 0os manipuladores apresentem lesio nas
mios, sintomas de enfermidade ou suspeita de problema de saide que possa comprometer
a seguranga do alimento. A capacitagio dos manipuladores deve ser descrita, sendo
determinada a carga

hordria, o contetido programadtico e a freqliéncia de sua realizagio;

d) Manejo dos residuos: devem indicar a forma de coleta, a empresa responsivel pela
coleta de residuos orgiinicos e recicldveis. periodicidade das coletas e locais de
ari nto, e os pro 40 dos coletores de residuos e da drea
de armazenamento;

e) Controle integrado de vetores e pragas urbanas: devem contemplar as medidas
preventivas ¢ corretivas destinadas a impedir a atragiio, o abrigo, o acesso e a proliferaciio
de vetores e pragas urbanas;

f) Selegdo das matérias-primas. ingredientes e embalagens: devem especificar os critérios
utilizados para a selecio e recebimento da matéria-prima. embalagens e ingredientes. e,
quando aplicdvel, o tempo de quarentena necessdrio. Esses procedimentos devem prever o

1tos de higi

destino dado as matérias-primas, embalagens e ingredientes reprovados no controle
efetuado;
g) Controle de qualidade e rastreabilidade do produto acabado: devem contemplar todos os
procedimentos relativos & identificagiio do lote e a determinagiio do prazo de validade:
h) Programa de recolhimento de alimentos: devem estabelecer as situagbes de adogio
do programa, os procedimentos a serem seguidos para o rdpido e efetivo recolhimento do
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produto, a forma de segregagio dos produtos recolhidos e seu destino final, além dos
responsdveis pela atividade. O Programa escrito para o recolhimento rdpido e eficiente
de produtos que ndo atendam aos parimetros de qualidade e seguranca deve conter
minimamente as seguintes informac@es: nome do produto, marca, numero do lote, data de
fabricagio, data de validade, quantidade produzida, quantidade recolhida, locais de
distribuigdo, motivo do recolhimento, destino final do produto e pessoa responsdvel por
esta operagdo. A empresa deve dispor de programa escrito, treinamento e pessoal para o
recolhimento rédpido e eficiente de produtos que nio atendam aos parimetros de
qualidade e seguranga;

i) Higienizagao de frutas, verduras e legumes: devem conter informagoes sobre o grupo do
alimento a ser higienizado, método de higienizagdo, produto utilizado, principio ativo e
concentraciio, tempo de contato dos agentes quimicos, responsivel pela tarefa e outras
informagdes que se fizerem necessdrias.

VIl. Comprovante de capacitagdo de funciondrios contemplando contetido programético,
carga hordria e registro nominal de participagiio de funciondrios;

VIIl. Manual de Boas Priticas individual e especifico para a empresa, obedecendo aos
critérios e parimetros deste regulamento e de outras legislagdes especificas, quando
couber.

17.3. Considerando-se  as  atividades  desenvolvidas e as caracteristicas  dos
estabelecimentos, os mesmos devem possuir os documentos referidos a seguir:

I. Comprovante de contrata¢io do responsivel técnico:

II. Certificado de curso de Capucitagiio em Boas Priticas de Manipulagio de Alimentos
para as empresas classificadas como EPP ou ME e a empresa registrada como Sociedade
Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario Simples;

Hll. Comprovante de treinamento especifico para manipulagdo de carnes com registro
nominal de participagiio dos funciondrios do comércio varejista de carnes que realizem
atividades de empanar e adicionar temperos em carnes;

IV. Planilhas de controle de temperatura dos equipamentos de conservagao e manutengio
dos alimentos das cadelas fria e quente;

V. Planilhas de controle de temperatura dos alimentos nas etapas de recebimento,
acondicionamento das refei¢des transportadas, exposicio para venda de alimentos
congelados e refrigerados e exposi¢iio para venda ou distribuigio de alimentos preparados
prontos para 0 consumo, embalados ou nio;

VI. Planilhas de controle de qualidade dos 6leos e gorduras utilizados nas frituras;

VII. Fichas téenicas dos produtos de higienizagio de uso profissional;

VIILVIIL.Contrato com a empresa coletora de residuos sélidos;

IX. Cadastro de fornecedores para as empresas classificadas como ME ou EPP ea empresa
registrada como Sociedade Limitada - Lida, optante pelo SistemaTributdrio Simples;

X. Comprovantes de higieniza¢iio e manutenciio dos elementos filtrantes e dossistemas de
filtragem do sistema de abastecimento de agua;

XI. Comprovante de regularizagio das solucdes alternativas e dos veiculostransportadores
de digua junto aos 6rgios de vigilincia em satde;

XIl. Comprovantes de tratamento e controle da potabilidade da dgua de solugioalternativa
por meio de Laudos de andlises laboratoriais;

Xlll. Laudos de andlises laboratoriais que comprovem a potabilidade da dgua desolug@o
alternativa transportada por veiculos:

XIV. Planilhas de controle do cloro residual livre de cada carga de dgua de solugio
alternativa transportada por veiculos:

XV. Comprovantes de limpeza, manutengio e troca de filtros dos componentes dos
equipamentos de climatizagio;

XVI. Fichas Técnicas dos produtos alimenticios fabricados contemplando acomposigio do
produto acabado;

XVII. Metodologia utilizada para elaboragiio da informagao nutricional apresentada na
rotulagem;

XVIIl. Comprovantes de coleta de residuos de 6leo e gordura comestiveisservidos;

XIX. Laudos de migracdo das embalagens primdrias para alimentos;

XX. Fichas téenicas dos lubrificantes utilizados nos equipamentos que entram em contato
com os alimentos ou embalagens para alimentos;

XXI. Comprovante de regularizacio da empresa Controladora de Pragas junto aos érgios
competentes:

XXII. Relatério elaborado pela empresa Controladora de Pragas indicando as medidas
preventivas necessdrias para o controle da infestagio considerando - se as caracteristicas
das instalagdes e das atividades desenvolvidas pela empresa contratante:

XXII. Comprovante de Execugdo do Servigo emitido pela empresa Controladora de Pragas,
contendo as seguintes informagdes:

a) ldentificagio da contratante: razao social e enderego completo;

b) Identificagdo da empresa especializada prestadora do servigo com: raziio social, nome
fantasia, nimero de inscri¢iio no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica, enderego completo,
telefone e numeros das licengas sanitdria e ambiental com seus respectivos prazos de
validade:

¢) Descrigao dos servigos executados, incluido a indicagdo das pragas e vetores alvo, o
mapeamento das iscas e armadilhas, caso as mesmas sejam utilizadas;

d) Nome dos saneantes desinfestantes utilizados com a indicagio do ingrediente ativo e da
formulagio, das quantidades e das concentragdes aplicadas, além dos nimeros dos
registros desses produtos na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria — ANVISA;

e)Indicacio dos procedimentos que devem ser adotados antes e depois da aplicagio de
saneantes desinfestantes visando a prevenciio da contaminagio dos alimentos.
equipamentos e utensilios, e da intoxicacio de funciondrios e usudrios;

f) Informagdes sobre os saneantes desinfestantes utilizados para uso médico: grupo
quimico, ingrediente ativo, formulagiio, agiio toxica, antidoto e tratamento adequado;

g) Assinatura, identificagdio legivel e nimero de inserigio do Responsivel Técnico no
Conselho Regional de Classe.

XXIV. Comprovantes de calibra¢iio de equipamentos e instrumentos de medi¢io;

XXV. Comprovantes de manutenciio preventiva e corretiva de equipamentos.
17.4. Os estabelecimentos sempre que solicitados pela autoridade sanitiria, devem
apresentar, além dos documentos, ou capia destes, exigidos neste regulamento, outros que
forem julgados necessdrios para expressar o cumprimento das normas de boas prdticas.

17.5. Os documentos, ou cépia destes, citados nos itens 17.2 (IL 11 IV, V), 17.3 (1. VIIL,
IX, XI, XXI) devem permanecer arquivados pelo periodo de validade/vigéncia dos
mesmaos.

17.6. Devem permanecer arquivados os documentos, ou cépias destes, do méscorrente e
do més anterior citados nos itens 17.2 (1), 17.3 (IV, V, XIII, XIV).

17.7. Os documentos, ou cdpia destes, citados nos itens 17.2 (VL VIII), 17.3 (VIL, XVIL.
XVII, XIX, XX) devem permanecer arquivados pelo periodo de uso ou validade dos
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Mesmos.

17.8. Os documentos, ou cdpia destes, citados no item 17.3 (II, III) deve permanecer
arquivado permanentemente.

17.9. O documento, ou copia deste, citado no item 17.3 (XII) deve permanecer arquivado
pelo prazo de validade dos produtos alimenticios nos quais foi utilizadaa dgua.

17.10. Deve ser mantido arquivado o dltimo documento emitido ou elaborado, ou cdpia
deste, que comprove a realizagio das atividades citadas nos itens 17.2 (VII),

17.3 (VI X, XV, XVIII, XXII, XXIIL XXIV. XXV).

Luis Ferreira de Sousa Filho
Secretdrio de Saiide de Jodo Pessoa

VERIFICACAO DAS
ASSINATURAS

D

Cédigo para verificagéo: 7B29-CDA9-8D6D-4E41

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

"  LUIS FERREIRA DE SOUSA FILHO (CPF 048 XXX XXX-89) em 10/05/2024 12:56:33 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 100c (Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagdo por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/7B29-CDA9-8D6D-4E41

SEDEC

PORTARIA n". 081/2024 — GAB/SEDEC Jodo Pessoa, (07/05/2024

A SECRETARIA DE EDUCACAO E CULTURA DO MUNICIPIO DE JOAO
PESSOA, ESTADO DA PARAIBA, no uso das atribu i¢des que lhe confere o artigo 66,
incisos I'e IV da Lei Orgénica do Municipio de Jodo Pessoa, de 02 de abril de 1990;

108

RESOLVE:

Art. 1° Designar os servidores Ivanildo Rodrigues Fernandes, Matricula 95.038-6,
como Fiscal Técnico; Ana Virginia de Medeiros Ferreira, Matricula 100.957-7, como
Fiscal Administrativa do Contrato 06-351/2024, referente ao Pregio Eletrdnico N® 06-
009/2024, que trata da aquisi¢io de material de consumo — artigos de cama e colchdes.
para atender as necessidades da SEDEC, firmado com SGP IND. E COM.
COLCHOARIA LTDA, CNPJ sob N° 11.377.867/0001- 87,

Art. 2° Incumbe aos servidores designados acompanhar o desenvolvimento da execucio
do contrato, observando as atribuigdes que lhe sdo conferidas pela Instrugiio Normativa
n® 04, de 05 de marco de 2020 constantes no Anexo I, Inciso I, Art. 2 ¢/c Art. 58, inc. 111, |
eart. 67 da Lei n® 8.666/93.

acesse

Art. 3° Os servicos prestados pelos servidores, ora nomeados, serio considerados de
cardter ptblico relevante, sendo vedada qualquer remuneragio.

t pessoa: AMERICA CASTRO

2 vaildadie:

Art. 4°. Esta Portaria produz seus efeitos a partir da data de assinatura do contrato.

#ssinado po
Parn yeric

MARIA AMERICA ASSIS DE CASTRO
Secretdria de Educagio e Cultura

VERIFICACAC DAS
ASSINATURAS

D
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CONSELHOMUNICIPALDEASSISTENCIASOCIAL
ATA DA 70° REUNIAO EXTRAORDINARIA
Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

Orgiio: Conselho Municipal de Assisténcia Social de Jodo Pessoa — CMAS/IP

Data: 30 de Janeirode 2024 +"  GILMARA ANDREA DE OLIVEIRA (CPF 040.XXX.XXX-40) em 21/03/2024 10:47:51 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Ao Trigéssimo dia Nono do més de Janeiro, de dois mil e vinte e Quatro, #s quatorze horas, Emitido por: Sub de C igoc] 1Doc)

realizou-sede forma online, através da ferramenta Meet, a Septuagésima reuniio
extraordinariado CMAS/JP, sob a Presidéncia do Sr, Alexandro Gongalves de Oliveira;

Estavam pr s seguint Iheiros (as): Alexandro Gongalves de Oliveira (Titular), +  ALEXANDRO OLIVEIRA (CPF 612.XXX.XXX-15) em 21/03/2024 10:54:08 (GMT-03:00)
Alzineide Barbosa Silva de Lima (suplente) — Representantes de Entidades de Atendimento a Papel: Parte
Crianca e aoAdolescente; Silvio Romero Macédo de Britto (Titular) — Representantesdo Enmitido por: Sub-Autoridade Certficadora 1Doc (Assinatura 1Doc)

Gabinete do Prefeito; Maria Benicleide Silva Silvestre (Titular). Max Gledson da Silva Ramos
(Suplenie) —Representante daSEDHUC: Irene Rocha Delgade (Suplenie) — Representante da

Secretaria deSatide;Jane Maia Franco (Titular) —Representante da SEPLAN:Andrew Douglas " GILMARA APARECIDA MACIEL (CPF 977 XXX XXX-68) 6m 21/03/2024 11:44:16 (GMT-03:00)
de Santana Macedo (Titular), Andrea Silva de Oliveira (Suplente)~ Representante das Papel: Parte
AssociagbesComunitdrias; Gilmara Andréa de Oliveira (Titular) — Representante da SEDH; ¥ Enmitido por: St & 1Doc 1Doc)

Hidria Maria — Representante do CRESS:Andressa dos Anjos Soares (Titular), Gilmara Aparecida =
Maciel Aquino Macedo (Suplente) — Representante da Associagies de Pessoas com Deficiéncia;
Suely Veloso Gouveia Leite (Titular) — Represnetante de Escolas Especializadas::Equipe do &
CMAS/JP - Secretiria Executiva: Josefa Cliudia Lopes da Costa: Auxiliar Contéibil: Victorg
Eduardo Castanhola Aratijo; Assessora Juridica: Samara Rodrigues Ataide;.

ABERTURA: Instalada a Plendria, o Presidente Alexandro agradeceu a participagio de todos e
passa a palavra para o Vice presidente Silvio Romero, este por sua vez explica que a pauta se 2
resume na apresentagio da reprogramagio da emenda destinada a entidade pestallozi, para aw
entidade Associagdo dos moradores doBairro de Tambide para o Fundo Municipal de Assisténcia <
Social, emenda essa de suma importincia a apreciagio pelo colegiado, portanto silvio passa a3
palavra para Victor que faz a apresentagio das entidades contempladas com as emendas e seus
respectivos valores que sio; Associagio dos Moradores do Bairro de Tambidno valor de R$ 2
150.000,00:Fundo Municipal de Assisténcia Social no valor de 50.000.00. Ato continuo Victor &
passa & palavra para Silvio, que pergunta ao colegiado qual é o parecer sobre as entidades citadas, &
sendo Aprovado pelo Colegiado de forma Uninime. Posteriormente, silvio da continuidade e 2
solicita que victor leia a ATA 69° extraordindria, que apés a leitura também foi aprovada por 3
unanimidade. =
ENCERRAMENTO: Niio havendo mais nada a tratar, o Vice Presidente Silvio Romero agradece &
a participagdo de todos e dd por encerrada a reunido da qual, eu. Josefa Claudia Lopes da

MERO

"  JOSEFA CLAUDIA LOPES DA COSTA (CPF 574.XXX.XXX-34) em 21/03/2024 11:49:57 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Sub- i Ci 1Doc i 1Doc)

LIMA | SILVE

+"  ALZINEIDE BARBOSA SILVA DE LIMA (CPF 423 XXX XXX-04) em 21/03/2024 12:58:23 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emiticio por: Sub- Ce 1Doc 1Doc)

+"  SILVIO ROMERO M DE BRITTO (CPF 012.XXX.XXX-78) em 26/03/2024 15:50:38 (GMT-03:00)
Papel Parte
Emitido por: Sub-Auteridade Certificadora 100c (Assinatura 1Doc)

+"  MARIA BENICLEIDE DA SILVA SILVESTRE (CPF 805.XXX.XXX-20) em 04/04/2024 11:15:04

Costa,Secretdria Executivado CMAS/P, lavrei a presente Ata, que segue assinada por mim e pelos (GMT-03:00)
Conselheiros presenies. Papel Parte
Emitido por: Sub- Ci 1Doc 1Doc)

Josefa Cldudia Lopes da Costa
Secretiria Executiva do CMAS/JP +"  IRENE DELGADO DE ARAUJO (CPF 141.XXX.XXX-20) em 09/04/2024 11:12:51 (GMT-03.00)
Papel: Parte

Emitido por: Sub- i Ci 1Doc i 1Doc)

Alexandro Gongalves de Oliveira

Alzineide Barbosa Silva de Lima

Represtietanic da Eiidade de'Afenimentyy s Crlamigre sorAdalestente +  SUELY VELOSO GOUVEIA LEITE (CPF 033.XXX.XXX-30) em 16/04/2024 11:16:40 (GMT-03:00)
Papel: Parte

Silvio Romero Macédo de Britto Emitido por: Sub-Autoridade Centificadora 1Doe (Assinatura 1Do¢)

Piginalde2

+"  MAX GLEIDSON DA SILVA RAMOS (CPF 011.XXX.XXX-00) em 24/04/2024 06:15:29 (GMT-03:00)
Papel: Parte

CONSELHOMUNICIPALDEASSISTENCIASOCIAL Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1D0¢ (Assinatura 100¢)

Representante do Gabinete do Prefeito

Maria Benicleide Silva Silvestre

Max Gledson da Silva Ramos +"  ANDREA SILVA DE OLIVEIRA (CPF 036 XXX.XXX-33) em 25/04/2024 09:09:07 (GMT-03:00)

1doc.com.briverificacao/C1D2-8293-14B6-15C5 e informe o codigo C1D2-8283-14B6-15C5

BRITTO, MARIA BENICLEIDE DA SILVA SILVESTRE, IRENE DELGADO DE ARAUJO, SUELY VELOSO GOUVEIA LEITE, MAX GLEIDSON DA SILVA RAMOS, ANDREA SILVA DE OLIVEIRA, JANE MAIA FRANCO e + 3.

Assinado por 15 pessoas: GILMARA ANDREA DE OLIVEIRA, ALEXANDRQ OLIVEIRA. GILMARA APARECIDA MACIEL. JOSEFA CLAUDIA LOPES DA CO!

Representante da SEDHUC Papel: Parte i i
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)
Jane Maia Franco
Representate da SEPLAN
! +"  ANDREW DOUGLAS DE SANTANA MACEDQ (CPF 106.XXX.XXX-54) em 25/04/2024 09:56:22
Irene Delgado de Araidjo ﬁ (GMT-03:00)
Representante da Secretaria de Satide s Papel: Parta
g Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)
Hidria Maria 2
Representante do CRESS +"  ANDRESSA DOS ANJOS SOARES (CPF 102 XXX XXX-83) em 02/05/2024 10:58:36 (GMT-03:00)
Papel. Parte
Andrew Douglas de Santana Macedo Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)
Andréa Silva de Oliveira 8
Representante das Associagdes Comunitarias g
£ +"  JANE MAJA FRANCO (CPF 081.XXX XXX-83) em 08/05/2024 10:06:23 (GMT-03:00)
Andressa dos Anjos Soares z Papel: Parte
Gilmara Aparecida Maciel Aquino Maciel E Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc {Assinatura 1Doc)
Representante da Associacbes de pessoas com Deficiéncia E
§
o

Suely Veloso Gouveia Leite

"  HIDRIA MARIA BERNARDINO RIBEIRO (CPF 076.XXX XXX-59) em 09/05/2024 12:33:41 (GMT-03:00)
Escolas Especializadas

Papel; Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagao por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/C1D2-8293-14B6-15C5
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CONTRATO N2 014/2024/GABSEC/SEIER I, Antes do seu términa, quando o drgdo ou entidade da administragdo plublica municipal dado

causa ao atraso na liberagdo dos recursos financeiros, ficando a prorrogagdo limitada ao exato

TERMO  DE  FORMALIZACRO  DE periodo de atraso verificada.

CONVENIO ENTRE A SECRETARIA DE
JUVENTUDE, ESPORTE E RECREACAD — CLAUSULA QUINTA - DAS OBRIGAGOES DA PRIMEIRA CONVENENTE

SEJER E O INSTITUTO DE PESQUISA E

BROMOGAD DO DESENVOLVIMENTO E DA A Prefeitura Municipal de Jo3o Pessos, através da Sscretaria de luventuds, Esporte
SUSTENTABILIDADE - IPPEDS. & Recreacdo - SEIER, se compromete destinar a quantia de RS 200.000,00 {Duzentos mil
reais), em uma Unica parcela, na conta bancéria indicada abaixo:

PRIMEIRA CONVEMNENTE: A PREFEITURA MUNICIPAL DE JOAO PESSOA - PMIP,
através da SECRETARIA DE JUVENTUDE, ESPORTE E RECREAGAOD - SEJER, pessoa juridica de
direito publico, inscrito ne ministério da fazenda = sob o CNPJ n2 08.778.326/0001-56 com
sede na Av. Diogo Velho n® 150, Centro, Jodo Pessoa — PB, neste ato legalmente
representado por seu Secretario Municipal de Juventude, Esporte e Recreagio, o 5r. KAIO
MARCIO FERREIRA DA COSTA ALMEIDA, matricula PMIP de n? 34.858-6.

BANCO: SICOOB 756
AGENCIA: 4002-8
CONTA CORRENTE: 59.076-2
INSTITUTO DE PESQUISA E PROMOGAD DO DESENVOLVIMENTO E DA
SUSTENTABILIDADE - IPPEDS

27-B0AS-4ZEE

& miorme o cadign TAC2 EFIT-BOAG-S2EE

SEGUNDA CONVEMNENTE: Instituto De Pesquisa E Promogdo Do Desenvolvimento E
Da Sustentabilidade - IPPEDS, pessoa juridica de direitc privado inscrita no CNPJ
21.337.591/0001-67, endereco: Avenida Almirante Barrose, 542, Centro, CEP 58013-120, Jodo
Pessoa, Paraiba, neste ato legalmente representade por seu presidente, o Sr. RODRIGO DE

Pardgrafo Primeiro — Os recursos repassados serdo geridos diretamente pelo
INSTITUTO DE PESQUISA E PROMOGAQ DO DESENVOLVIMENTO E DA SUSTENTABILIDADE -
IPPEDS, cuja prestagio de contas sera submetida ao crivo da Comissdo de Monitoramento e
Avaliagio.

27-B0AG-A2EE & iforme o codigo T5C2-E

QUEIROZ NOBREGA, CPF 032.733.404-52. £ E,
9 . " 3
Mg partes acima gualificadas resolvern nos termos da Emenda Impositiva n? CLAYSULASEXTA= DA LIBERACAD DOS AECURSOS FINANCEIROS
073/2023. destllf:ada pela' yereader M‘.;r.cm Rancdeles, calshrar o pessente TERMO -DE A liberacdo do recurso financeiro se dara em parcela Gnica, em estrita conformidade
CONVENIO, mediante as cliusulas e condigdes a seguir expressas. o A =
com o Crenograma de Dessmbolso, o gqual guardara consondncia com as metas da parceria,
sendo que ac ser recebido serd automaticamente aplicados em cadernstas de poupanca, E
funde de aplicagde financeira de curto prazo ou operagdo de mercado aberto lastreada em ]

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBIETO titulos da divida piblica, enquanto nio empregados na sua finalidade.
Subcldusula primeira. As libaragBes de parcelas serdo retidas nas seguintes hipotéses;
O presente termo tem por objetivo a destinagio da Emenda Impositiva n2
073/2023, Instituida pelo vereador Marcos Bandeira, para promo¢do de convénio com a
Instituto De Pesquisa E Promogdo Do D i EDa bilidade - IPPEDS, por
intermédio da Secretarta Municipal deluventude Esparte e Recreacio — SEIER, para adquirir
materlals esportvos, conforme necessidade e demands das atividades da escolinha de Futsal,
contemplando a promocio a inclusio social e desenvalvimanto das praticas esportivas por
meio do Futsal,

| = Quande houver evidéncias de irregularidade na aplicagfico de parcela anteriormente
recebida;

Il — Quando constado desvio de finalidade na aplicacdo de recursos dos recursos ou ©
inadimplemente da organizagie da sociedade civil em relacio a obrigacBes estabelecidas no
termo de colaboragio ou fomento;

Il = Quando a Organizagio da Sociedade Civil deixar de adotar sem justificativa suficiente as
madidas saneadoreas apontadas pela administracdio publica ou pelos drgdos de controle
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CLAUSULA SEGUNDA — DO PLANO DE TRABALHO interno & externao;
Para ¢ alcance do objeto pactuado, os participes obrigam-se a cumprir o plano de
trabalhe que, independente de transcrigio, € parte integrante e indissociavel do presente Subclausula segunda. A verificagdo das hipoteses de retengio previstas na Subclausula
Termo de Fomento, bem como toda documentagdo técnica que dele resulte, cujos dados neles Primeira ocorrerd por meio de acdes de monitoramento e avaliagde, incluinde:
contidos acatam os participes.
Subcléusula Primeira, Os ajustes no plano de trabalho serdo formalizados per I Averificacio da existéncia de denincias aceitas;
certiddo de apostilamento, exceto guando coincidirem com alguma hipotese de termo aditiva 1% Aanalise das prestag@es de contas anuais;
prevista no art. B2, caput, inciso |, do Decrato n2 5.005/2017, de 2017, caso em que deverdo ML As medidas adotadas para atender as eventuais recomendas existente de 6rglos de
ser formali por adi a0 termo de sendo vedada a alteragdo do objeto da controle interno e exerno.
parceria.

Subelausula Segunda. Ficara condicionade, para fins de liberagie do recurso, a

Subcliula terceira. O atraso injustificade no cumprimente das metas pactuadas no plano de
aprovagdo integral do plano de trabalha.

trabalho configura inadimplemento de obrigacdo estabelecida no Termo de Fomento, nos
termos da Subcliusula Primeira, inciso |l, Desta Cldusula,
CLAUSULA TERCEIRA — DA CLASSIFICACAO PROGRAMATICA

AUTOR: Vercador Marcos Bandeira CLAUSULA SETIMA - DA MOVIMENTAGAO E APLICAGAO FINANCEIRA DOS RECURSOS

Estima & Recean ¢ Fixa @ Despesa do Municipio de Jodo

Pt —PH, pas o Exérliia Fsnoeirn 2004, Os recursos referentes ao presents Termo de Fomento, desembolsados pela SEIER,

serio mantidas na conta corrente: 59.076-2, agéncia: 4002-9 , Banco: sicoob 756.

[EMENDAN" 073/ 2003 [ 120 DA EMENDA IMPOSTTIVA

X ~ Subcldusula Primeira. Os recursos depositados na conta bancaria especifica do Termo
ACRESCIMO A PROGRAMACAO M i

de Fomento sero aplicados em cadernetas de poupanca, fundo de fi de
o TP e———————y T clino prazo ou operacio de .mercado aberto lastreada em titulos da divida publica, enguanto
ndo empregados na sua finalidade.
[Unidade Orcamentaria 25101 Gahmete do Secretirio
|Classaficagio Fusciomalprogmmatica 27811 5478 151537 Subeldusula Segunda, Os rendi auferidos das aplicacBes financeiras poderdo ser
bt o gtk 231a aplicados no objeto deste instrumento desde que haja solicitagdo fundamentada da OSC @
i.“""‘_.'hig"'““_ AL autorizagio da Administragio Pibiica, estando sujeitos as mesmas condigies de prestagio de
F
:W"" Acreido (15) Monwme contas exigidas para os recursos transferidos,
[Meta Unkdade de Medida 1/Coménio & ser lirmada com o Institato de Pesquisa ¢
| Promgin de Deserolvimento ¢ da Sustentabilidade
PPEDS, ctadade sem fins hocrativos, CNPJ n® Subcldusula Terceira. Toda a movimentagdo de recursos no ambite da parceria serd re-
233700107 alizada mediante transferéncia eletronica sujeita a identificacdo do beneficiario final e a obri-

gatoriedade de depdsito em sua conta bancéria,
CLAUSULA QUARTA - DA VIGENCIA E AS HIPGTESES DE PRORROGAGAD

Subeldusula Quarta. Demonstrada a impossibilidade fisica de pagaments mediante
transferéncia eletrénica, o termo de colaboragio ou de fomento podera admitir a realizacio
de pagamentos em espécie, mediante prévia @ expressa autorizagao da administragdo publica

O prazo de vigéncia deste Termo de Convenio serd de 12 meses a partir da data de sua assina-
tura, pedendo ser prorrogado nos seguintes casos;

Para varficar 2 validade das assinasas. acessa hiips ¥paopessca. fdoc com bevenficacacT8C2-EF 2T BOAS-A2EE a nforme o cadigo T8C2-EF2T-ADMSIEE

Assinads por 7 pessoas BAID MARCIO FERASRA COSTA DE ALMEINA o RODRIGE DE DUEROZ NOBREGA

Para verficar a validade das assinabwas, acewse hifpsifoacpessca. Tooc com beivenficacac/T8C2 EF 2T-BOASA2EE o iInforme o cadigo FEC2EF2T.BOASS2EE
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|. Mediante termo aditive, por solicitagio da OSC devid te fundar da, formulada, no CLAUSULA DITAVA - DA RESTITUIGAO DOS RECURSOS
minimo, 30 (trinta) dias antes do sau término, desde que autorizada pela Administrag3o PObli-
ca; Por ocasi@o da conclusdo, dendncia, rescis3o ou extingdo da parceria, os saldos
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financeiros remanescentes, inclusive os provenientes das receitas obtidas das aplicacdes
sarfo d a ad ¢3o piblica no prazo improrrogavel de 30
(trinta) dias, sob pena de imediata instauracio de tormada de contas especlal do responsdvel,
providenciada pela autoridade competente da administragioc publica.

CLAUSULA NONA - DOS BENS REMANESCENTES

0Os bens permanentes adguiridos, produzidos, transformados ou contruidos com
recursos repassados pela administrag3o publica sdo de titularidade O5C e ficardo afetados ao
abjeto da presente parceria durante o prazo de sua duragdo, sendo considerados bens
remansscentes ao seu término, os quais terdo sua propriedade revertida para orgSo ou
entidade da administragio publica municipal ao términa da parceria case fica constatado que a
OSC terd condigbes de dar continuidade a execuco de agdes de interesse social, a critério do
Secretdrio ele podera realizar a cessdo de uso ou a doagdo dos bens remanescentes.

Subcliusula Primeira. Os bens patrimonials de que trata o captu deverdo ser com cldusula de
inalienabilidade enquanto viger a parceria, sendo que, na hipotése de extingio da O5C durante
a vigéncia do presente instrumento, a propriedade de tais bens sera transferida a
Administrag@o Publica em até 30 {trinta) dias da sua extingdo,

CLAUSULA DECIMA - A FORMA DE MONITORAMENTO A AVALIACAC

A primeira convenente, unidade gestora, ird designar os servidores NMale Augusto Dantas
Vasconcelos do Nascimento, matricula: 96.079-9, & Marcelo Roberto Duarte Sliva, matricula: 101.668-9
para o acompanhamento e fiscalizaciio deste terma de convénio

Subcldusula Primeira. Os servidores piblicos designades pela Comiss3o ird
periodicamente, dentro do periodo de vigéneia, aferir o fiel cumprimento do planc de
trabalho, através de relatérios, podendo sar compostos por videos, fotos e andlises que irfo
compor a amostragem para avallacaa.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA PRESTACAO DE CONTAS ANUAL

Mas parcerias com vigéncia superlor a um ano, a2 organlzagdo da sociedade civil devera
apresentar prestacio de contas anual para fins de monitoramento do cumprimento das metas
previstas no planc de trabalhe.

Subclausula Primeira. Para fins de prestagao de contas anual, a OSC devera apresentar Relato-
rio Parcial de Execugdo do Objeto a SEJER, no praze de até 30 (trinta) dias apos o fim de cada
exercicio. promogdvel por alé 15 (quinze) dias, medionte justificative e solicitagio prévia da
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organizagio da sociedade civil, sendo considerado exercicio cada periodo de 12 [doze) meses
de duragic da parceria, contade da primeira liberagdo de recursos para sua liberagio de recur-
505 Para a SUa eXecugao.

g Ma hip de omissdo de dever de prestag3o de contas anual, o gestor
da parceria notificard a OSC para, no prazo de 15 (quinze) dias, apresentar a prestacio de
contas. Persistindo & omissdo, a autoridade administrativa competente, sob pena de
responsabilidade soliddria, adotarad as providéncias para apuragdo dos fatos, identificagdo dos
responsaveis, gualificacio do dano e obtengdo do ressarcimento, nos termos da legislagdo
vigente.

Subcldsula Terceira. No caso de o gestor @m sua andlise concluir que houve descumprimenta
de metas estabelecidas ne plano de trabalho ou evidéncia de irregularidade, o gestor da
parceria, antes da emissdc do parecer técnico conclusiva notificara a organizacdo da sociedade
civil para que apresente Relatério Final de Execugdo Financeira,

Subclausula Quarta. O Relatdrio Final de ExecugBo Financeira, serd entregue no prazo de até
&0 (sessenta) dias, contados de sua notificacio, prorrogavel por até 15 (guinze) dias, mediante

justificativa e solicitagde prévia da ary Soda dade civil.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA PRESTAGAO DE CONTAS FINAL

A Organizagdo da Socledade Civil deverd apresentar a prestagio de contas final por meio de
Relatério Final de Execugdo do Objeto, gue deverd conter: a) A demonstragdo do alcances das
metas referentes ao peridédo gue trata a prestagie de contas; b) A descricio das agBes
desenvolvidas para © cumprimento do objeto; ¢ Os documentos de comprovagic de
cumprimento do objeto, como listas de presengas, fotos, videos, entre outros; & os
documentos de comprovagdo contra partida guande houver, como também saldo
remanescente e a previsio de reserva de recursos para pagamentos de verbas decisarias.

Subclausula Primeira. A prestac3o de contas final serd entregue no prazo de até 30 (noventa)
dias a partir da vigéncia do término da parceria.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DAS SANGOES

Quande a execugdo da parceria estiver em desacorde com o plane de trabalho e com as nor-
mas da Lei ng 13.019, de 2004, do Decreto n? 9.005, de 2017, e da legislacio especifica, a ad-
ministragdo publica municipal poderd, garantida a prévia defesa, aplicar a OSC as seguintes
sangoes:

-8 Pagina 6 de

2-EFI7-BOAE-47EE @ infama & codign T5C2-EF77-RDASAZEE

e eom

Assingdo por 2 passoss KAK MARCIO FERREIRA COSTA DE ALMEIDA & RODRIGD DE GUEIROZ NOBREGA

Fana veificar & vakiade das AsRnalins,

O

pessoas: KAID MARCK) FERRERA COSTA DE ALMEIDS = RODRIGO DE OUERDZ NOBREGA

Para verificar a validade das sssinahurs, scesse hips: fjosspesson 1o com beiverficacae7S02-EF 27 BOAS-42EE & informe o cédige 7502 EF2T-B0A-42EE

. Assinads par

|- Aderténcia

Il = Suspensdc temporaria da participagdo em chamamente publico e impedimento de celebrar
tarmos de fomento, termaos de colaboracio e contratos com drgdos & entidades da esfera de
governo da administracdo pablica sancionadora, por prazo ndo superior a 02 {dois) anos;

Il - Daclaracio de inidoneidade; &

IV - Suspensdo de participacdo em licitagdo e Impedimento de contratar com a administragdo,
por pariodo ndo superior a 02 (dois) anos;

Subclausula primeira. Sera concedido prazo de 5 (cinco) dias Uteis para a organizagdo da soci-
edade civil interessada manifestar-se preliminarmente sobre os fatos apontados.

Subclausula primeira, Da sangiic de adverténcia, cabe recurso ao titular da unidade gestora,
no prazo de 10 (dez) dias Oteis, a partir da data da ciéncia da comunicagio da aplicagic da pe-
na

Subclausula terceira. Da aplicacio das sangBes de suspens3o tempordria & impediments de
celebrar termos de fomente e declaracdo de inideneidade, cabe pedido de reconsideragdo ao
titular da unidade gestora, no prazo de 10 {dez) dias Uteis, a partir da data da ciéncia da comu-
nicagio do ato sancionatdrio.

CLAUSULA DECIMA QUARTA- DA PUBLICIDADE DO PLANO DE TRABALHO DA
SEGUNDA CONVENENTE

A Segunda convenente devera publicizar, em seu sitic eletrdnico ou em locais
visiveis de suas redes sociais e dos estabelecimentos em gue exerga suas agdes todas as
parcerias celebradas com a administragdo piblica, as seguintes infermages:

* Data de assinatura e identificagdo do termo de convénic e do drgdo da
administrag3o plblica municipal responsavel;

* Mome da organizacic da sccledade civil e seu ndmero de inscrigdo no
Cadastre Nacienal da Pessca Juridica - CNPJ da Secretaria da Receita Federal
da Brasil - RFB;

* Descrigao do objeto da parceria;

o Valor total da parceria & valores [iberades, quando for o caso;

e Situzgdo da prestacdo de contas da parceria, que deverd informar a data

prevista para a sua apresentacdo, a data em que foi apresentada, o prazo
para a sua analise e o resultado conclusivo;
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* Quando vinculados & execucdo do objeto e pagos com recursos do convénio,
o valor total da remuneragdo da equipe de trabalhe, as fungBes que seus
integrantes desempenham & a remuneragic prevista para o respectivo
exarcicio.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA TRANSPARENCIA E RESPONSABILIDADE
PELA EXECUCAO DO OBIETO

A Administracdo Piblica tera a faculdade de assumir ou transferir 2
responsabilidade pela execugdo do objeto, no caso de paralisacdo, Injustificada, de modo a
evitar sua descontinuidade.

CLAUSULA DECIMA SEXTA- DA PRERROGATIVA DE LIVRE ACESSO

0z agentes da Administragdo Publica, do Contrale Interno e do Tribunal de Contas,
possuirdo a prerrogativa do livre acesso, correspondente aos processos, aos documentos &
as informagBes relacionadas aos termos de convénio, bem come aos locais de execugdo do
respective ohjsto.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DAS OBRIGAGOES DA SEGUNDA CONVENENTE

Devera realizar as despesas para realizacio de atividades voltadas para o custeio e
manutenc3o dela, de acordo com o plano de trabalhe, anexado ao Processo.

CLAUSULA DECIMA OITAVA- DO GERENCIAMENTO DOS RECURSOS

A resf bilid sera nente da organizagdo da sociedade civil pelo
gerenciamento administrativo e financeiro dos recursos recebidos, inclusive no que diz

respeito as despesas de custeio, de investimento e de pessoal,

CLAUSULA DECIMA NONA — DA RESPONSABILIDADE DOS ENCARGOS

A responsabilidade serd exclusivamente da organizagdo da sociedade civil pelo
pagamento dos ancargos tr (155), previd irios (INSS), fiscais (IR) e comerciais
relacionados 3 execugio do objeto previsto no termo de convénio, ndo implicando
r bilidade soliddria ou ja da administragdo piblica a inadimpléncia da
organizagdc da sociedade civil em relagie ac referido pagamento, os énus incidentes scbre o
objeto da parceria ou os danos decorrentes de restrigdo 3 sua execucdo, em atengdo i

cldusula décima primeira..
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CLAUSULA VIGESIMA - RESCISAO

A extingdo antecipada deste convénio poderd ocorrer na  hipdtese do
descumprimento das obrigacdes assumidas, em comum acordc entre as partes, ou
il Imente PMIP, di ificacdo escrita

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA—DO FORO

Flca eleito o Foro da comarca de Jodo Pessoa - PB, para dirimir quaisguar dividas
ou divergéncia oriundas do presente instrumento, renunciando, desde j& qualquer outra,
por mais privileglado que seja ou venha a ser.

Por estarem justos e cordados, firmam o presente instruments assinando
eletranicamente, para um sa efeito.

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024.

KAIO MARCIO FERREIRA COSTA DE ALMEIDA
Secretarie de Juventude, Esporte e Recreagao — SEJER.
Mat, 94 858-6

EF27-BOAB-42EE & infoema o coiga TEC2EFT . BOAEAIEE

RODRIGO DE QUEIROZ NOBREGA
Presidents Instituto De Pesquisa E Promocdo Do Desenvolvimento € Da
Sustentabilidade — IPPEDS, CPF n2 032.733.404-52

Tdae

Assinado per 2 pessoas KAID MARCID FERREIRA COSTA DE ALMEIDA o RODRKG DE OUEIRGE NOBRECGA
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Cadigo para verificagdo: 75C2-EF27-BDA6-42EE

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

%"  KAIO MARCIO FERREIRA COSTA DE ALMEIDA (CPF 057 XXX.XXX-60) em 09/05/2024 12:24:37
(GMT-03:00)
Papel Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)

&  INSTITUTO DE PESQUISA E PROMOCAO DO DESENVOLVIMEN (CNPJ 21,337 591/0001-67) VIA
PORTADOR RODRIGO DE QUEIROZ NOBREGA (CPF 032.XXX.XXX-52) em 09/05/2024 14:21:10
(GMT-03:00)

Papel Parte
Emitido por: AC ONLINE RFB v << AC Secretaria da Receita Federal do Brasil v4 << Autoridade Certificadora Raiz Brasileira v5
(Assinatura ICP-Brasil)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagdo por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/75C2-EF27-BDA6-42EE

EXTRATO

CANCELAMENTO DO EXTRATO DA ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.* 000213/2024.

Objeto: Aquisigiio de material grifico, para atender as necessidades do Instituto de

Previdéncia do Municipio - IPM.

Partes: Prefeitura Municipal de Jofio Pessoa e a Empresa Luciene Nascimento Alves.
Processo: 4.807/2022

Meodalidade: P.E n® 06-023/2023.

Vigéncia: 22/04/2024 a 21/04/2025

Valor Total: RS 234,50 (duzentos e trinta e quatro reais e cinquenta centavos).
Recursos Financeiros:

Dotaciio orcamentiria \ FR | Elemento de Despesa

| 06.201.09.122.5001.062603 | s | 33.90.30

Data da emissao: 19/04/2024,

Joio Pessoa, 09 de Maio de 2024.

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretirio de Administracao

EXTRATO DE CONTRATO
Instrumento: Contrato n.” 06-420/2024.
Objeto: Aquisi¢io de género de alimentagdo — hortifruti, para atender as necessidades
da Secretaria Municipal de Saude - SMS.

Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a empresa Maria de Fitima Silva Souza

Processo: 418/2023
Modalidade: P. E. N° 06-043/2023 ARP n° 039/2024.

Signatarios: Secretario, o Sr. Luis Ferreira de Sousa Filho, e a Sra. Maria de Fatima Silve

Souza, representante legal da empresa Maria de Fatima Silva Souza.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025,

Valor Total: RS 25.800,00 (Vinte ¢ cinco mil ¢ oitocentos reais).
Recursos Financeiros:

Dotacio Or¢camentiria FR Elemento de Despesa
13.301.10.302.5005.464498
3.301.10.302.5005.464499 Lo 33.90.30

Data da assinatura: 08/05/2024

Para yerficar a validade das assinaturas, acesse heps:ipacpessaa 1doc cam brivedficacaa MOF-AER0-BFE T-EI2F o infmme o codign D40F- ABS BFET-E33F

Assinado por 2 pesseas  ROSERTO RAVES DE CLIVEIRA ¢ ARIDSVALDOD DE ANORADE ALVES
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Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024.

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretario de Administracio

EXTRATO DE CONTRATO
Instrumento: Contrato n." 06-424/2024.

Objeto: Aquisiciio de material de limpeza, para atender as necessidades da Autarquia

Especial Municipal de Limpeza Urbana - EMLUR.

Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a empresa Acheaki Coméreio e Servigos

LTDA.
Processo: 17.178/2023 — 1/DOC
Modalidade: P. E. N® 06-005/2024 ARP n” 033/2024.

Signatarios: Superintendente, Sr. Ricardo José Veloso, ¢ o St. Antonio Alves do Amaral

Junior, representante legal da empresa Acheaki Coméreio e Servigos LTDA.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025.

Valor Total: RS 166.133.00 (Cento e sessenta e seis mil e cento e trinta e trés reais).
Recursos Financeiros:

Dotacio Orcamentaria FR Elemento de Despesa
" 1.5.00 33.90.30
2
71.201.04.122.5001.582041 L5.01 14.90.52

Data da assinatura: 09/05/2024

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024,

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretirio de Administragio

5

Para yerticar a validade das assinaturas, acesse heps ipacpessaa 1doc cam brivenficacaa MOF-AER0-BFE T-E32F o infarme o codign D40F- ABSO BFET-E32F

Assinado por 2 pessoas  ROBERTO RAVES DE CLIVEIRA ¢ ARIDSVALDOD DE ANORADE ALVE!

=




DIARIO OFICIAL

Jodo Pessoa, 10 de maio de 2024 * n°0527 *

Pag.019/034

EXTRATO DE CONTRATO
Instrumento: Contrato n.” 06-433/2024.
Objeto: Aquisi¢io de material de limpeza, para atender as necessidades da Autarquia
Especial Municipal de Limpeza Urbana - EMLUR.
Partes: Prefertura Municipal de Jodo Pessoa e a empresa JSB Distribuidora Lida-ME.
Processo: 17.178/2023 — 1/DOC
Modalidade: P. E. N° 06-005/2024 ARP n°® 029/2024.
Signatdrios: Superintendente, Sr. Ricardo José Veloso, a Sra. Jessica De Souza Bido,
representante legal da empresa JSB Distribuidora Ltda-ME.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025.
Valor Total: RS 10.915,00 (Dez mil novecentos e quinze reais).
Recursos Financeiros:

Dotaciao Orcamentiria FR Elemento de Despesa
1.5.00 33.90.30
71.201.04.122.5001.582041 1501 14.90.52

Data da assinatura: 08/05/2024

Joiio Pessoa, 09 de Maio de 2024

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretario de Administracio

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.” 000270/2024.
Objeto: Aquisigiio de material de limpeza, para atender as necessidades da Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Econdmico ¢ Trabalho - SEDEST.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a Empresa Acheaki Comercio E Servicos
Litda.
Processo: 17.178/2023 — 1/DOC
Modalidade: P.E n® 06-005/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: R$ 1.488.80 (hum mil, quatrocentos ¢ oitenta oito reais ¢ oitenta centavos).
Recursos Financeiros:

Dotagio orcamentaria FR Elemento de Despesa
21.101.04.121.5001.212041 1.5.00 33.90.30
21.301.11.333.5379.532751 1.7.59 T

Data da emissio: 09/05/2024.

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024,

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretirio de Administracio

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA

Instrumento: Ordem de Compra n.” 000271/2024.
Objeto: Aquisi¢io de material de limpeza, para atender as necessidades da Controladoria
Geral do Municipio - CGM.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a empresa Acheaki Comercio E Servicos
Ltda.
Processo: 17.178/2023 — 1/DOC
Maodalidade: P.E n® 06-005/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 415,90 (quatrocentos ¢ quinze reais ¢ noventa centavos).
Recursos Financeiros:

Dotacio or¢amentiria |
| 32.101.04.122.5001.322041 |
Data da emissio: 09/05/2024.

FR |
1.5.00 |

Elemento de Despesa
33.90.30

Assinado par 2 pessoas ROBERTO NAVES DE OLIVEIRA 8 ARIDSVALDD DF ANORADE ALVES

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024,

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretirio de Administracao

Para yerricar 3 validade das assinaturas. acesse heps:joacpessoa Tdoe com brivesficacan D4OF-ASR0-BFET-EI2F o inrme o codign D40F. ABS0 SFET.E33F

Assinado par 2 pessoas ROSERTO NAVES DE OLIVEIRA 0 ARIDSVALDD DE ANORADE ALVES

=

Para yerticar 3 validade das assinaturas. acesse heps:joacpessaa Tdoe com briventicacan D4OF-ASRO-BFE T EIZF o indorme o codign D40F. ABS0 SFET.E30F

=

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.® 000272/2024.
Objeto: Aquisi¢io de material de limpeza, para atender as necessidades da Secretaria
Municipal de Juventude, Esporte ¢ Recreagio - SEJER.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a Empresa Acheaki Comercio E Servicos
Ltda.
Processo: 17.178/2023 — 1/DOC
Modalidade: P.E n® 06-005/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 1.893.60 (hum mil, oitocentos e noventa e trés reais e sessenta centavos).
Recursos Financeiros:

Dotagiio orgamentiria FR Elemento de Despesa
25.101.04.122.5111.252695
25.101.27.451.5427.257129 3
25.101.27.812.5427.254410 L A
25.101.27.812.5493.257128

Data da emissio: 09/05/2024.

Jodio Pessoa, 09 de Maio de 2024.

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretario de Administracao

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.* 000273/2024.
Objeto: Aquisigio de género de alimentagfio, para atender as necessidades da Secretaria
de Gestao Governamental - SEGGOV.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa ¢ a Empresa BJ Comercio De Alimentos
Ltda.
Processo: 32.289/2023 — 1/DOC
Modalidade: P.E n® 06-011/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 218,16 (duzentos e dezoilo reais e dezessels centavos).
Recursos Financeiros:
\ Dotacfio or¢amentiria \
\ 71.101.04.122.5001.712041 \
Data da emissao: 09/05/2024.

FR [
1500 |

Elemento de Despesa
33.90.30

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024.

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretario de Administracio

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.” 000274/2024.
Objeto: Aquisigdo de género de alimentagio, para atender as necessidades da
Procuradoria Geral do Municipio - PROGEM.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a Empresa BJ Comercio De Alimentos
Ltda.
Processo: 32.289/2023 - 1/DOC
Modalidade: P.E n® 06-011/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: R$ 72,72 (setenta e dois reais e setenta ¢ dois centavos).
Recursos Financeiros:

[ Dotaciio or¢amentaria FR | Elemento de Despesa

\
| 05.101.04.122.5001.052646 | 1500 | 33.90.30

Data da emissao: 09/05/2024.

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024.

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretario de Administracio

Para yerricar 3 validade das assinaturas. acesse heps:joacpessoa Tdoe com brivesficacan D40F-ASR0-BFET-EI2F o inrme o codign D40F. ABS0 SFET.E33F

Assinado par 2 pessoas  ROSERTO NAVES DE OULIVEIRA 0 ARIDSVALOD DE ANORADE ALVES

=

Para yerticar 3 validade das assinaturas. acesse heps:ijoacpessaa Tdoe com briventicacan D4OF-ASRO0-BFE T EI2F o indorme o codign D40F. ABS0 SFET.E32F

Assinado par 2 pessoas ROBERTO NAVES DE OLIVEIRA @ ARIDSVALDD DF ANORADE ALVES

=
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EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.” 000275/2024.
Objeto: Aquisicio de material de limpeza, para atender as necessidades da Secretaria
Municipal de Satde - SMS.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a Empresa Bidden Comercial LTDA.
Processo: 17.178/2023 - 1/DOC
Modalidade: P.E n° 06-005/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 843,00 (oitocentos e quarenta e trés reais).
Recursos Financeiros:

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.* 000278/2024.
Objeto: Aquisicio de material de higiene, para atender as necessidades da Secretaria
Municipal de Satde - SMS.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a Empresa Forlimp Comercio E Dist. De
Produtos De Perfumaria E Limpeza ME.
Processo: 17.176/2023 — 1/DOC
Modalidade: P.E n® 06-006/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 2.344,00 (dois mil e trezentos e quarenta e quatro reais).

Data da emissao: 09/05/2024,

Jodao Pessoa, 09 de Maio de 2024,

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretirio de Administraciio

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.” 000276/2024.
Objeto: Aquisi¢io de material de limpeza, para atender as necessidades da Secretaria
Municipal de Satde - SMS,
Partes: Prefeitura Municipal de Jodio Pessoa e a Empresa Unica Saneantes LTDA.
Processo: 17.178/2023 — 1/DOC
Modalidade: P.E n® 06-005/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 3.408,00 (trés mil ¢ quatrocentos e oito reais).
Recursos Financeiros:

Para yerricar 3 validade das assinaturas. acesse heps:joacpessoa Tdoe com brivesficacan D4OF-ASR0-BFET-EI2F o inrme o codign D40F. ABS0 SFET.E33F

Assinado par 2 pessoas ROSERTO NAVES DE OLIVEIRA 0 ARIDSVALDD DE ANORADE ALVES

Dotacao or¢amentaria FR Elemento de Despesa
13.301.10.301.5005.464497
13.301.10.305.5005.464498 1.6.00 33.90.30
13.301.10.305.5005.464278

=

Data da emissao: 09/05/2024.

Jodio Pessoa, 09 de Maio de 2024,

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretirio de Administracio

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.® 000277/2024.
Objeto: Aquisi¢io de material de higiene. para atender as necessidades da Secretaria
Municipal de Satde - SMS.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa ¢ a Empresa ALG Rio Comércio De
Produtos Ltda.
Processo: 17.176/2023 — 1/DOC
Modalidade: P.E n® 06-006/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 414,00 (quatrocentos e quatorze reais).
Recursos Financeiros:
\ Dotagiio orcamentairia
\ 13.301.10.302.5005.464499 |
Data da emissao: 09/05/2024.

O RAVES DE CUIVEIRA ¢ ARIDSVALDD DF ANORADE ALVES
Para yerticar 3 validade das assinaturas. acesse heps:joacpessaa Tdoe com briventicacan D4OF-ASRO-BFE T EIZF o indorme o codign D40F. ABS0 SFET.E30F

FR I

Elemento de Despesa |
1.6.00 |

33.90.30

Jofio Pessoa, 09 de Maio de 2024.

Assinato por 2 pessoas  ROSER

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretario de Administracao

=

Dotagiio or¢camentiria FR Elemento de Despesa Recursos Financeiros:
13.301.10.301.5005.464497 [ Dotagio orcamentiria [ FR | Elemento de Despesa |
13.301.10.305.5005.464498 1.6.00 33.90.30 | 13.301.10.302.5005.464499 [ 1600 | 33.90.30 |
13.301.10.305.5005.464278 Data da emissao: 09/05/2024.

Jodio Pessoa, 09 de Maio de 2024.

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretario de Administracio

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA

Instrumento: Ordem de Compra n.® 000279/2024.
Objeto: Aquisi¢io de material de higiene, para atender as necessidades da Secretaria
Municipal de Satide - SMS.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodio Pessoa e a Empresa JSB Distrbuidora Eireli - Me.
Processo: 17.176/2023 — 1/DOC
Modalidade: P.E n® 06-006/2024.
Vigéneia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 2.276,00 (dois mil e duzentos e setenta e seis reais).
Recursos Financeiros:

Dotaciio orcamentaria \
| 13.301.10.302.5005.464499 \
Data da emissdo: 09/05/2024.

FR |
1600 |

Elemento de Despesa
33.90.30

Assinado par 2 pessoas ROSERTO NAVES DE OULIVEIRA 0 ARIDSVALDD DE ANORADE ALVES

Para yerricar 3 validade das assinaturas. acesse heps:joacpessoa Tdoe com brivesficacan D40F-ASR0-BFET-EI2F o inrme o codign D40F. ABS0 SFET.E33F

Joiio Pessoa, 09 de Maio de 2024.

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretario de Administragiao

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.® 000280/2024.
Objeto: Aquisigio de material de higiene, para atender as necessidades da Secretaria
Municipal de Satide - SMS.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa ¢ a Empresa Luck Atacado De Produtos E
Servigos Lida.
Processo: 17.176/2023 — 1/DOC
Modalidade: P.E n° 06-006/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 3.000,00 (trés mil reais).
Recursos Financeiros:

Dotagiio or¢amentaria FR | Elemento de Despesa

13.301.10.302.5005.464499 | 1.6.00 \ 33.90.30

Data da emissiio: 09/05/2024.

Joiio Pessoa, 09 de Maio de 2024,

Para yerticar 3 validade das assinaturas. acesse heps:ijoacpessaa Tdoe com briventicacan D4OF-ASRO0-BFE T EI2F o indorme o codign D40F. ABS0 SFET.E32F

Assinado par 2 pessoas ROBERTO NAVES DE OLIVEIRA 0 ARIDSVALDD DF ANORADE ALVES

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretario de Administracao

=
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EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.” 000281/2024.
Objeto: Aquisicio de material de limpeza, para atender as necessidades do Instituto
Candida Vargas - ICV. .
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a Empresa Unica Sancantes LTDA.
Processo: 17.178/2023 - 1/DOC
Modalidade: P.E n° 06-005/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 669,00 (seiscentos e sessenta e nove reais).
Recursos Financeiros:

Dotacfio orgamentaria FR Elemento de Despesa

13.201.04.122.5001.45204 1 1.6.59 33.90.30

Data da emissdo: 09/05/2024.

Joiio Pessoa, 09 de Maio de 2024,

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretirio de Administracio

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.” 000282/2024.
Objeto: Aquisigio de material de limpeza, para atender as necessidades do Instituto
Candida Vargas - ICV.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a Empresa Global Comercial EIRELL
Processo: 17.178/2023 — 1/DOC
Modalidade: P.E n° 06-005/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 1.158,00 (hum mil cento e cinquenta e oito reais).
Recursos Financeiros:

Dotagiio orgamentiria FR El to de Desp

13.201.04.122.5001.452041 1.6.59 33.90.30

Data da emissio: 09/05/2024,

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024,

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretirio de Administracio

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.® 000283/2024.
Objeto: Aquisigio de material de limpeza, para atender as necessidades da Secretaria
Municipal de Juventude, Esporte ¢ Recreagdo - SEJER.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a Empresa Luck Atacado de Produtos e
Servigos LTDA.
Processo: 17.178/2023 - 1/DOC
Modalidade: P.E n® 06-005/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 228.00 (duzentos e vinte ¢ oito reais).
Recursos Financeiros:

Dotagiio or¢amentiria FR Elemento de Despesa
25.101.04.122.5111.252695
25.101.27.451.5427.257129
25.101.27.812.5427.254410 1500 33.90.30
25.101.27.812.5493.257128

Data da emissdo: 09/05/2024.

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024,

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretério de Administracio

Para yerricar 3 validade das assinaturas. acesse heps:joacpessoa Tdoe com brivesficacan D4OF-ASR0-BFET-EI2F o inrme o codign D40F. ABS0 SFET.E33F

Assinado par 2 pessoas ROSERTO NAVES DE OLIVEIRA 0 ARIDSVALDD DE ANORADE ALVES

=

Para yerticar 3 validade das assinaturas. acesse heps:joacpessaa Tdoe com briventicacan D4OF-ASRO-BFE T EIZF o indorme o codign D40F. ABS0 SFET.E30F

Assinado par 2 pessoas ROBERTO NAVES DE OLIVEIRA 0 ARIDSVALDD DE ANORADE ALVES

=

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.” 000284/2024.
Objeto: Aquisi¢do de material de limpeza, para atender as necessidades do Instituto
Candida Vargas - ICV.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa ¢ a Empresa Luck Atacado de Produtos e
Servicos LTDA.
Processo: 17.178/2023 — 1/DOC
Modalidade: P.E n® 06-005/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 1.330,00 (hum mil trezentos e trinta reais).

Recursos Fi iros:
Dotaciio or¢amentdria [ FR [ E to de Despesa
13.201.04.122.5001.452041 | 1659 | 33.90.30

Data da emissao: 09/05/2024.

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024.

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretario de Administragio

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.” 000285/2024.
Objeto: Aquisi¢io de material de limpeza, para atender as necessidades da Secretaria
Munieipal de Comunicagio Social - SECOM.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a Empresa Distribuidora FF Alimentos
LTDA - ME.
Processo: 17.178/2023 — 1/DOC
Modalidade: P.E n° 06-005/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 471,30 (quatrocentos e setenta e um reais e trinta centavos).
Recursos Financeiros:
[ Dotagiio orcamentiria \
| 22.101.04.122.5111.222673 |
Data da emissio: 09/05/2024.

FR [
1500 |

Elemento de Despesa
33.90.30

Assinado par 2 pessoas ROSERTO NAVES DE OULIVEIRA 0 ARIDSVALDD DE ANORADE ALVES

Joiio Pessoa, 09 de Maio de 2024,

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretario de Administragao

EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.” 000286/2024.
Objeto: Aquisigio de material de limpeza, para atender as necessidades da Secretaria
Municipal de Comunicagio Social - SECOM.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a Empresa MCM Distribuidora de
Alimentos LTDA.
Processo: 17.178/2023 - 1/DOC
Modalidade: P.E n° 06-005/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 270,52 (duzentos e setenta reais e cinquenta e dois centavos).
Recursos Financeiros:

Para yerricar 3 validade das assinaturas. acesse heps:joacpessoa Tdoe com brivesficacan D40F-ASR0-BFET-EI2F o inrme o codign D40F. ABS0 SFET.E33F

=

| Dotacdo orcamentéria | FR | Elemento de Despesa

| 22.101.04.122.5111.222673 | 1.5.00 | 33.90.30

Data da emissio: 09/05/2024.

Joao Pessoa, 09 de Maio de 2024,

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretirio de Administragio

Para yerticar 3 validade das assinaturas. acesse heps:ijoacpessaa Tdoe com briventicacan D4OF-ASRO0-BFE T EI2F o indorme o codign D40F. ABS0 SFET.E32F

Assinadn por 2 pesspas ROBERTO NAVES DE OLIVEIRA 9 ARIDSVALDD DE ANORADE ALVES

=
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EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.” 000287/2024.
Objeto: Aquisigio de material de limpeza, para atender as necessidades da Secretaria
Municipal de Comunicagio Social - SECOM.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a Empresa Unica Saneantes LTDA.
Processo: 17.178/2023 — 1/DOC
Modalidade: P.E n® 06-005/2024.
Vigéncia: 10/05/2024 a 09/05/2025
Valor Total: RS 22,30 (vinte e dois reais e trinta centavos).
Recursos Financeiros:

Dotagiio or¢camentiria [ FR [ Elemento de Despesa |

22.101.04.122.5111.222673 \
Data da emissdo: 09/05/2024.

1500 | 33.90.30 |

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024,

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretirio de Administragio

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

Instrumento: Termo Aditivo n.° 01 ao Contrato n.” 06-809/2023.
Objeto: Acréscimo de 15,3846% (quinze inteiros e trés mil oitocentos e quarenta e seis
décimos de milésimo por cento) ao item 009 e de 25% (vinte e ¢inco por cento) ao item
024 - Contratagio de empresa especializada na prestagdo de servigos de locagio de
veiculos, para atender as necessidades da Secretaria da Administragéio - SEAD.
Partes: Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa e a empresa JRCA Locagoes Lida
Processo: 22.113/2022— 1 Doc
Modalidade: P. E. N° 06-054/2023 ARP n® 135/2023.
Signatarios: Secretdrio, o Sr. Ariosvaldo de Andrade Alves, o Sr. Sr. Epitacio Roberto
Dantas Neto, representante legal da empresa JRCA Locagoes Lida.
Vigéncia: at¢ 22/11/2024.
Valor de Acréscimo: RS 240.696,00 (duzentos e quarenta mil, seiscentos e noventa e
seis reais).
Valor Total: R$ 3.004.560,00 (trés milhoes, quatro mil ¢ quinhentos ¢ sessenta reais).
Recursos Financeiros:

J Dotacdio Orcamentaria \ FR

| 16.101.04.1225001.512340 | 1.5.00
Data da assinatura: 09/05/2024

| Elemento de Despesa |
33.90.39 |

Para yerricar 3 validade das assinaturas. acesse heps:joacpessoa Tdoe com brivesficacan D4OF-ASR0-BFET-EI2F o inrme o codign D40F. ABS0 SFET.E33F

Assinado par 2 pesseas  ROSERTO NAVES DE OLIVEIRA 8 ARIDSVALDD DE ANORADE MVES

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024. .

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretario de Administracao

REPUBLICACAO DO EXTRATO DE ORDEM DE COMPRA
Instrumento: Ordem de Compra n.” 000072/2024.
Objeto: Aquisi¢io de material de protegdo e seguranga, para atender as necessidades da
Coordenadoria Municipal de Prote¢do e Defesa Civil - COMPDEC.
Partes: Prefeitura Municipal de Joao Pessoa e a Empresa LDG Clean Comércio de
Produtos Ltda.
Processo: 772/2023 — 1/DOC
Modalidade: P.E n® 06-002/2024.
Vigéncia: 20/03/2024 a 19/03/2025
Valor Total: RS 1.200,00 (hum mil e duzentos reais).
Recursos Financeiros:

Dotagio or¢amentiiria FR Elemento de Despesa
30.101.04.122.5001.304389
30.101.06.182.5066.304503 1.5.00 33.90.30
30.101.06.182.5065.304504

Data da emissdo: 19/03/2024.

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024.

Ariosvaldo de Andrade Alves
Secretario de Administracio

Para yerticar 3 validade das assinaturas. acesse heps:joacpessaa Tdoe com briventicacan D4OF-ASRO-BFE T EIZF o indorme o codign D40F. ABS0 SFET.E30F

Assinado par 2 pessoas  ROSERTO NAVES DE OLIVEIRA 8 ARIDSVALDD DE ANORADE MVES

=

VERIFICAGAQ DAS
ASSINATURAS

D

Cadigo para verificagdo: 040F-A6B0O-BFE7-E32F

Este documento fol assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

"  ROBERTO NAVES DE OLIVEIRA (CPF 267 XXX.XXX-34) em 09/05/2024 19:58:53 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Sub- idade Ceriifica:

1Dec (Assinatura 1Doc)

"  ARIOSVALDO DE ANDRADE ALVES (CPF 007 XXX.XXX-05) em 10/05/2024 10:31:38 (GMT-03:00)
Papel; Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Do¢ (Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagdo por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/040F-A6B0-BFE7-E32F

EXTRATO DE REGISTRO DE PRECOS

Pregéo Eletrénico SRP n. °06.022/2024 Processo Administrativo n°32.914/2023. Objeto. "REGISTRO DE
PRECOS PARA EVENTUAL AQUISICAO DE RAGAO PARA CAES E GATOS, PARA ATENDER AS
NECESSIDADES DA SECRETARIA DE MEIO AMBIENTE - SEMAM, CONFORME CONDIGOES E
EXIGENCIAS ESTABELECIDAS NO EDITAL E SEUS ANEXOS.". A Secretéria de Administragao do Municipio
de Jodo Pessoa, de acordo com as atribuigdes que lhes foram conferidas, em conformidade com o resultado do
Pregéo Eletranico N. °06.022/2024, devidamente homologado, resolve, nos termos da Lei n®. 8.666/93, do Decreto
n°. 3.931/2011, do Decreto Municipal n°. 7.884/2013, do Decreto Municipal n°. 9.280/2019 e das demais normas
legais aplicaveis, tomar plblico o Exfrato da Ata de Registro de Pregos de n°® 061/2024 do presente Pregéo
Eletrénico n. °06.022/2024; Empresa Vencedora: DISTRIBUIDORA FF ALIMENTOS LTDA- CNPJ: 19,447 850/0001-
60, Fone/Fax: (83) 3512-5521 (83) 98886-8719 Enderego: RUA JULIETA GONGALVES RESENDE, 46 JOSE AMERICO
- CEP: 58074-675 Emall: ffdistribuidoraalimentos @outlook.com VALOR TOTAL: R$73.740,00 (SETENTA E TRES
MIL SETESSENTOS E QUARENTA REAIS); Vigéncia: 12 meses a pariir da sua publicagéo no Diario Oficial do
Municipio ou no Semanério Oficial do Municipio. Ata disponivel no endereco eletrdnico:
https:/transparencia.joaopessoa.pb.gov.br/

]
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Joio Pessoa, 10 de maio de 2024. g ;
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ARIOSVALDO DE ANDRADE ALVES
Secretéario de Administragéo

ot e 1 S
[T ———

EXTRATO DE REGISTRO DE PRECOS

Pregéo Eletrénico SRP n. °06.022/2024 Processo Administrativo n°. 32.914/2023. Objeto: “REGISTRO DE
PREGOS PARA EVENTUAL AQUISICAO DE RACAO PARA CAES E GATOS, PARA ATENDER AS
NECESSIDADES DA SECRETARIA DE MEIO AMBIENTE - SEMAM, CONFORME CONDIGOES E
EXIGENCIAS ESTABELECIDAS NO EDITAL E SEUS ANEXOS.". A Secretaria de Administrag&o do Municipio
de Jo#o Pessoa, de acordo com as atribuigdes que Ihes foram conferidas, em conformidade com o resultado do
Pregéo Eletronico N. °08.022/2024, devidamente homologado, resclve, nos termos da Lein®. 8.666/93, do Decreto
n°.3.931/2011, do Decreto Municipal n®. 7.884/2013, do Decreto Municipal n®. 9.280/2018 e das demais normas
legais aplicaveis, tomar publico o Extrato da Ata de Registro de Pregos de n® 062/2024 do presente Pregéo
Eletrénico n. °06.022/12024; Empresa Vencedora: MAIS ESTOQUE COMERCIO E DISTRIBUIDORA LTDA - CNPJ;
31.202.451/0001-35, Fone/Fax: (83) 3268-0223 Endereco: RUA SANTA CLARA, LT 08 QD 05, GALPAO 141 A, CEP:
58108-067 RENASCER, CABEDELO - PB Email: mdistribuidora01@gmail.com VALOR TOTAL: R$ 136.800,00
(CENTO E TRINTA E SEIS MIL E OITOCENTOS REAIS); Vigéncia: 12 meses a partir da sua publicagéo no
Diario Oficial do Municipio ou no Semanério Oficial do Municipio. Ata disponivel no enderego eletronico:
htps/itransparencia.ioaopessoa.pb.gov.bri

Jodo Pessoa, 10 de maio de 2024

ARIOSVALDO DE ANDRADE ALVES
Secretario de Administragéo
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Cadigo para verificagdo: 534A-2A4E-BESC-8C08

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

&  ARIOSVALDO DE ANDRADE ALVES (CPF 007 XXX.XXX-05) em 10/05/2024 10:33:10 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por. Sub-Autoridade Certificadora 1Doc {Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagao por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/534A-2A4E-BE8C-8C08

EXTRATO N.° 88/2024 REFERENTE AO PRIMEIRO TERMO ADITIVO DO CONTRATO N° 62.230/2024 PARA
AQUISICAQ DE SOLUGOES PARENTERAIS DE GRANDES VOLUMES PARA O INSTITUTO CANDIDA
VARGAS. PREGAO ELETRONICO 62.036/2023. PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 6021/2024/1Doc.

OBJETIVO: Alteragio de Clausula:

CLAUSULA SEXTA - PREGOS E CONDICOES DE PAGAMENTO

6.1. A CONTRATANTE pagara 8 CONTRATADA o valor global de R§ 342.669,00 (trezentos e quarenta e
dois mil, seiscentos e sessenta e nove reais), de acordo com a programagao do Setor de Contabilidade
do ICV, apds a entrega dos produtos, conforme o Anexo do contrato, até 30 (trinta) dias apos o atesto na Nota
Fiscal faturada, mediante apresentagdo dos documentos de cobranga devidamente atestados pelo setor de
Farméacia ou unidade requerente.

CHOBER & informe o cédiga 2777942 1-DOCH0BER

Permanecem inalteradas as demais condigtes e clausulas do contrato inicial, declarando-se nesta oportunidade
aratificagdo das mesmas,

E, por estarem de acordo, as partes firmam o presente aditivo em 02 (duas) vias de igual teor e forma.

CONTRATANTE: INSTITUTO CANDIDA VARGAS
CONTRATADA: FRESENIUS KABI BRASIL LTDA
DATA DA ASSINATURA: __ de de 2024.

INSTITUTO CANDIDA VARGAS/PMJP
QUINTINO REGIS DE BRITO NETO
Diretor Geral do Instituto Candida Vargas
CONTRATANTE

1 peszos. QUINTING REGIS DE BRITD NETO
Pavs verficar 8 valiad thas assinafuras. acesse haps /l0acensan. 1000 am riverilcacad 2777942 1-D

Assingdo put

EXTRATO N.° 89/2024 REFERENTE AO PRIMEIRO TERMO ADITIVO A ATA DE REGISTRO DE PREGOS N°
62.178/2023 PARA AQUISICAO DE SOLUGOES PARENTERAIS DE GRANDES VOLUMES PARA O INSTITUTO
CANDIDA VARGAS, ARTIGO 65, Il, ‘d’ LEI N° 8.666/1993 PREGAO ELETRONICO 62.036/2023. PROCESSO
ADMINISTRATIVO N° 6021/2024/1Doc.

OBJETIVO: Alteragdo do quadro a seguir:

.

[

§

ITEM QUANT. | UND. ESPECIFICAGAO MARCA VLR VLR

UNIT. TOTAL H

02 17.100 ] &) [ 3,06 52.326,00

04 13.300 ‘ : 423 56.298,90 2

06 20900 ; 525 109.787,70 H

08 47.500 ‘ 643 305.235,00 E

11 19.000 ; 356 67,636,20 g
13 9.500 ‘ 388 36.822,00
15 15.200 ‘ 3 490 74.419,20
20 6.650 69 31,201,680

Permanecem inalteradas as demais clausulas da ata de registro de precos, decl

-se nesta oportunidade a
ratificagdo das mesmas.

E, por estarem de acordo, as partes firmam o presente aditivo em 02 (duas) vias de igual teor e forma.
ORGAO GERENCIADOR: INSTITUTO CANDIDA VARGAS

FORNECEDOR: FRESENIUS KABI BRASIL LTDA
DATA DA ASSINATURA: ___de abril de 2024,

1 pewsca; QUINTING REGIS DE BRITD NETD
Pava yerificar a valitc (s assinaturas. scesse haips /aconsson, Tdnc.oom briveri (a7 T-9421-0f

Asshado por

INSTITUTO CANDIDA VARGAS/PMJP
QUINTINO REGIS DE BRITO NETO
Diretor Geral do Instituto Candida Vargas
ORGAO GERENCIADOR
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D
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EXTRATO N.° 106/2024

O Instituto Candida Vargas, como Contratante, torna plblico, na forma da Lei Federal n°. 8.666/93 e
suas alteragdes posteriores, A AQUISIGAO DE INSUMOS DE INFORMATICA PARA O INSTITUTO CANDIDA
VARGAS, firmada para atender as finalidades precipuas da Administracéo, tera vigéncia de até 12 (doze)
meses, relativos ao Pregéo Eletrdnice N° 62.030/2023, nos Recursos Financeiros e na seguinte dotagéo
orgamentaria:

- 45204 1- Manutengao dos Servigos Administrativos
-4.4.90.52 — Elemento de Despesa: Equipamentos ¢ Material Permanente
- 1.6.59.01 - Outros Recursos Vinculados a Satide.

Pact uerdicar o vaGadle Gas assinafuras, acesse hips fjsacpsssna Tdac cam bvesificacsy 28A5.07EBS01F-0408 & infcrine o cAcgo 2BAB-0TESB03F 1400

CONTRATO NOME VALOR DATA
PEDROSO NEGOCIOS
62.297/2024 | GOVERNAMENTAIS PRODUTOS ﬁi:f::f S[ZLT:";":Z;‘:'““ ® | 08 de maio de 2024
E SERVICOS LTDA-ME ) e
H
8
g
E
H
INSTITUTO CANDIDA VARGAS/PMJP
QUINTINO REGIS DE BRITO NETO 3
Diretor Geral do Instituto Candida Vargas
CONTRATANTE E
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D
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EXTRATO N.° 107/2024

O Instituto Céndida Vargas, como Contratante, torna publico, na forma da Lei Federal n°. 8.666/93 e
suas alteracdes posteriores, A AQUISICAO DE INSUMOS DE INFORMATICA PARA O INSTITUTO CANDIDA
VARGAS, firmada para atender as finalidades precipuas da Administragéo, tera vigéncia de até 12 (doze)
meses, relativos ao Pregdo Elefrénico N 62.030/2023, nos Recurses Financeiros e na sequinte dotagéo
orgamentaria:

- 45204 1- Manutencio dos Servigos Administrativos
-4.4.90.52 - Elemento de Despesa: Equipamentos e Material Permanente
- 1,6.59.01 - Outros Recursos Vinculados & Saide,

CONTRATO NOME VALOR DATA

RS 11.300,00 (Onze Mil e
62.296/2024 | LUGATH COMERCIO LTDA-ME Trezentos Reais) 08 de maio de 2024

o s i ascmtion o cor e DT7-BECH SO0 -1 7 w résrree & ks DIST SR LB 077

o
a
-4
]

INSTITUTO CANDIDA VARGASIPMJP

QUINTINO REGIS DE BRITO NETO

Diretor Geral do Instituto Candida Vargas
CONTRATANTE

VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D

Cadigo para verificagéo: D757-EEC8-608F-0177
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EXTRATO N.° 108/2024

O Instituto Candida Vargas, como Contratante, torna plblico, na forma da Lei Federal n°. 8.666/93 e
suas alteragdes posteriores, A AQUISIGAQ DE‘ MATERIAL DE CONSUMO - ACESSORIOS PARA
EQUIPAMENTOS PERTENCENTES AO INSTITUTO CANDIDA VARGAS, firmada para atender as finalidades
precipuas da Administragéo, tera vigéncia de até 12 (doze) meses, relativos ao Pregao Eletronico N°
62,043/2022, nos Recursos Financeiros e na seguinte dotagdo orgamentaria:

- 452110 - Assisténcia Ambulatorial e Hospitalar:
- 3.3.90.30 - Elemento de Despesa: Material de Consumo;
- na Fonte de Recurso 1.6.59.01 - Outros Recursos Vinculados & Satide.

7431-8247-7FF1 = réarme o codgs B4B3-TA31-B24T-TFF4

CONTRATO NOME VALOR DATA

MCL COMERCIO E IMPORTACAQ

R$ 26.316,00 (Vinte e Seis mil,
bE PRDDUE.?S AHEDF?: ITALARES Trezentos e Dezesseis Reais)

62.295/2024 08 de maio de 2024

vaidade

Asdiiado par | pessca: QLNTING REGIS O BRITO NETD

INSTITUTO CANDIDA VARGAS/PMJP

QUINTINO REGIS DE BRITO NETO

Diretor Geral do Instituto Candida Vargas
CONTRATANTE

VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D

Cadigo para verificag8o: 64B3-7431-B247-7FF4
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https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/64B3-7431-B247-7FF4

EXTRATO N.° 109/2024

O Instituto Céndida Vargas, como Contratante, torna publico, na forma da Lei Federal n°. 8.666/93 &
suas alteracdes posteriores, A AQUISICAO DE_MATERIAL DE CONSUMO - ACESSORIOS PARA
EQUIPAMENTOS PERTENCENTES AO INSTITUTO CANDIDA VARGAS, firmada para atender as finalidades
precipuas da Administragéo, tera vigéncia de até 12 (doze) meses, relativos ao Pregéo Eletronico N°
62.043/2022, nos Recursos Financeiros e na seguinte dotagdo orgamentaria:

- 452110 - Assisténcia Ambulatorial e Hospitalar;
-3.3.90.30 - Elemento de Despesa: Material de Consumo:
- na Fonte de Recurso 1.6.59.01 - Outros Recursos Vinculados a Satide.

VALOR DATA

RS 45.850,80 (Quarenta e Cinco
mil e Oitocentos e Cinquenta
Reais e Oitenta centavos)

CONTRATO NOME

VENTCARE INDUSTRIA E

228712004 COMERCIO LTDA-EPP

08 de maio de 2024

INSTITUTO CANDIDA VARGAS/PMJP

QUINTINO REGIS DE BRITO NETO

Diretor Geral de Instituto Candida Vargas
CONTRATANTE

VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D

Cadigo para verificagdo: CAE3-4132-9F6F-F733
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Processo/Memorando (interno) 60.553/2023
Pregdo Eletrénico n2 61.005/2024
CHAVE CMG: T9VJ-DRWQ-P6M3-9PWV

AVISO DE PUBLICACAO

EXTRATO DO CONTRATO N2 015/2024

Objeto:
AQUISICAO DE SACOS DE LIXO, CONFORME ESPECIFICACOES E
QUANTITATIVOS ESTABELECIDOS NO TERMO DE REFERENCIA, ANEXO DO
EDITAL.

Partes:

EMLUR - Autarquia Especial Municipal de Limpeza Urbana, inscrita no
CNPJ sob o n2 08.806.838/0001-89 (CONTRATANTE) e IMPACTO
COMERCIO E REPRESENTACOES LTDA (CONTRATADA), inscrita no CNPJ sob
o n° 38.047.695/0001-30.

Valores:
Como pagamento, a CONTRATANTE pagard a CONTRATADA, o valor global
estimado de R$ 6.991,00 (seis mil novecentos e noventa e um reais).

Dotagdo Orcamentaéria:

O pagamento deste contrato correrd pelo elemento despesa 33.90.30.46
Classificacdo Funcional: 15 452 5126.582179, fonte de recurso: 1500 e/ou
1501.

Prazo:
O Presente contrato tera vigéncia de 12 meses a partir da sua assinatura.

Publique-se e Cumpra-se.

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024.

Paen verificar o validads das assinsfuras, acesse hipsfjoacpesson. 1dac som briverfisacan2338-C200 42FF-DESF & infarme o cadige 2336-C200-42FF-DESF

Assinado por | pessoa; RICARDS JOSE VELOSO

RICARDO JOSE VELOSO
SUPERINTENDENTE

VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D

#!'!_E_inu
Cadigo para verificagéo: 2338-C290-42FF-DE9F
Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

&'  RICARDO JOSE VELOSO (CPF 007 XXX.XXX-07) em 09/05/2024 13:21:48 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por. Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 10oc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagao por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/2338-C290-42FF-DE9F

Processo/Memorando (interno) 60.553/2023
Pregdo Eletrénico n2 61.005/2024
CHAVE CMG: T9VJ-DRWQ-P6M3-9PWV

AVISO DE PUBLICAGAO

EXTRATO DO CONTRATO N2 016/2024

Objeto:
AQUISICAO DE SACOS DE LIXO, CONFORME ESPECIFICAC@ES E
QUANTITATIVOS ESTABELECIDOS NO TERMO DE REFERENCIA, ANEXO DO
EDITAL.

Partes:

EMLUR - Autarquia Especial Municipal de Limpeza Urbana, inscrita no CNPJ
sob o n2 08.806.838/0001-89 (CONTRATANTE) e MAIS ESTOQUE COMERCIO
E DISTRIBUIDORA LTDA (CONTRATADA), inscrita no CNPJ sob o n°
31.202.451/0001-35.

Valores:
Como pagamento, a CONTRATANTE pagara a CONTRATADA, o valor global
estimado de RS 13.500,00 (treze mil e quinhentos reais).

Dotagdo Orcamentaria:

O pagamento deste contrato correrd pelo elemento despesa 33.90.30.46
Classificacdo Funcional: 15 452 5126.582179, fonte de recurso: 1500 e/ou
1501.

VELOSO

Prazo:
O Presente contrato tera vigéncia de 12 meses a partir da sua assinatura.

Publique-se e Cumpra-se.

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024.

Paca vesficar a validade das assinaturas. acesse hitps fjoacpessoa. 1doc.com briverificacan/Z338-C 290-42FF-DESF & informe o codigo 2338-C280-42FF-DESF

Assinado por 1 pessoa: RICARDO JOSE

RICARDO JOSE VELOSO
SUPERINTENDENTE

VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D

RIS
Codigo para verificagédo: 2338-C290-42FF-DE9F
Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

+" RICARDOC JOSE VELOSO (CPF 007.XXX.XXX-07) em 09/05/2024 13:21:48 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagdo por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/2338-C290-42FF-DE9SF
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Processo/Memorando (interno) 60.553/2023
Pregdo Eletrdnico n2 61.005/2024
CHAVE CMG: T9VJ-DRWQ-P6MM3-9PWV

AVISO DE PUBLICACAO

EXTRATO DO CONTRATO N2 017/2024

Objeto:
AQUISICAO DE SACOS DE LIXO, CONFORME ESPECIFICACOES E
QUANTITATIVOS ESTABELECIDOS NO TERMO DE REFERENCIA, ANEXO DO
EDITAL.

EGF

Partes:

EMLUR - Autarquia Especial Municipal de Limpeza Urbana, inscrita no CNPJ
sob o n2 08.806.838/0001-89 (CONTRATANTE) e ACHEAKI COMERCIO E
SERVICOS LTDA (CONTRATADA), inscrita no CNPJ sob o n°® 43.609.814/0001-
30.

FF-DEYF & informe o odigo 2338-C280-42FF-O

Valores:
Como pagamento, a CONTRATANTE pagara a CONTRATADA, o valor global
estimado de RS 114.000,00 (cento e catorze mil reais).

Dotagdo Orgcamentaria:

O pagamento deste contrato correra pelo elemento despesa 33.90.30.46
Classificacdo Funcional: 15 452 5126.582179, fonte de recurso: 1500 e/ou
1501.

1doc

Prazo:
O Presente contrato terd vigéncia de 12 meses a partir da sua assinatura.

Publique-se e Cumpra-se.

Jodo Pessoa, 09 de Maio de 2024.

Assinado por 1 pessca: RICARDO JOSE VELOS
Para verificar a validade das assinaturas. acesse hitps:

RICARDO JOSE VELOSO
SUPERINTENDENTE

VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D

-tE!_Eiuu
Cadigo para verificagéo: 2338-C290-42FF-DE9F
Este documento foi assinado digitaimente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

+"  RICARDO JOSE VELOSO (CPF 007 XXX.XXX-07) em 09/05/2024 13:21:48 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagao por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/2338-C290-42FF-DE9F

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS

DEVEDOR: FUNDAGAD CULTURAL DE JOAD PESSOA — FUNJOPE
CREDOR(A): SISTEMICA CONSULTORIA E PLANEIAMENTO LTDA
OBJETO: Pagamento de valor devido 3 Empreza prestadora de servigos
prestados de coredo dos tamanhos de anquivos anexas nas formularic:
senvigos de melhorias e corregdes necessérias ao bom fundonamento da Plal
VALOR TOTAL R% 2.750,00 (dois mil, setecentos e cinquenta reais).

05 especializados, referente aos servigos
pela Plataforma JP Cultura, bem comao
rma.

L
£
i
]
3

lodo Pessoa-PE, em 08 de malo de 2024,

FUNDAGAO CULTURAL DE JOAO PESS0A — FUNJOPE
Antdnio Marcus Alves de Souza
Giretor Executivo

VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D

Cadigo para verificagéo: 8D1F-F7F1-05E6-0429
Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

"  ANTONIO MARCUS ALVES DE SOUZA (CPF 549.XXX.XXX-68) em 08/05/2024 09:39:29 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagdo por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/8D1F-F7F 1-05E6-0429

EXTRATO DE CONTRATO

EXTRATO DO CONTRATO DE N° 0362/2024.

CONTRATANTE: FUNDACAO CULTURAL DE JOAQ PESSOA - FUNJOPE.
CONTRATADO (A): TIAGO ARRAES. :
OBJETO: Contrata o referido artista para uma apresentagio, no dia 08 de maio de 2024, com :
inicio prevista as 10h, na "FESTA DO DIA 1 DE MAIO DE 2024", na SEST SENAT, na Rua: Cel. Jodo
Costa e Silva, 21 - Ernane Satiro. i
VALOR TOTAL: RS 5.000,00 (cinco mil reais).

lodo Pessoa, D8 de maio de 2024.

ANTONIO MARCUS ALVES DE SOUZA
Diretor Executivo — FUNJOPE

VERIFICACAO DAS
ASSINATURAS

D,

Cadigo para verificagdo: 1062-1410-026F-36B3

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

+"  ANTONIO MARCUS ALVES DE SOUZA (CPF 549.XXX.XXX-68) em 08/05/2024 17:07:56 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por. Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificacéo por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/1062-1410-026F-36B3
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EXTRATO DE CONTRATO

EXTRATO DO CONTRATO DE N° 0363/2024,

CONTRATANTE: FUNDACAO CULTURAL DE JOAO PESSOA - FUNJOPE.
CONTRATADO (A): IVAN MARTINS.

OBJETO: Contrata a contrata o referido artista para uma apresentacdo no projeto “Sabadinho
Bom”, no dia 18 de maio de 2024, com inicio previsto 3s 12:30h, na Praga: Rio Branco, no bairro
do Varadouro.

VALOR TOTAL: RS 3.500,00 (trés mil e quinhentos reais).

Jodo Pessoa, 09 de maio de 2024.

ANTONIO MARCUS ALVES DE SOUZA
Diretor Executivo— FUNJOPE
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EXTRATO DE CONTRATO

EXTRATO DO CONTRATO DE N° 0367/2024,

CONTRATANTE: FUNDACAQO CULTURAL DE JOAO PESSOA - FUNIOPE.

CONTRATADO (A): TRIO PORTA DO SOL.

OBJETO: Contrata a o referido trio para uma apresentagdo, no dia 31 de maio de 2024, com
inicio previsto as 16h, no projeto “SEXTOU NO CALGADAQ”, na Rua Duque de Caxias — Centro.
VALOR TOTAL: RS 3.000,00 (trés mil reais).

Jodo Pessoa, 09 de maio de 2024.

ANTONIO MARCUS ALVES DE SOUZA
Diretor Executivo — FUNJOPE
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AVISO

AVISO DE LICITACAO
CHAVE CGM:YKUG6-YBLV-GZUF-5TYH

PREGAO ELETRONICO SRP N° 11.007/2024 PROCESSO ADM/
MEMO:N° 190.605/2023

CHAVE LICITAGOES - E N°: 1045428

OBJETO: REGISTRO DE PRECO PARA FUTURA CONTRATAGAO DE EMPRESA
ESPECIALIZADA PARA PRESTACAO DE SERVICOS DE DIAGNOSTICO,

CADASTRAMENTO E MANUTENCAO DOS SISTEMAS DE DRENAGEM NO
MUNICIPIO DE JOAO PESSOA - PB.

A Secretaria de Infraestrutura do Municipio de Jodo Pessoa, através do Pregoeiro Oficial, torna
publico que realizara licitagdo, na modalidade pregéio eletronico, cuja sessio piblica ocorrera atraves

do site www.licitacoes-e.com.br. O acolhimento das propostas ocorrera através do site 2
www licitacoes-e.com.br, a partir do dia 13/05/2024, as 11h. A abertura das propostas ocorrerd E

no dia 22/05/2024, 4s 08:30 e o inicio da disputa is 09h. A cdpia do edital pode ser adquirida pelos
sites www.licitacoes-e.com.br ¢ http://transparencia.joacpessoa.pb.gov.br/licitacoes
partir de 13 de maio, de 2024,

Jodo Pessoa, data da assinatura cletronica.

:
i
E
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Petronio Wanderley de Oliveira Lima
Pregoeiro Oficial da SEINFRA
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AVISO DE JULGAMENTO DA INTERPOSICAO DO RECURSO ADMINISTRATIVO E
ABERTURA DE PROPOSTA
TOMADA DE PRECO N° 11.004/2024
PROC. ADMINISTRATIVO N® 24.520/2023
CHAVE CGM:ZM9Y-V4B0-ZQE4-0WGI

OBJETO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA DE ENGENHARIA PARA
EXECUCAO DOS SERVICOS DE MANUTENCAO E RECUPERAGAO DA LAVANDERIA
COMUNITARIA PADRE HILDON BANDEIRA, LOCALIZADA NO BAIRRO DE
TAMBAUZINHO, EM JOAO PESSOA - PB

A Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa através da Comissdo Setorial de Licitagdo, devidamente
autorizada pela Portaria 1334 n° 2778, datada de 01 de setembro de 2023, toma publico para o
conhecimento dos interessados que houve interposigdo de recursos administrativos na referida
licitagdo pelas empresas:

TEMOTEO VALENCA ENGENHARIA CNPJ: 38.399.068/0001-68 O recurso foi conhecido
como tempestivo, ¢ no mérito foi lhe negado provimento, permanecendo a recorrente inabilitada
para a segunda fase do certame em questio;

Desse modo, a CSL determinou que a reunido para a abertura dos envelopes contendo as
Propostas Comercial, dar-se-a no dia 14 de maio de 2024, impreterivelmente as 10:00h, no
mesmo local indicado no Preambulo do Edital.

Informamos que a presenca dos representantes legais ¢ de fundamental importincia para a
continuidade dos fatos.

Considerando o disposto no art. 191 da T.ei 14.133/2021, com a redacio dada pela Medida
Proviséria n® 1.167/2023, opta-se por licitar de acordo com o regime da Lei 8.666/93.

Jodo Pessoa, 10 de maio de 2024.

Assrndo por | pessoa: PETROMID WANDERLEY DE OUVEIR LIk

Paca verficar a valitade das assinaiurs, aoesse

Petronio Wanderley de Oliveira Lima
Presidente da Comissio ¢ Pregociro/SEINFRA
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AVIS0 DE JULGAMENTO DA HABILITAG AC
CONCORRENCIA PUBLICA N* 11.008/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N 32.678/2023
CHAVE CGM: R564-LOKI-SVCB-WYZ5

A Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa através da Comissio Setorial de Licitagio, devidamente
autorizada pela Portaria n' 1334, datada de 01 de setembro de 2023, torna piblico para o conhecimento
dos interessados o RESULTADO DO JULGAMENTO DA HABILITACAO da CONCORRENCIA
PUBLICA N 110082024, tendo como objeto a CONTRATACAO DE EMPRESA
ESPECIALIZADA DE ENGENHARIA PARA A EXECUCAO DE PAVIMENTACAO EM
PARALELEPIPEDOS D E 22 RUAS NO BAIRRO CIDADE DOS FUNCIONARIOS - LOTE 2-
BN. Dz anilise da documentagio oferecida pelas partes interessadas e no forma de toda
fundamentagio exposta nesta ata, a Comissio Setorial de Licitagdo decide e JULGA HABILITADAS
as empresas: GENESIS ENGENHARIA E CONSULTORIA LTDAI CNPI: 17.851 596/0001-36,
ROSA BARROS CONSTRUTORA CNP] 08866.317/0001-17, WAF CONSTRUCOES LTDA
CNPE21.417.705/0001-88, CONSTRUORA F&ECOSTA LTDA CNPI: 07 360.005/0001-74, INVIAS
ENGENHARIA LTDA CNPJ: 30.566.555/0001-66, KANOVA ENGENHARIA E CONSTRUGCOES
LTDA CNPI 11.306.141/0001-53, ECOMAQ - EMPRESA DE CONSTRUCAOQ E MAQUINAS
CNPJ: 15.088.045/0001-98, LP CONSTRUTORA E LOCADORA DE MAQUINAS EIRELE-EPP
CNPJ:17.278.993/0001-60, CONSTRUTORA GURGEL SOARES LTDA CNPJ 05.052.764/0001-
M, e decide e JULGA INABILITADAS as empresas RCA CONSTRUCQOES LTDA CNPI
08.766.483/0001-4], R&H ENGENHARIA LTDA CNPI:  (09.469.705/0001-27. ISIDORO
ENGENHARIA E CONSTRUCOES LTDA CNPJ: 21.933.413/0001-07, por desalendimento ao
mstrumento convoeatorio. Em cumprimento aos  prineipios  constitucionais ¢ legais, feam as

das bl para, g do, interpor recurso contra a decisio da Comissio Setorial de
Licitago no prazo de 05 (cinco) dias iteis, a ser processado na forma disposta no Art, 109, 1. alinea
“a" e § 4° da Ler B.666/93, cstando oz autos do Memorando mterno N 32 6782023/SEINFRA
disponibilizados a partir da data de divulgagio deste julgamento. A presente decisio serd divalgada no
Didrio Municipal e no sitio eletronico hitpe// transparencia. jogopessoa.pb. gov/licitacoes.

T R4 A

derand o i de 01/04/3023, 3 Administragio opa pot
lictar e contratar diretamente de acordo com a leis 86661993, com esteio no Parecer n®
0006202 CNECACGLAGU e no Actrdio 0 S072023-TCU Plendriol. gue dispde sobre o
regime de transigio pars s mitegral apheabilidade da Ter 14.133/21

ieatuina, scuans b ffiacpeare Ios

K WA DENLEY LR CLIVERSA LS,

Judo Pessoa, 09 de maio de 2024,

Petronio Wanderley de Oliveira Lima
Presidente da Comisséo ¢ Pregoeiro/SEINFRA
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AVISO DE ABERTURA DE PROPOSTA
TOMADA DE PRECOS N° 11.006/2024
(MEMORANDO INTERNO) N° 76.708/2022
CHAVE CGM: MFSL-SRHL-00U6-DSXG

OBJETO: Contratagio de empresa especializada para a Obra de Reforma da
Praca Radialista Paschoal Carrilho, na Av. Waldemar Naziazeno - Ernesto
Geisel em Jodo Pessoa — PB

A Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa através da Comissdo Setorial de Licitacdo, devidamente
autorizada pela Portaria n° 1334, datada de 01 de setembro de 2023, toma publico para o
conhecimento dos interessados que a reunido para a abertura dos envelopes contendo as Propostas
Comercial, dar-se-a no dia 14 de maio de 2024, impreterivelmente as 09:00h, no mesmo local
indicado no Preambulo do Edital.

Informamos que a presenga dos representantes legais ¢ de fundamental importineia para a
continuidade dos fatos.

Considerando a vigéncia da Lei 14.133/202] a partir de 01/04/2023, a Administragio opta por
licitar ¢ contratar_diretamente de acordo com a leis 8.666/1993, com esteio no Parecer n®

0006/2022/CNLCA/CGU/AGU ¢ no Acordio n® 507/2023-TCU Plenariol, que dispde sobre o :

regime de transicdo para a integral aplicabilidade da Lei 14.133/21.

Jodo Pessoa, 09 de maio de 2024.

Petrénio Wanderley de Oliveira Lima
Presidente da Comissio e Pregoeiro/SEINFRA
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AVISO DE SUSPENSAO DE LICITACAO

PROCESSO N° 30.078/2023 - PREGAO ELETRONICO N° 62.052/2023

AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS PERMANENTES-MONITORAMENTO DE SEGURANGA
PATRIMONIAL E FISICA PARA O INSTITUTO CANDIDA VARGAS.

Chave CGM: 2ZHAG-FDCY-TWQU-T4FV

O Instituto Candido Vargas, torna publico, aos interessados que, em virtude | rendo em vista a
revogagdo das Lets n° 8.666/1993, Lei n” 10.520/2002 ¢ Lei n® 12.462/2011 (RDC) em 30/12/2023,
conforme art. 193 da Lei n° 14.133/2021 e, em cumprimento ao item Il do ACORDAQ AFL — TC
00090/24 (Proc. TC n® 01098/24 [...], abstenha-se de dar continuidade aos procedimentos e contratos,
nos casos em que edital tenha sido publicado apds 29/12/2023, resolve SUSPENDER “Sine Die”, o
Pregio Eletronico n® 62.052/2023, que estava previsto para ocorrer as 09:00hs do dia
13/05/2024. Este aviso ficara a disposigio dos interessados no prazo preserito na legislagio
pertinente, no site ht ww.gov. br/compras/pt-br, sob 0 niimero da UASG 462314, ¢ no site
ilups;n"t:ampnrc:mp.iuaopcswn.pb. gov.br/fi/licitacoes. Consultas com a Pregoeira e sua equipe
de apoio, no HORARIO das 08:00h as 12:00h e das 13:00h as 17:00h, no Fone: (83) 3214-1805
ou pelo e-mail licitacaoievi@egmail.com.

Jodo Pessoa, 10 de maio de 2024.

Bruna da Silva Cartaxo
Pregoeira da CSL

acesee i

Assinad por 1 pessca. BRUNA DA SLYA CARTAXD
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TERMO DE RATIFICACAO

INEXIGIBILIDADE DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 60.005/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N 10.448/2024

O Diretor Executivo da Fundagdo Cultural de Jodo Pessoa — FUNJOPE, no uso de suas
atribuigdes legais. com base nas informagdes constantes no presente procedimento,
embasado no encaminhamento da emenda impositiva e no Parecer da Assessoria Juridica,
ferramenta de auxilio no processo de decisio. RATIFICO o procedimento, tendo como
objeto a Celebracho da Parceria com OSC — Organizagio Social Civil, mediante Termo de
Fomento, para repasse de recursos oriundos da Emenda Impositiva n.” 003/2023
direcionada para a Academia Paraibana de Letras, inscrita no CNPJ sob o n®
09.234,923/0001-82, tendo como © objetivo a realiza¢io do Projeto O Livro Falado,
devendo-se considerar as informagdes constantes no Plano de Trabalho e documentos,
indicando o valor de repasse de R$ 60.000,00 (Sessenta mil reais) com fundamento legal:
Art. 31 CAPUT e o CAPUT inciso I do mesmo artigo da Lei Federal n. 13.019/2014, cuja
redagdo ¢ repetida no Art. 10 CAPUT e no CAPUT inciso I, do Decreto n. 9.905/2017 que
regulamenta as parcerias entre a Administragdo Piblica e as OSC no Municipio de Jodo
Pessoa.

[

Jodo Pessoa, 09 de maio de 2024,

Misitese | ek’ ANTCMID MARCLS ALVES OE S0UZA

s i

Antonio Marcus Alves de Souza
Diretor Executivo da FUNJOPE
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TERMO DE RATIFICACAO

INEXIGIBILIDADE DE LICITACAO N° 60.315/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 11.298/2024
[CHAVE CGM: RYAM-G30Z-RCFZ-4JWZ]

g
O Diretor Executivo da Fundagdo Cultural de Jodo Pessoa - FUNJOPE, no uso de suas %
atribui¢cdes legais, com base nas informacdes constantes no presente procedimento, &
embasado na solicitagio do setor demandante e no Parecer da Assessoria juridica e em
cumprimento ao Art. 74, Inciso II. da Lei 14.133/2021 e suas alteracdes, RATIFICO E :
ADJUDICO a respectiva justificaliva écnica para contratagiio da Artista/Grupo TRIO PE &
DE SERRA PORTA DO SOL representado pela pessoa juridica RAYANE DAISY ©
MARTINS DE BRITO.09724637476 — CNPJ N° 29.385.397/0001-69, valor estimado total
de RS 3.000,00 (Trés mil reais), cujo objeto é a CONTRATACAO DO TRIO PE DE %
SERRA PORTA DO SOL, PARA UMA APRESENTACAO NO DIA 31 DE i
MAIO DE 2024, INICIO PREVISTO AS 16H, NO PROJETO SEXTOU NO é
CALI,‘ADAO_\ NA RUA DUQUE DE CAXIAS - CENTRO, CONFORME ;
SOLICITACAO DO SETOR DEMANDANTE, em consequéncia, fica convocado o _:
proponente para assinatura do instrumento de contrato, nos termos do Art. 89, caput, do Z ©

citado diploma legal.

Joiio Pessoa - PB, 09 de Maio de 2024.

Atz ot | pamsia AHTOMT MARCLE AVE
P verfices 5 ka0 03 RPN BEESSE T

Antonio Marcos Alves de souza
Diretor Executivo da FUNJOPE
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TERMO DE RATIFICACAO

INEXIGIBILIDADE DE LICITACAO N° 60.317/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 11.854/2024
[CHAVE CGM: S5WU-JIVC-SRMM-4T7A]

£ SEDF 8a0R

O Diretor Executivo da Fundagio Cultural de Jodo Pessoa - FUNJOPE, no uso de sua
atribuigdes legais, com base nas informagdes conslantes no presente procedimento
embasado na solicitagdo do setor demandanie e no Parecer da Assessoria juridica e em
cumprimento ao Art. 74, Inciso II, da Lei 14.133/2021 e suas alteragdes, RATIFICO E
ADIJUDICO a respectiva justificativa técnica para contratagdo do Artista IVAN MARTINS
- CPF: 078.384.094-20, pelo valor estimado total de R$ 3.500,00 (Trés mil e quinhento:
reais), cujo objeto é a CONTRATACAO DO ARTISTA IVAN MARTINS, PARA UMA
APRESENTACAO NO DIA 18 DE MAIO DE 2024, DAS 12H30 AS 14H30, NC
PROJETO SABADINHO BOM. NA PRACA RIO BRANCO - CENTRO, CONFORME
SOLICITACAO DO SETOR DEMANDANTE, em consequéncia, fica convocado ¢
proponente para assinatura do instrumento de contrato, nos termos do Art. 89, caput, dc2
citado diploma legal.

- EE3F 506 &

Jodo Pessoa - PB, 09 de Maio de 2024,

1
§
E
2
2
)
2
e
E:
2
i

a¢ & vaiidude dos assiratnas. acesse

Antdnio Marcus Alves de Souza
Diretor Executive da FUNJOPE
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TERMO ADITIVO

1" TERMO ADITIVO AO CONTRATO N° 10.192/2023

QUE ENTRE SI CELEBRAM O
MUNICIPIO DE  JOAO  PESSOA,
ATRAVES DA SECRETARIA DE
EDUCACAO E CULTURA/SEDEC, E A
EMPRESA DANIEL BISPO
OLIVEIRA

A Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa, wiravés da Secretaria de Educagio ¢ Culwra -
SEDEC, com sede na Rua Didgenes Chianca, 1777 - Agua Fria - Jofio PessowPB, inscrita
mo CNPI sob o n® 08.778.326/0001-56, neste ato representada pela Secrelinia de
Educagdo e Cultura, Sra, Maria América Assis de Castro, brasileira, inscrita no CPF n®
308418.104-78, portadora da Carteira de Identidade n® 7844817, SSP/PB, doravante
denominada CONTRATANTE, e a empresa DANIEL BISPO OLIVEIRA, inscrito(a)
no CNPI/MF sob o n® 08.382.884/0001-33, sediadoda) na Rua José Vilas Boas, SN,
Bairro Sol Nascente, em Serrolindia — Ba, telefone: (74) 3631-2392, e-mail:
faturamentokarolbela @ hotmail.com. doravante designads CONTRATADA, neste ato
representada pelo Sr. Daniel Bispo Oliveira, portador da Carteira de Identidade o
Y38336091 SSPBA. e CPF n” (04 ,089.235-20, tendo em vista o que consta no Processo
n* 57112024 e em observinein 2s disposiches da Ler 0 8.666/1993, da Lei n°
1052062002 @ wa Lei 0 80781990, dos Decretos Municipais 0 7.884/2013 e n°
928072019, resolvem celebrar o presente Termo Aditivo de Contrato 10.192/2023,
decorrente do Preglo n” 1002872023, mediante a5 cliusulas ¢ comdighes 4 sepuir

048-FEEE-ACFE-B307 & infarme o codign BO4E-FEES-ACFS-E307

enunciadas,
CLAUSULA PRIMEIRA-DO OBJETO
11,0 presente Termo Aditivoe tem por objeto o acréseimo quantitativa dos itens do
contrato, no percentual de 24,9886% (valor aproximado considerando quatro casas £
decimais apds a virgula), conforme quadro abaixe, §
1.2. Do objeto:
QUANT. |
QUANT. | QUANE | TOTAL | VALOR it
ITEM PRODUTO UND. | CONTRATUA Do POS UNIT. | rmivos
L ADITINO | AITIV RS RS E
o £
AMPLA i . 3
I e | 2197 R% RS
13 CONCORRENCIA | UND 5701 10988 5
. | NECESSARE | | {249914%)* 10,38 ru.u_ﬁ%f |
RESERVADA i . 49 6] RS &
'" T = T T I LA IR T IN.S!}.F&E

_NE

VALOR
TOTAL DO RS F14.065,82 (cento e quatorze mil, sessents @ cinco reais  oitents e dois centavos)
|CONTRATO:
| ‘;’}:‘r?.lnvg? R$ 2850348 (vinte e vito-mil redis, quinhentos ¢ tnds reais ¢ guarenta ¢ oito centavos),
VALOR
TOTAL DO - :
[CONTRATO! R$ 142.569,30 (cento e quarenta ¢ dols mil reals, quinhentos € SEeSSENL € Nove reals ¢ rinta centavos).
ADITIVO:
2 . e &
CLAUSULA SEGUNDADA DOTACAO ORCAMENTARIA ¢
F
As despesas necessdrias an pagamento do contrato decorrerdo de: g
Classificagio [ Nutureza [[Fonte de Recursos g i
S00-Recursos  ndo vinculados  de | 3‘
101011236154 17, 102498 3.3.0032 impostos g
2
10.101.12.365.5417.102682 139032 :ﬁ(}(]-Rccurm:. nio  vinculados  de E
impostos B
i

CLAUSULA TERCEIRA - DO FUNDAMENTO LEGAL

O presente termo  aditivo tem fundamento no Processo Administrativo
571172024, e no artigo 65, §1° da Lei B.666/93,

CLAUSULA QUARTA - RATIFICACAO

As partes contratantes ratificam as demais clivsulas e condigbes estabelecidas no
Conteato n® 1L 19272023, ndo alteradas pelo presente termo aditivo,

CLAUSULA QUINTA - DA PUBLICACAO

Nos termos do arl. 61, parfgrafo inico da Lei n” 8.666/93, o presente
serd publicado, na imy oficial, no prazo de até 03 (cinco) dias tteis, do
miés subsequente ao de sui assinatura.

CLAUSULA SEXTA - DA MANUTENCAO DAS CONDICOES DE
HABILITACAO
Ficam mantidas as condigdes de habilitagio definidas no Edital, com base na Lei

8666493, com toda a documentacdo juridico-fiscal da contratada. awalizada, presente nos
autos

por 1 pessos AMERICA CASTRO
ficar o volidads dos ssainalums, acasss g

3

i
Pars vel

CLAUSULA SETIMA - DA ACEITACAOQ

=

E por estarem justis ¢ confratadas, assinam os partes o presente ADITIVO, para
que surta seus juridicos e legais efeitos

Jodn Pessoa, data da assinatura eletrinica,

MARIA AMERICA ASSIS DE CASTRO
CONTRAT. E

DANIEL BISPD 55

CLIVEIRAD40 S

8923520
DANIEL BISPO OLIVEIRA
CONTRATADA

VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D

Cadigo para verificagdo: B048-7695-ACF5-8307

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatéarios nas datas indicadas:

"  AMERICA CASTRO (CPF 308.XXX.XXX-78) em 08/05/2024 15:18:39 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 100 (Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagdo por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/B048-7695-ACF5-8307
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CLAUSULA SETIMA - DA ACEITACAQ

1" TERMO ADITIVO AO CONTRATO N 10.194/2023 E por estarem justas e contratadas, assinam as partes o presente ADITIVO, para
que surta seus juridicos e legais efeitos

QUE ENTRE SI CELEBRAM O

MUNICIPIO DE  JOAD  PESSOA. Todu Pessoa, data da assinatura eletrinica. H
ATRAVES DA SECRETARIA DE i
EDUCAGAO E CULTURA/SEDEC, E A i
EMPRESA  YASMIN PONTES DA ;
SILVA i

MARIA AMERICA ASSIS DE CASTRO [
A Prefeitura Municipal de Jodo Pesson, através da Secretaria de Edueago ¢ Cultura - CONERATAN I
SEDEC, com sede na Rua Didgenes Chianca, 1777 — Agua Fria — Jodio Pessoa/PB. inscrita
no CNPJ sob o n® 08.778326/0001-56, neste ato representada pela Secretdria de

Educagio e Cultura, Sra. Maria América Assis de Castro, brasileira, inscrita no CPF n® "'\SMI?UTIE:E\FS&%:ML‘."\ YASMIN Assinado de ];
308.418.104-78, portadora da Carteira de Identidade n” 7844817, SSP/PB. doravante : A forma digital i
denominada CONTRATANTE, e a empresa Y ASMIN PONTES DA SILVA, inscritola) PONTES por YASMIN

oo CNPIMF sob o n® 43235 150/0001-31, sediadoa) na Roa Emanvel Lishoa De DA PONTES DA 1]
Lucena. 431. Mangabeira IV, em Jodo Pessoa-PB dotavante designada CONTRATADA. SILVA:43235151 1]
neste ato representada pela Sea. Yosmin Pontes Da Silva, portadora da Carteira de SILVA:4323 o131 §]
Identidade n° 3.695.646 SSP-PB. ¢ CPF n® 091.501.464-539, tendo em vista © que consta 5151000713 Dados:

no Processo n° 9.790/2024 e em observincia s disposigdes da Lei n® B.666/1993, da Lei 2024.05.06 i
o 103202002 & na Lei o 8.078/1990, dos Decretos Municipais 0 7.884/2013 e n* 1 13:52:01 -02'00' &

928042019, resolvem celebrar o presente Termo Aditivo de Contrato 10.194/2023,
decorrente do Pregio n” [0.016/2023, medionie a5 cldusulas ¢ condighes a seguir

sentinol D VERIFICAGAO DAS
CLAUSULA PRIMEIRA- DO OBJETO ASSINATURAS
O presente Terma Aditivo tem por objeto o acréseimo guantitative dos itens do contrato,

no percentual de 24,.9980% (valor aproximade considerando quatro ¢ decimais apds a
virgula}, conforme guadro abaixo.

.'?';-

F-DA5F-5455 F 169 @ Informa & Codinn ZAGF 458 - 5485.F 1E9

Cadigo para verificagdo: 2ACF-045F-54B6-F1E9

1dee

1.1. Do objeto:
Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatérios nas datas indicadas:

SILVA & AMERICA TASTRO

QUANT QUANT, QT{ch‘}'TL YALOR T:)TALl?f:f
ITEM PRODUTO  [UND. CON'IRATUAL Do POS UNIT. ADITIVO
ADITIVO ADITIVO —| «"  YASMIN PONTES DA SILVA (CNPJ 43.235.151/0001-31) VIA PORTADOR YASMIN PONTES DA
! E SILVA (CPF 091.XXX. XXX-59) em 06/05/2024 13:52:01 (GMT-03:00)
LOTE3 - AMPLA CONCORRENCIA = Emitido por: AC CCN COMPANHIA CERTIFICADORA NACIONAL v << AC SOLUTIvE G2 << Auloridade Certificadora Raiz
CAMISA | | | | | § Brasileira v5 {Assinatura ICP-Brasil)
o MANGA | iy 26790 Tan s |usias | szl
CURTA | = (24.998200)8 | “ B |
JUVENIL - Gk ‘
e I . I I g =§ +"  AMERICA CASTRO (CPF 308.XXX.XXX-78) em 09/05/2024 15:31:32 (GMT-03:00)
0 BRI | uND 26761 o | st | w12 RS i Papet Parte
| -JUVENIL |~ | 1 24.991%) | 1 _:; Emitido por: Sub-Autoridade Certiicadora 10oc (Assinatura 1Dac)
5 u
i
if
. Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagao por meio do link:
T CAMISA ] T T T T - https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/2ACF-045F-54B6-F1E9
MANGA 5585 4 RS
3 » 22343 ] 92 ! RS —_—— —— — —_ —_ —_—— — — — — —
s CURTA HBD # (24,99665 )% 22y R0 396.577.60
ADULTO | | | | | 12 TERMO ADITIVO AO TERMO DE FOMENTO Ne 002/2024
VALOR
[%)N-I:]{\R]:ql‘}rg RS 1,024.866,04 (um milhio, vinte e quatro mil, oilocentos e sessentn @ seis reais e nove centavos). PRIMEIRO TERMO ADITIVO, DA QUAL A FUNDAGAO
VALOR l)(). CULTURAL DE JOAQ PESSOA - FUNJOPE AJUSTA O
ADITIVO: RS 256, 196,04} (duzentos @ cinguenta e seis mil, cente e noventa e seis reais e sessenta centavos), PRAZO DE PRESTAGAO DE CONTAS DO TERMO DE
VALOR FOMENTO - N® 002/2024 CELEBRADO COM A
TOTAL DO CENTRO  CULTURAL MURIGOCAS DO
CONTRATO R 128106269 (um millio, duzentos e oitenta ¢ um mil, sessenta ¢ dols reals e sessenta ¢ nove @ MIRAMAR PARA OS FINS QUE ESPECIFICA. @
FOS ceiands) o g
4 ;
_ ADITIVO: by A FUNDACAO CULTURAL DE I0AO PESSOA - FUNJOPE, com sede na Praca Coronel Anténio Pessoa, n@ 09, %
. 5 - . = Tambig, Jodo Pessoa, PB, inscrita no CNPJ sob n? 01.072474/0001-01, doravante denominado ENTE T
CLAUSULA SEGUNDADA DOTACAD ORCAMENTARIA b PUBLICO, representada pelo seu Diretor Executivo ANTONIO MARCUS ALVES DE SOUZA, brasileiro, L
T R ‘§ casado, Professor, portador da Carteira de identidade n? 1.081.106 SSP PB, CPF sob o n? 549.331.104- 5;’
g s S b ! : § 68 e domiciliado a Rua Manoel Morais, n2 60 Manaira, APT 303, CEP 58.038-230 — Jodo Pessoa e, de 2
P, ERE BT | H outro lado, CENTRO CULTURAL MURIGOCAS DO MIRAMAR — CNPJ.: 06.252.965/0001-58, E
S I _E que € uma associagio de direito privado, sem fins lucrativos, sediada & Rua Alfredo de E
10.101.12.361.5417.102498 330032 | 500-Recursos  nie  vinculados  de [ Oliveira, ne 189, Ipes, Jodo Pessoa-PB, CEP 58.028-340, neste ato representada por seu 5
10.1000.12.365.5417. 102682 T e | impostos i Presidente, o Sr. FLAVIO EDUARDO MAROJA RIBEIRO, brasileiro, portador do RG n2 &
! 1 g 03.782.747-4 S5P/PB, inscrito no CPF n 139.391.814-04, contato — (83) 9.9317-6671, e-mail: <
o ; 3 eduardofuba@hotmail.com, no uso da competéncia que Ihe foi delegada, RESOLVE celebrar o &
CLAUSULA TERCEIRA - NDAMENTO LEGAL . " x o
L A TERCEIRA - D0 FUNDAMENTO LEGAT % presente 12 Termo Aditivo de Termo de Fomento - Prorrogacdo do Prazo de Prestacdo de Contas, 2
il que prorroga mediante as clausulas e condi¢Bes seguintes: e

O presente terme aditivo  tem fundamento no Processo Administrtivo
9.790/2024, & no artigo 63, §1°, da Lei 8.666/93, .
CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

CLAUSULA QUARTA - R.\TIFICA{,':;AO & O presente TERMO ADITIVO, apoiado pelo Processo Administrativo n2: 11.688/2024, tem por 2

E objeto a prorrogacio do prazo para prestag3o de contas do “382 EDICAO DO BLOCO MURICOCAS 8

As partes contratantes ratificam as demais cliusulas e condigdes estabelecidas no a DO MIRAMAR - 2024”, do Termo de Fomento n2 002/2024. E
Contrato n” 10,194/2023, nao alteradas pelo presente termo aditivo, 3

) _ CLAUSULA SEGUNDA - DAS ALTERACOES
CLAUSULA QUINTA - DA PUBLICACAQ
A“CLAUSULA SETIMA - DA PRESTAGAO DE CONTAS” passa a ter a seguinte redagdo:

Nos termos do art. &1, pardgrafo Gnico da Lei n" 8.666/93. o presente
aditamento serd publicado. na imprensa oficial, no prazo de até 05 icinco) dias teis, do
més subsequente a0 de sua assinatura.

—
acesse htps:

CLAUSULA SETIMA - DA PRESTAGAO DE CONTAS

O CENTRO CULTURAL MURIGCOCAS DO MIRAMAR — CNPJ.: 06.252.965/0001- 58
deverd prestar contas a FUNJOPE quanto a utilizagdo dos recursos financeiros
decorrentes deste termo de fomento, obedecendo, obrigatoriamente, as
diretrizes elencadas nos paragrafos dessa clausula.

CL»’\L‘SUL.—\_ SEXTA - DA .’\']A]\'U'l'l'.'ﬁ[,;:\l] DAS U()ND](;(‘]ES DE
HABILITACAO

Ficam muntidas as condigdes de habilitagio definides mo Edil, com base na Lei
B.666/93, com toda a documentagio juridico-fiscal da contratade, atualiza
autos.

por 2 pessoas: YASMIN PONTES DA S5LVA e AME

ficar a validade das

§12 A Entidade tera o prazo de 60 (sessenta) dias para apresentagac da Prestacao
de Contas a FUNJOPE dos valores percebidos e da utilizagio por essa, a contar da
data do fim da execucdo do objeto da parceria. O prazo para prestagdo de contas
do Termo de Fomento n2 002/2024 fica prorrogado até 02 de junho de 2024, em
carater improrrogavel.

t

Assinada por 2 pessoas; ANTONIO MARCUS ALVES DE SOUZA e CENTRO CULTURAL MURICOCAS DO MIRAMAR

Para verificar 2 validade das

iz

O




Pag.032/034 * n°0527 * Jodo Pessoa, 10 de maio de 2024

DIARIO OFICIAL

CLAUSULA TERCEIRA - DA RATIFICAGAO

Ficam ratificadas as demais Clausulas e condicées estabelecidas no Termo de Fomento n2 002/2024,
que ndo tenham sido expressamente alterados pelo presente Aditivo.

CLAUSULA QUARTA = DA PUBLICAGAO

A publicacdo resumida deste Termo Aditivo, no Digrio Oficial do Municipio, sera providenciado pelo
ENTE PUBLICO, no prazo de até 20 (vinte dias) a contar da sua assinatura.

Jodo Pessoa, datado e assinado eletronicamente.

FUNDAGAO CULTURAL DE JOAO PESSOA - FUNJOPE
ANTONIO MARCUS ALVES DE SOUZA
Diretor Executivo

CENTRO CULTURAL MURIGOCAS DO MIRAMAR
CNPJ.: 06.252.965/0001-58
FLAVIO EDUARDO MAROJA RIBEIRO

Dracidanta

VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D

Codigo para verificagéo: 9219-48E0-D82A-33E6
Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

+"  ANTONIO MARCUS ALVES DE SOUZA (CPF 549.XXX.XXX-68) em 08/05/2024 15:58:02 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por- Sub-Autoridade G Do (Assi 1Dog)

«"  CENTRO CULTURAL MURICCCAS DO MIRAMAR (CNPJ 06.252.965/0001-58) em 09/05/2024
14:31:17 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido par: Sub- idade C Do (Assi 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagao por meio do link:
https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/9219-48E0-D82A-33E6

12 TERMO ADITIVO AO TERMO DE FOMENTO N2 003/2023

PRIMEIRO TERMO ADITIVO, DA QUAL A
FUNDAGAO CULTURAL DE JOAO PESSOA —
FUNJOPE AJUSTA O PRAZO DE PRESTAGAO DE
CONTAS DO TERMO DE FOMENTO - Ne
003/2024 CELEBRADO COM A UNIAO
BRASILEIRA DE ESCRITORES SECCAO DA
PARAIBA (UBE-PB) PARA OS FINS QUE
ESPECIFICA.

A FUNDAGAO CULTURAL DE JOAO PESSOA - FUNJOPE, com sede na Praga Coronel Antnio
Pessoa, n? 09, Tambid, Jodo Pessoa, PB, inscrita no CNPJ sob n? 01.072474/0001-01, doravante
denominado ENTE PUBLICO, representada pelo seu Diretor Executivo ANTONIO MARCUS ALVES DE
SOUZA, brasileiro, casado, Professor, portador da Carteira de identidade n? 1.081.106 SSP PB, CPF sab o
n2549.331.104-68 e domiciliado a Rua Manoel Morais, n® 60 Manaira, APT 303, CEP 58.038-230 — Jodo
Pessoa e, de outro lado, UNIAO BRASILEIRA DE ESCRITORES SECCAO DA PARAIBA (UBE-PB),

661-5FC9-223F-F1E1 e informe o codige CBB1-5FCY-223F-F1E1

@
CNPJ: 10.733.723/0001-53, situada a Avenida Maranh3o, n2 910, Sala 104, Empresarial Assis E
Chateaubriand, Bairro dos Estados, CEP: 58.030-260, Jo3o Pessoa — PB, doravante =
denominado PARCEIRO, no uso da competéncia que lhe foi delegada, RESOLVE celebrar o g
presente 12 Termo Aditivo ao Termo de Fomento n2 003/2023 - Prorrogacio do Prazo de Prestacdo 5
de Contas, que prorroga mediante as cldusulas e condicdes seguintes: é
w
=]
CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBIETO %
3
@
O presente TERMO ADITIVO, apoiado pelo Processo Administrativo n2: 11.687/2024, tem por § S
objeto a prorrogagdo do prazo para prestagdo de contas do “Projeto: A arte na Leitura - Inclusdo 2 §
e Expansdo do Universo Letrado”, decorrente do Termo de Fomento n2 003/2023, ER
]
: P g
CLAUSULA SEGUNDA = DAS ALTERAGOES §
L
g
0 prazo de vigéncia da prestagdo de contas, passa a ter a seguinte redagao: @ 3
23
6.3 - Para fins de prestagdo de contas e da boa e regular aplicagdo dos recursos § E
recebidos, a Organizagdo da Sociedade Civil (0.5.C) devera prestar contas do E ]
Termo de Fomento n? 003/2023 até 26 de maio de 2024, em carater %
improrrogavel. g
ES
£
CLAUSULA TERCEIRA - DA RATIFICAGAO H g
is
Ficam ratificadas as demais Cldusulas e condigBes estabelecidas no Termo de Fomento ne 003/2023, ?; %
que nao tenham sido expressamente alterados pelo presente Aditivo. 2 %
a8
Ly

E

CLAUSULA QUARTA - DA PUBLICACAO

A publicagdo resumida deste Termo Aditivo, no Didrio Oficial do Municipio, serd providenciado pelo
ENTE PUBLICO, no prazo de até 20 (vinte dias) a contar da sua assinatura i

Jodo Pessoa, datado e assinado eletronicamente,

FUNDAGAO CULTURAL DE JOAO PESSOA - FUNJOPE
ANTONIO MARCUS ALVES DE SOUZA
Diretor Executivo

UNIAO BRASILEIRA DE ESCRITORES SECGAO DA PARAIBA (UBE-PB),
CNPJ: 10.733.723/0001-53
Parceiro

VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D

Cédigo para verificagdo: C661-5FC9-223F-F1E1
Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

"  ANTONIO MARCUS ALVES DE SOUZA (CPF 549.XXX.XXX-68) em 09/05/2024 11:56:26 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Sub-Autaoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)

+"  UNIAO BRASILEIRA DE ESCRITORES UBE-PB (CNPJ 10.732.723/0001-53) em 09/05/2024 14:28:19
(GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc {Assinatura 10oc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagdo por meio do link

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacao/C661-5FC9-223F-F1E1

TERMO DE APOSTILAMENTO

TERMO DE APOSTILAMENTO 01 AO CONTRATO N.” 06-370/2024

PREGAO ELETRONICO N° 06-005/2024
ATA DE REGISTRO DE PRECO N° 031/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 17.178/2023 - 1/DOC

Para fins de acrescentar o elemento de despesa referente a materiais permanentes no
CONTRATO N° 06-370/2024 - PARA AQUISICAO DE MATERIAL DE LIMPEZA PARA
ATENDER AS NECESSIDADES DOS ORGAOS/ENTIDADES DEMANDANTES, PARA
ATENDER AS NECESSIDADES DA SEINFRA, QUE ORA CELEBRAM ENTRE SI, A
PREFEITURA MUNICIPAL DE JOAO PESSOA E A EMPRESA MAIS ESTOQUE
COMERCIO E DISTRIBUIDORA LTDA, realiza-se através do presente termo, as alteragdes

ABHCEFE 1-E12F o ntamme 0 cadign DS0F-ABS0.EFE 1-E325

abaixo: £
3
ONDE SE LE: g
5
Secretaria Municipal de Infraestrutura - SEINFRA z ]
\ Dotagiio Or¢amentaria [ FR [ Elemento de Despesa \ 3 H
| 11.101.04.122.5001.112041 | 1.5.00 | 33.90.30 | &%
T
1
LEIA-SE: it
Secretaria Municipal de Infraestrutura - SEINFRA
Dotacio Orcamentiria FR El to de Despesa
11.101.04.122.5001.112041 1500 332030
T i - 44.90.52

Tal procedimento tem como base o Memorando (Interno) de n® 67.506/024 SEINFRA-DAF.

Joiio Pessoa - PB, 09 de Maio de 2024.

Para verficar & vaigade 04s SEENANUAS, CES5R Naps:

Assinado por 7 pessoas ROBERTE NAVES DE

ARIOSVALDO DE ANDRADE ALVES
Secretario de Administragio

O
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VERIFICAGAO DAS
ASSINATURAS

D

Caodigo para verificagédo: 040F-A6B0-BFE7-E32F

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

¥4 ROBERTO NAVES DE OLIVEIRA (CPF 267.XXX.XXX-34) em 09/05/2024 19:59:53 (GMT-03:00)
Papel: Parte
Emitido por: Su [ 1Dac 1Doc)

v 4 ARIOSVALDO DE ANDRADE ALVES (CPF 007.XXX.XXX-05) em 10/05/2024 10:31:38 (GMT-03:00)
Papel Parte
Emitido por: Sub- i Certi 1Doc 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagao por meio do link:

https://joaopessoa.1doc.com.br/verificacaoc/040F-A6B0-BFE7-E32F

Proe. Administrativo 5.055:2024

TERMO DE APOSTILAMENTO AO TERMO DE COLABORACAO VINCULADO AO
EDITAL 003/2024

TERMO DE APOSTILAMENTO AO TERMO DE%
COLABORACAO VINCULADO AO EDITALQ
003/2024 CELEBRADO ENTRE A SECRETARIAS
MUNICIPAL DE PROTECAO E DEFESA DOZ
CONSUMIDOR -~ PROCON JP, PORgZ
INTERMEDIO DO FUNDO MUNICIPAL DE3
DEFESA DOS DIREITOS DIFUSOS — FMDDD, E&
A ORGANIZACAO DA SOCIEDADE CIVIL —é
0sC UNIAO DOs | ESTUDANTES g
SECUNDARISTAS DA PARAIBA - UESP, inscrita3
no CNPJ sob n® 07.612.230/0001-50.

3
2
n 8
1—Do objeto zg
=
Constitui objeto do presente Termo de Apostilamento a alteragao da Clausula Terceira — Dos Recursosg %
Financeiros, que passa a vigorar com a seguinte redagio: = E
-
z &
CLAUSULA TERCEIRA: DOS RECURSOS FINANCEIROS i
s
2
3.2 O valor para execugao do TERMO DE COLABORACAO sera suportado pela%
seguinte Dotacdo Orcamentiria: 31.301.14.422.5027.574481 na Natureza de§ £
Despesa 3350.3% ] g
s 2
2 - Da ratificacio &
z
5
Permanecem alteradas as demais cliusulas e condiges do Contrato. 2
£
gk
£5
2
Joiio Pessoa, data e hora do protocolo eletrﬁnieg. 8
3
@
|
3
Rougger Xavier Guerra Junior § é
Secretario Municipal de Protegiio e Defesa do Consumidor — PROCON JP g3
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PROCESSO N° 32.851/2023 - PREGAO ELETRONICO SRP N° 13.007/2024

OBIJETO: SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS PARA AQU}SICAD DE QANULAS E
DRENOS, PARA ATENDER A NECESSIDADE DO MUNICIPIO DE JOAO PESSOA
DESTINADOS A REDE DE ATENCAO HOSPITALAR.

Com base nas informagdes constantes no Processo n®. 32.851/2023, referente ao Pregio Eletronico
n®. 13.007/2024, em cumprimento aos termos do Artigo 43, Inciso VI, da Lei n” 8.666/93 ¢ alteragoes
posteriores, acolho o relatério da Comissdo Setorial de Licitagdo, com base no Parecer Téenico do
Setor Solicitante, HOMOLOGO o procedimento ora escolhido em favor das empresas: ASLI
COMERCIAL LTDA sob o CNPJI n° 01.578.276/0001-14, item 34 no valor total de RS 148.200,00;
CALL MED COMERCIO DE MEDICAMENTOS E REP LTDA sob o CNPJI n® 05.106.015/0001-
52, item 23 no valor total de RS 34.986,60, CENTRAL DAS FRALDAS DISTRIBUIDORA LTDA
— EPP sob o CNPJ n° 26.436.406/0001-05, itens 14, 15, 16, 17, 18, 19, 27, 28, 29, 30, 31, 32 ¢ 33 no
valor total de RS 41.33343, DISTRIBUIDORA VL FARM LTDA - ME sob o CNPJ n°
40.011.952/0001-25, itens 22 ¢ 24 no valor total de R$ 25.940,05; GLOBAL COMERCIAL EIRELI
— ME sob o CNPJ n° 17.892.706/0001-08, itens 06, 08, 40, ¢ 41 no valor total de RS 19.394 35;
INJEFARMA CAVALCANTI E SILVA DISTRIBUIDORA LTDA — EPP sob o CNPJ n°
09.607.807/0001-61, itens 03, 04, 05, 07, 09, 10, 11, 12, 13, 25 ¢ 26 no valor total de RS 88.993.69;
PRIMED COMERCIO DE PRODUTOS HOSPITALARES EIRELI - EPP sob o CNPJ n°
26.556.283/0001-46, itens 35, 38, 39, 42, 43. 44, 45, 46, 47, 48, 49, 50 ¢ 51 no valor total de
R$ 239.752,78: SOLUMED MATERIAIS MEDICOS LTDA sob o CNPI n" 01.000.823/0001-80,
itens 36 ¢ 37 no valor total de RS 239.320.62. perfazendo o valor global de RS 83792152
(oitocentos e trinta e sete mil, novecentos e vinte um reals ¢ cinquenta e dois centavos), classificadas
pelo critério de menor prego por item, com base no Art. 7°, Inciso 1V, do Decreto Municipal n°
4.985/2003, no Art. 13°, inciso VI, do Decreto Federal n® 10.024/2019 ¢ no Art. 4°, Inciso XXII, da
Lei n® 10.520/2002, em consequéncia, fica convocada a proponente para assinatura da Ata de
Registro de Pregos, sob pena de decair o direito ao registro de prego, e 4 contratagdo, sem prejuizo
das sangdes previstas nos incisos 111 ou IV do caput do Art. 87 da Lei n° 8.666/1993, ou no Art. 48
§ 22 do Decreto Federal n°® 10.024/2019. Declaro os itens 01, 02, 21, e 20 fracassados por ndo atender
a qualificagdo técniea.
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CHAVE CGM n° MDQR-C7ZB-HOE1-MSGO
PREGAO ELETRONICO-SRP n° 64.001/2024.
PROCESSO ADMINISTRATIVO n° 24.227/2023

OBJETO: REGISTRO DE PRECO PARA CONTRATACAO DE EMPRESA
ESPECIALIZADA PARA AQUISIGAC DE ETILOMETROS PARA SEREM UTILIZADOS
NAS FISCALIZACCES DE ALCOOLEMIA, REALIZADAS PELOS AGENTES DE
MOBILIDADE URBANA, ATENDENDC AS NECESSIDADES DA SEMOB/JP. Com base
nas informagdes constantes no Processo Administrativo n® 24.227/2023, referente ao
Pregéo Eletrénico-SRP n° 64.001/2024, em cumprimento aos termos do Artigo 43, Inciso
VI, da Lei n° 8.666/93 e alteracbes posteriores, acolho o relatério do Pregoeiro e equipe
de apoio, com base na andlise Contabil da Divisdo Orgamentaria. HOMOLOGO o
procedimento ora escolhido em favor da seguinte empresa: F.B. GERA & CIA. LTDA,,
CNPJ n° 08.480.723/0001-47, vencedora do ITEM 01, no Valor Unitario de R$ 15.800,00
(Quinze mil e oitocentos reais) e do ITEM 02, no Valor Unitario de R$ 15.800,00 (Quinze
mil e oitocentos reais), perfazendo o valor total da Licitagdo de R$ 316.000,00 (Trezentos
e dezesseis mil reais), classificada pelo critério de menor preco por ITEM, com base no
Art. 7°, Inciso IV, do Decreto Municipal n° 4.985/2003, no Art. 13°, inciso VI, do Decreto
Federal n® 10.024/2019 e no Art. 4° Inciso XXII, da Lei n® 10520/2002, em
consequéncia, fica convocada a proponente para assinatura da Ata de Registro de
Pregos, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, sob pena de decair o direito ao registro de preco,
e a contratagcdo, sem prejuizo das sangdes previstas nos incisos Ill ou IV do caput do Art.
87 da Lei n® 8.666/1993, ou no Art. 48 § 2° do Decreto Federal n°® 10.024/2019.
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CHAVE CGM n° LSDU-7LBY-B4SK-FM4V

PREGAO ELETRONICO-SRP n° 64.003/2024,
PROCESSO ADMINISTRATIVO n® 24.222/2023.

OBJETO: REGISTRO DE PREGOS PARA EVENTUAL CONTRATACAO DE EMPRESA
ESPECIALIZADA NA PRESTACAO DE SERVICO DE LOCAGCAO DE VEICULOS
OPERACIONAIS SEM A INCLUSAO DE CONDUTOR PARA ATENDER AS DEMANDAS
DESTA SUPERINTENDENCIA EXECUTIVA DE MOBILIDADE URBANA SEMOB/JP.
Com base nas informagdes constantes no Processo Administrativo n® 24.222/2023,
referente ao Pregdo Eletronico-SRP n° 64.003/2024, em cumprimento aos termos do
Artigo 43, Inciso VI, da Lei n° 8.666/93 e alteragdes posteriores, acolho o relatério do
Pregoeiro e equipe de apoio, com base na analise Contabil da Divisdo Orgamentaria.
HOMOLOGO o procedimento ora escolhido em favor da seguinte empresa: PORTENTO
CONSTRUCOES LTDA., CNPJ n° 00.437.311/0001-12, vencedora do ITEM 1, no Valor
Unitario de um Veiculo ac més de R$ 3.141,90 (Trés mil cento e quarenta e um reais e
noventa centavos), do TEM 2, no Valor Unitario de um Velculo ao més de R$ 3.591,60
(Trés mil quinhentos e noventa e um reais e sessenta centavos) perfazendo o valor total
da Licitagéo de R$ 323.208,00 (Trezentos e vinte e trés mil duzentos e oito reais) pelo
periodo de 24 (vinte e quatro meses), classificada pelo critéric de menor prego por ITEM,
com base no Art. 7°, Inciso IV, do Decreto Municipal n® 4.985/2003, no Art. 139, inciso VI,
do Decreto Federal n® 10.024/2019 e no Art. 4°, Inciso XXIl, da Lei n°® 10.520/2002, em
consequéncia, fica convocada a proponente para assinatura da Ata de Registro de
Precos, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, sob pena de decair o direito ao registro de preco,
e a contratagdo, sem prejuizo das sangbes previstas nos incisos Ill ou IV do caput do Art.
87 da Lei n® 8.666/1993, ou no Art. 48 § 2° do Decreto Federal n® 10.024/2018.
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CIDADE COM
SOM ALTO,
EDUCACAO

LA EMBAIXO.

SEJA SEMPRE EDUCADO.

Em casa, na rua, na praia, no transito,
no barzinho ou em qualquer lugar,
poluigdo sonora n&o é legal.

Ela prejudica a nossa saude,

0 meio ambiente e é crime.

SE PRECISAR, DENUNCIE,
3218.9208

POLUIGAO
ONORA




